
Kulinarische Reise: 
Saisonale Wochenkarte Waldrestaurant Schillerhöhe vom 15.3. bis 21.3.2024 

Vorspeisen: 

Gefülltes Kräuterflädle mit Frischkäse 
und Räucherlachs an Feldsalat in Balsamicodressing   13.80  A-C-D-G-L 
 
Roastbeef vom Lammrücken mit Gremolata 
und griechischem Bauernsalat   14.80  G-L 
 

Suppen: 

Rinderkraftbrühe 
mit Grießklößchen   5.50  A-C-G-I 

 
Bärlauchcremesuppe 
mit Shrimps    7.50  B-G-I 

 

Veganes Gericht: 

Penne mit buntem Frühlingsgemüse 
und veganer Bärlauchpesto   13.80   A-H 

 

Vegetarisches Gericht: 

Gefülltes Kräuterflädle mit grünem Spargel 
und Holländischer Soße      19.80    A-C-G-L 

 

Klassiker der deutschen Küche: 

Geschmorte Rinderroulade mit Rahmsoße 
Buttergemüse und Kartoffelpüree   22.--   G-I-L 
 

Alle Hauptgerichte erhalten Sie auf Wunsch auch als kleinere Portion. 

Wir berechnen dafür 80 % des Preises einer normalen Portion. 

 


