Kulinarische Reise:

Saisonale Wochenkarte Waldrestaurant Schillerhohe vom 3.7. bis 9.7.2026

Vorspeisen:

Sommersalitchen mit Melonenwtirfeln, Salatgurke
und Schafskise in Passionsfruchtdressing 11.80 G-L
dazu Riucherforelle € 15.80 D-G-L

Gefiilltes Krauterflidle mit Krauterquark
und Schwarzwalder Schinken -kalt- an Blattsalat
€ 13.80 A-C-G-L

Suppen:

Pfifferlingcremesuppe
mit Schnittlauch € 7.80 G

Tomaten-Kaltschale
mit Mozzarella und Basilikumol € 7.80 G

Vegetarisches Gericht:

Frische Pfifferlinge in Rahm
im Krauterfladle € 18.80 A-C-G

Frisch vom Jiger:

Rehbraten und -steak auf WacholderrahmsoQ3e
mit frischen Pfifferlingen und handgeschabte Spitzle € 34.80 A-C-G-I-L

Kalte Gerichte fiir heil3e Tage

Hausmacher Siilze mit Remouladensol3e
und Rostkartoffeln € 16.80 L.

2 Matjes-Filet ,,Schwedische Art*

mit Sahnemeerrettich und Preiselbeeren
an gebratenen Apfelscheiben und Krauterrosti € 16.80 B-G-L

Griechischer Bauernsalat mit Paprika, Gurken, Tomaten
Zwiebeln und Schafskise in Knoblauchdressing € 13.90 G-L
dazu gegrillte Lachsschnitte € 22.80 D-G-L



