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LA MEJOR HERRAMIENTA TACTIL ¥ DE GESTHEBN"AL SERVICIO DE SU NEGOCIO

Después de mas de quince afnos de experiencia en el sector del terminal punto de venta, BDP tiene muy presente
el continuo avance de las nuevas tecnologias en todos los sectores y sabe que este avance induce a las empre-
sas a realizar constantes cambios y modificaciones en sus productos para que el usuario disponga de toda la po-
tencia para desarrollar de forma correcta sus necesidades.

BDP ha investigado y desarrollado herramientas y utilidades durante dos afos y ha realizado un programa que
reune su experiencia en el sector y la combina con las ultimas tecnologias existentes en el mercado, obteniendo
una eficaz herramienta que controla y gestiona de forma facil y potente las necesidades de un establecimiento del
sector de la hosteleria.

Después de un importante nimero de instalaciones, BDP se
ha convertido en una herramienta eficaz e indispensable
para nuestros clientes y ya ha sido catalogado por muchos
de ellos como la verdadera herramienta que sustituye a la
registradora.

BDP le permite controlar todos los procesos necesarios para
gue su establecimiento obtenga el mejor control y eficacia
necesarios, desde las comandas y facturas de mesas, pa-
sando por el control de camareros y llegando al control de
compras y stocks a través de su potente médulo de alma-
cen. [~ cocacols |

schweppes limén
schweppes naranja

Para nosotros es importante destacar que el programa
reune unas condiciones excepcionales de gestion y control,
pero es igualmente importante destacar que es una herra-
mienta practica, eficaz y sobre todo facil de usar que
ademas interrelaciona todos los datos en pantallas tactiles
muy versatiles y faciles de utilizar y comprender.

kas limon
kas naran.

El constante cambio de personal que sufre este sector nos
ha llevado a realizar un sistema en el que las pantallas de
trabajo son de muy facil y rapida comprension y utilizacion
para conseguir el mayor rendimiento posible del usuario.

Ticket

Factura

: ! _ ‘.
EURO-REG,S.L. C/ Calasparra, 2y 4 - 28033 Madrid- TIf: 917641190



- Salones, mesas y barra. Hasta 999 mesas por salén.
- Visualizacion grafica de los salones con mesas libres, ocupadas y reserva-

das.

- Visualizacion grafica de la barra y sus taburetes libres y ocupados.

- Posibilidad de asignar mesas a un salon efectuando la apertura automatica.
- Cargos automaticos por mesa y por comensales definibles para cada salén.
- Posibilidad de aparcar hasta 999 comandas de barra y sus taburetes, con

comentario definible por el usuario.

- 5 tipos de precios de aplicacion manual, por salén, turno, etc.
- Ademas de una pantalla por cada departamento con sus articulos, existen
999 maxi pantallas que le permiten hasta 107 articulos disponibles en la

pantalla de ventas.

- Conexién de balanzas para vender articulos a peso.

- Descripcion libre en la venta de articulos.

- Identificacion del articulo por fotografia, color y descripcion.

- Identificaciéon de camareros por password, tarjeta, pulsera de induccion y

huella digital.

- Posibilidad de forzar la asignacion de camareros.

- Control de invitaciones.
- Control de consumo de personal.
- Control de nimero de comensales.

- Hasta 9 proporciones diferentes definibles para cada articulo (platos, racio-

nes, tapas, chupitos, etc).

- Control y edicién de menus (menu del dia, menu degustacion, etc).

- Control y edicién de fast-food, con creacion de platos con diferentes compo-
nentes y precios al gusto del cliente ( pizzas, burgers, etc).

- Posibilidad de efectuar cualquier tipo de combinado de 2 elementos.

- llimitado numero de comentarios y modificadores de cocina por cada articu-

lo.

- Comentarios en articulos, menus, fast-food, etc.

- Comentarios de libre edicion.

- Suplementos con importe por cada articulo. (Ahadir patatas, ensalada, etc.)
- Traspaso de cargos (o de toda la mesa) a otras mesas.
- Reserva de mesas (dia, hora, salén, mesa, productos a consumir, etc).

- Hasta 9 impresoras de cocina.
- Monitores de cocina.
- Gestioén de clientes.

- Albaranes a clientes para facturar a final de mes.
- Limite de crédito mensual por clientes y diario por empleados del cliente.

- Precios y descuentos por cliente.
- 10 formas de pago por terminal.

- 9 niveles de impresion en ticket y cocina.

- Impresion en ticket agrupada por departamentos y articulos.

- Posibilidad de imprimir en modo Check-Track (arrastre de saldo continuo y
cierre de mesas) e impresion en la misma factura de los cargos adicionales

a la entrega de la nota.

- Impresion del cambio y de la propina (de tarjeta, cheque, etc.) al final del

ticket.

- Disefio de impresion totalmente configurable en los tickets, facturas y

envios a cocina.

- Diferentes tipos de cobro por ticket y factura.

- Division de una comanda en varias facturas (automatica, manual y mixta)
para que cada comensal pague su cuenta.

- Separacion de las notas de mesas en las que hay varios clientes que piden
la cuenta por separado segtn se van levantando.

- Hasta 4 tramos horarios de Hora Feliz para cada dia de la semana.

- Botonera de 3 columnas con teclas totalmente configurables en posicion,

color y tamafio.

- Articulos formados por dos mitades de articulos fast-food. ( Ej. Dos medias

pizzas)

- Posibilidad de juntar y separar mesas.
- Nuevo concepto de recargo en facturas y por salones ( terrazas, etc).
- Gestion de fidelizacion de clientes , puntos, tickets regalo y cobro en puntos

regalo.

- Traspaso de tickets y facturas a hotel.
- Mas de 40 informes de venta (caja, camareros, horas, invitaciones, etc.)
- Control de presencia de los empleados (entrada, salida, horas trabajadas,

etc.)

Multi-Terminal y Re:

- Hasta 999 locales.
- Hasta 999.999 terminales.

- Posibilidad de trabajar en forma auténoma y transferir posteriormen-

te los datos a la central.

- Posibilidad de trabajar con varios terminales en red on-line con los

mismos datos.

- Posibilidad de entrar cargos en un terminal y modificarlos o facturar- |[§

los en otro.

- Paso de trabajo en red a trabajo auténomo si por cualquier circuns-
tancia se pierde la red, con la posterior fusién de datos.

ndas

- Radio mando totalmente tactil.

- Conexion a terminales Orderman.

- Conexion a terminales PDA.

- Conexion a terminales LabWare.

- Configuracion de las pantallas de trabajo.

- Relacion de mesas abiertas.

- Apertura de mesas.

- Cargos automaticos en la apertura de mesa por comensales
segun el salén. (Orderman y Pda)

- Cambio de camarero, salén y tipo de precio. (Orderman y Pda).

- Anulacion de lineas.

- Traspaso de mesas.

- BUsqueda de articulos por departamento.

- Entrada de comensales por mesa.

- Entrada de comentarios por linea de comanda.

- Venta de articulos con proporciones. (Orderman y Pda).

- Combinados de dos articulos. (Orderman y Pda).

- Impresioén a cocina.

- Peticion de impresion y cierre de factura al TPV. (Orderman y Pda).
- Emisién de facturas desde el propio mando.

- Cobro de tickets total o parcial por repartidor.
- Liquidacioén por turno y repartidor con entregas a

- Emision de tickets para cliente, caja y repartidor.

- Estadisticas por codigos postales.

- Estadisticas de consumo por clientes.

- Control de zonas.

- Posibilidad de pasar a comanda el ultimo ticket
consumido por el cliente por si quiere consumir lo
mismo que la tltima vez.

- Control de salidas y llegadas de los repartidores.

- Mdltiple seleccion de comandas por repartidor y

- Comisiones por repartidores.
- Ofertas en las comandas para todos los clientes o
especificas por zona y calle.
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ontrol de Almac

- Multi-almacén, con precios y estadistica por cada uno de ellos.

- Articulos y escandallos de articulos.

- Control de precios pactados por proveedor.

- Control y gestién de pedidos a proveedor.

- Control y gestion de albaranes de compra.

- Traspaso de pedidos a albaranes.

- Facturas a proveedores.

- Traspasos entre almacenes.

- Regularizaciones de stock (roturas, robos, etc.)

- Comprobacién de stock e inventario manual y por escaner.

- Inventarios continuos por almacén a precio actual y a su fecha.

- Control de stock en tiempo real o diferido.

- Coeficientes de articulo, posibilidad de entrar un mismo articulo en
diferentes tipos de envases.

- Control de lotes y trazabilidad.

. . . Y muchas mas opciones

-Control y emision de e;tradas.

-Ticket de entrada.

-Control y gestién de consumiciones gratuitas de
entrada.

-Para cada entrada se pueden emitir diversos tic-
kets de consumiciones.

-Se puede controlar que una consumicién gratui-
ta de la entrada no se pueda consumir mas de
una vez.

-Emisién de consumiciones con coédigo de
barras.

-Control, gestion para evitar el consumo de bebi-
das alcohdlicas para menores (en horario y por
articulo).

-Control de Relaciones Publicas en la emision de
entradas y en el consumo de clientes asignados.
-Control y gestién manual y automatica de guar-
darropa.

-Emisién de tickets numerados para asociar a
perchas.

icio a Domicilio
- Control de repartidores.

- Hora de entrada y hora de salida.
- Busqueda de clientes por teléfono, teléfono movil,

- Conexion a diferentes Pc's de la misma red.
- Conexion a diferentes Pc's a través de internet (necesario el “Moédulo

- Sistema de comunicaciones basado en conexiones remotas SQL y
gestion propia de paquetes de informacion.

- Envio del terminal a la central de los datos diarios.

- Envio de la central a los terminales de los datos basicos (cambio de
precios, articulos, etc.).

- Envio y recepcion a través de red, E-mail, Servidor Ftp y unida
des de disco externas (disco USB, etc.).

- Envio selectivo por locales y terminales.

- Herramienta “Line Control” de control y conexién remota continua in
corporada en el “Modulo de Conectividad”
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