11 /2023

Buffet-Service
aus Meisterhand

regionale
Zutaten

Yo,

e, Reinbe*

lhr Spezialist rund um kalte und warme
Buffets in der Region!

* Regionales Fleisch

* Lieferung: 7,50 €
* Leergut Abholung: 7,50 €
* Preise Netto, zuztglich MwSt.

* Auf Wunsch liefern wir lhnen Geschirr, Bestecke, Stehtische, Bierzeltgarnituren
(1 Tisch und 2 Banke).

Fleisch- & Wurstwaren und Buffetservice Heinz Reinberger
Rontgenstr. 6 - 42897 Remscheid
Telefon: 02191 - 66 70 92 . Fax: 0 21 91 - 79 15 330
www.partyservice-reinberger.com - info@partyservice-reinberger.com




Meniivorschlag 1

*Rustikales Brett:
Kottenwurst, Zwiebelsulze,
Hausmacher Leberwurst in
Scheiben, kleine Mettwlrstchen,
Partyfrikadellen, Blutwurst und
versch. Sorten roher Schinken

«Brotkorb mit verschiedenen
Brotchen und Brot.
«Butterteller

HeiR aus dem Rechaud:
- SpieflRbraten gefillt mit Mett und
Zwiebeln

-Putengeschnetzeltes
in wlrziger Rahmsol3e

Beilagen:

-Bratkartoffeln mit Zwiebeln und
Speck

-Spatzle

-Gemuseplatte mit Sauce-
Hollandaise

Dessert:
«Zitronenmousse
Mousse au Chocolate

ab 20 Personen
24,90 € pro Person
zzgl. MwSt.

Meniivorschlag 2

-Kaseplatte - mit verschiedenen

Sorten

-Bratenplatte:

Verschiedene Sorten
Bratenaufschnitt (Rind,
Schwein, Geflugel),
Spargelrdlichen,
Roastbeefrollchen gefullt mit
Waldorfsalat u. Krustenschinken

«Brotkorb mit verschiedenen

Brotchen und Brot.

-Butterteller

Heil aus dem Rechaud:

- Schweinefilettopf mit frischen

Champignons in Sahnesauce

*Rinderbraten in dunkler Sof3e

Beilagen:

- Parisienne-Kartoffel
-Spatzle
-Gemuseplatte mit Sauce-

Hollandaise

- Gourmetsalat mit Salatdressing

Dessert:

«VanilleMousse
«Tiramisu

ab 20 Personen
27,90 € pro Person
zzgl. MwSt.



Meniivorschlag 3

-Fischplatte:
Geraucherter Lachs, geraucherte
Forelle, Makrele und
HeilRrauchlachs
Dazu Remouladensauce und
Sahnemeerettich

«Brotkorb mit verschiedenen
Brotchen und Brot
-Butterteller

HeiB aus dem Rechaud:
- Gegrillter Lummerbraten mit
feiner Pfifferlingsauce

+Rindergeschnetzeltes
in Rahmsauce

Beilagen:
«ROsti
-Spatzle

-Gemuseplatte:
Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen,
Mohren und Speckbohnen.
Dazu Butter oder Sauce-
Hollandaise

- Gourmetsalat mit Salatdressing

Dessert:
- Frischer Obstsalat (Saison)
+Mousse au Chocolate

ab 20 Personen
29,90 € pro Person
zzgl. MwSt.

Meniivorschlag 3

-Brotkorb
-Butterteller

Heil aus dem Rechaud:

«Krustenbraten
«Zarter Putenbraten in Rahmsofe

Beilagen:

- Parisienne-Kartoffeln
- Kartoffelgratin

-Gemiuseplatte:

Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen,
Mohren und Speckbohnen.
Dazu Butter oder Sauce-
Hollandaise.

Salat:

«Krautsalat
+Nudelsalat.

Dessert:

«Rote Grutze mit Vanillesauce
«Zitronencreme.

ab 20 Personen
22,90 € pro Person
zzgl. MwSt.




Il Party - Kniiller Angebot !!

ab 10 Personen

Fleischkase oder Grillhaxe
mit Bratkartoffeln und
Krautsalat oder Sauerkraut p.P. 14,90 €

Krustenbraten
mit Gratin und Krautsalat p.P. 14,90 €

SpieRbraten
mit Mett und Zwiebel,
Gratin und Krautsalat. p.P. 14,90 €

Fingerfood

1 Hahnchenstick, 2 Partyfrikadellen,

2 Pfefferbeil3er mini, 2 Minischnitzel,

1 Kasepicker, 1 Gemusestick p.P. 14,90 €

Rindergulasch
mit Klélken und
Bohnensalat. p.P. 16,90 €

Party Menu

2 Minischnitzel,

2 Pfefferbeilder mini,

2 Partyfrikadellen p.P. 7,90 €

Omas Meniu
o = zarte Rinderrouladen mit dunkler Sol3e,
Rollbraten mit brauner Sol}e,
Salzkartoffeln, Nudeln,
Gemuseplatte mit Sauce-Hollandaise,
und Rote Gritze mit Vanillesauce. p.P. 21,90 €

Die Zusammenstellungen der Gerichte sind
untereinander tauschbar !!!

Preise netto,
zzgl. MwSt.




Buffet-Angebot

ab 10 Personen

Putengeschnetzeltes mit Champignons

oder Fruchten, Spatzle, Gemisepfanne mit Sauce-
Hollandaise und Rohkostplatte mit Joghurtdressing.
ab 10 Pers. 18,90 € pro Pers.

Schindelbraten mit Kartoffelgratin und
Rohkostplatte mit Joghurtdressing. Vanille-Mousse.
ab 10 Pers. 18,90 € pro Pers.

Schweineruickenbraten in Rahmpfifferlingsauce
mit Kartoffelgratin und Gemusepfanne mit Sauce-
Hollandaise, Zitronen-Mousse.

ab 10 Pers. 19,90 € pro Pers.

Hahnchenbrustfilet in CurryranmsoRe

mit Reis, Gemuseplatte mit Sauce-Hollandaise,
Zitronenmousse.

ab 10 Pers. 19,90 € pro Pers.

Schweinefilettopf mit frischen Champignons, 4
Spatzle, Gemusepfanne mit Sauce-Hollandaise 4 y
und Rohkostplatte mit Joghurtdressing, i
Mousse au Chocolate.

ab 10 Pers. 21,90 € pro Pers.

Boeuf Stroganoff (Art) mit Spatzle,
Gemiusepfanne mit Sauce-Hollandaise,
Mozzarellaplatte und Dressing, Obstsalat.
ab 10 Pers. 22,90 € pro Pers.

Rindergeschnetzeltes mit Reis, Gemiseplatte
mit Sauce-Hollandaise,

Bohnensalat und Obstsalat.

ab 10 Pers. 19,90 € pro Pers.

Diisseldorfer-Senfbraten (in Senfsauce),
mit Parisienne-Kartoffeln, Gemusepfanne
(Uberbacken), Rote Grutze mit Vanillesauce.
ab 10 Pers. 17,90 € pro Pers.

Die Zusammenstellungen der Gerichte sind
untereinander tauschbar !!!

Preise netto,
zzgl. MwSt.




S

- e
s

=
i

Warme Spezialitaten vom Schwein:

Magerer Lummerbraten gefillt mit ...

...Schweinemett, Zwiebeln
und Paprika.

...mit einer Farce aus magerem
gekochtem Schinken und Kase.

Kasseler mild gerauchert

Schweinefilet-Topf

(36.A)

(2.35.6.AB,D) Port.

(2.356.)
(2.AD)

Braten vom saftigen Nackenstiick:

SpieRbraten, gefillt mit Zwiebeln
und Mett.

(2.3.5.6.AF)

Schindelbraten nach Art des Hauses: (23456.ADF)

Ein eingeschnittener Nackenbraten
mit Kase, Zwiebeln und gerauchertem

mageren Speck gefillt, in einer
wirzigen Marinade.

Zwiebelbraten:

Nackenbraten mit Zwiebeln gefiillt

magerer Schweineriicken gegrillt

Schweinerlickenbraten
mit Kése-Krauterkruste

Dusseldorfer Senfbraten
(in Senfsauce)

2.7)
(2.ABD)

(2.D,F)

Braten aus der Schweinekeule

_und -schulter:

Krustenbraten vom mageren
Schweineschinken mit
krosser Schwarte
Schweinehaxe gegrillt:

Kasseler - mit Senfkruste

- mit Kaése-Krauterkruste

- gefiillt mit Ananas

- gefiillt mit gekochtem Ei
- in Wein gegart und gegrillt

- in Blatterteig

(2.3586.)

(2.3586.)

(2.3456.7.F)
(ABD)

(B)
(B,G.))

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.
Port.
Port.
Port.
Port.
Port.

6,90 €

6,90 €
6,90 €
9,90 €

6,90 €

7,90 €

6,90 €

6,90 €
6,90 €

6,90 €

6,90 €

7,90 €

6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €

Warme Spezialitaten vom Rind:

Zarter Rinderbraten aus der Keule
mit Pfifferlingsauce (3.4.6.AD)
Zartes Tafelspitz mit Meerrettichsauce (3.6. A,D,l)
Deftiger Kesselgulasch vom Rind (2.AD)

Rindergeschnetzeltes "Hubertus-Art" (4. AD)

Ochsenroastbeef zartrosa gebraten (2. A)
Rheinischer-Sauerbraten: (6.7.AD)
mit- oder ohne Rosinen (nach Wahl)
Rinderrostbraten mit Zwiebeln (2.A)
Falsches Filet mit frischen (2.3.7.AD)
Champignons (geschmort)

Beouf Stroganoff (Art) (2.4.AD)
Lasagne (2.B,0,G)

Warme Spezialitaten vom Kalb:
Kalbsfilet zartrosa gebraten (2.A,D)
Kalbsmedaillon mit Rahmsauce (2.A,D)

Zarter Kalbsriicken im Rohr gebraten (2.A,D)
mit einer milden Sahnesauce

Kalbsgeschnetzeltes "Zuricher-Art" (2. AD)
Kalbskeulenbraten mit einer (2.4.AD)
delikaten Sauce

Geflugel:

Zarte Putenbrust

mit Preilelbeersauce (2.4.AD)
Putengeschnetzeltes

mit frischen Rahmchampignons (2.4.AD)
Hahnchenbrustfilet

mit fruchtiger Curryrahmsauce (2.4.AD)
Hahnchenkeulen gegrillt (2.A)
Fischspezialitiaten:

Gemischte Fischplatte: (3.6.J)
mit Forelle, echtem Lachs,

Heilrauchlachs, Makrelenfilet,
Sahnemeerrettich und

Remouladensauce

Lachs auf Rosti (3.6.AJ)
Matjesfilet in Sahnesauce (1.3.6.ADJ)
Matjesrollchen auf Apfelscheibe (1.3.6.)
Rheinischer Heringsstipp (1.3.6.D,J)
Echter Lachs mit Sahnemeerrettich  (1.3.6.D,l,J)
Krabbensalat (1.3.6.D,J)

Preise netto, zzgl. MwSt.

Port. 9,90 €
Port. 9,90 €
Port. 9,90 €
Port. 9,90 €
Port. 12,50 €
Port. 9,90 €
Port. 11,90 €
Port. 9,90 €
Port. 9,90 €
Port. 7,90 €
Port. 15,50 €
Port. 15,50 €
Port. 13,50 €
Port. 12,00 €
Port. 12,00 €
Port. 7,90 €
Port. 7,90 €
Port. 8,50 €
Stck  3,50€
p.Pers. 14,90 €
Port. 7,90 €
Stck 4,50 €
Stck 5,50 €
100g 2,50 €
100g 4,90 €
100g 4,90 €



Aus dem Suppentopf:

» Sahne-Meerrettichsauce (1.3.AD,)) 1Ltr. 10,00 €
* Rinderkraftbriihe mit Einlage (2.3.6.A) 400 ml 5,90 €
» Preilelbeersauce (1) 1Ltr. 10,00 €
* Hihnersuppe (2.3.6.A,D) 400 ml 5,90 €
mit Spargel, Reis und Erbsen » Sauce-Bernaise (3.4.B) 1 Ltr. 10,00 €
» Brokkolicremesuppe (2.AD) 400 ml 4,90 € » Sauce-Hollandaise (2.3.ABD,G) 1Ltr. 10,00 €
» Erbsensuppe (2.3.5.6.A) 400 ml 4,90 €
» Gulaschsuppe "Ungarische-Art" (2.4.AD) 400 ml 6,90 € Salate:
0 (CEmIEENTIe) (2.AD) S S Kartoffelsalat vegan (36.) 100g 1,49 €
* Tomatensuppe "Provence (2.A.D) 400 ml 5,90 € Rheinischer Kartoffelsalat (1.ABD,G) 100g 1,39 €
» Kartoffelcremesuppe 2.3.6.AD 400 ml 5,90 €
L ( ) Speckkartoffelsalat (2.356) 100g 1,39€
» Spargelcremesuppe (2.3.6.A,BD,G) 400 ml 5,90 € )
Krautsalat mit Sahne (D,G) 100g 1,39€
» Kase-Lauchsuppe (2.3.6.AD) 400 ml 5,90 € ) )
Krautsalat mit Paprika 100g 1,39€
Eintopfe: Waldorfsalat (137.ABDG) 100g 1,59€
« Griinkohleintopf Geflligelsalat (1.37.ABD,G) 100g 2,19€
mit geraucherter Bratwurst (2.6.7.A) 500 7,90€

Bunter Nudelsalat mit Schinken (2356.ABD,G) 100g 1,69€

+ Mébhreneintopf . "
mit gerducherter Bratwurst 26.7.A) 500g 7,90 € Nudelsalat "Napoli (24.ABD,G)  100g 1,99€
mit Hadhnchenbrust

* Bohneneintopf (26.7.AD) 500g 6,90 € -
Nudelsalat (klassisch) (12356.ABDG) 100g 1,39€
» Wirsingeintopf (26.7.AD) 500g 6,90 €
Kieler Heringssalat (1.3456.ABGD,J) 100g 1,99 €
Beilagen: Brokkoli-Salat (12356ABDG) 100g 1,79€ |
« Bergische Bratkartoffeln Gurken-Salat (12356, 100g 1,39€|
mit Speck und Zwiebeln (2.3.5.6.A) Port. 3,90 €
Bohnen-Salat (3.6.) 100g 1,39€
« Kartoffelgratin (2.35.6.ABD) Port. 3,90 € Bayrischer Wurstsalat (2.3.5.6.A) 100g 1,99 €
+ Salzkartoffeln Port. 3,90 € Gourmetsalat (A, D) p.Pers. 4,90 €
(frischer Salat nach Saison
+ Parisienne-Kartoffeln in Butter Port. 3,90 € mit Joghurtdressing)
geschwenkt mit Petersilie
» Kartoffel-Rosti (3.AB,D) Port. 3,90 € Desserts:
> [NrEbelieEn e o e Rote Griitze mit Vanillesauce (4.D) Portt.  4,50€
ShEleitiage Cly (3.ABD) SIS Mousse au Chocolate (4.BD.0) Port. 4,50 €
* Nudeln (nach Wahl) (4.B,G) Port. 3,90 € Frischer Obstsalat 7) Port.  4.90€
* Spatzle 4.B,G Port. 3,90 € .
P 4.86) Tiramisu (ab 10 Pers.) (47.BDGl))  Port. 450€
+ Gnocchi (2.4.B) Port. 3,90 € . .
Panna-Cotta mit roter Griitze (4.7.B,D) Port. 4,50 €
* Gemiuse nach Saison und Wahl Port. 4,50 € )
Zitronencreme (4.7.B,D) Port. 4,50 €
Saucen: Vanille Mousse (4.7.B,D) Port. 4,50 €
» Pfeffersauce (4.AD) 1 Ltr. 10,00 €
* Remouladensauce (1.346.ABFG) 1 Ltr. 10,00 €
* Curry-Frucht-Sauce (1.A,D) 1 Ltr. 10,00 €
» Senfsauce (1.A,D,F) 1 Ltr. 10,00 €

Preise netto, zzgl. MwSt.
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Platten fiir das kalte Buffet:
Mediterane Platte
Luftgetrockneter Schinken,
Mailander Salami,

verschiedene Kasesorten,

Tomate Mozzarella.

Roastbeefrolichen
gefillt mit Fleischsalat

Antipasti

Spargelrélichen

Medaillon vom Rind

Medaillon vom Kalb

Medaillon vom Schwein
Hahnchenspiel3

Gemusestick

Schinkenbrett mit verschied. Sorten

Kasebrett mit verschiedenen Sorten
(reichlich garniert)

Mozzarella mit Tomate
Parmaschinken mit Melone
Roastbeefplatte

Gourmetplatte:

Kasseler, Roastbeef,
Schweinebraten und
Putenbraten (reichlich garniert)
Vesperbrett:

mit Mett, Pfefferbeiler,
Kottenwurst, Blut- und Leberwurst

sowie Zwiebelsulzen.
Oder nach Wunsch

Vegetarisch:
Ratatouille
GemlUse-Lassagne

Gemdusegratin

Div. Salate auf Anfrage!

Zutatenliste ausliegend.
Zutaten: 1.) mit 50% Salatmayonnaise

2.) mit Geschmacksverstarker

3.) mit Antioxydationsmittel
4.) mit Farbstoff

Allergene: A) Sellerie
B) Ei
D) Lactose
F) Senf

p.P.
(1.3.6.AB) Stck
(2346.7ABD) p.P.
(6.) Stck
(A) Stck
(A) Stck
(A) Stck
(2.A) Stck

Stck
(2.3.5.6.) p.Pers.
(3.4.6.) p.Pers.
(3.6.D) p.Pers.
(2.3.5.6.) p.Pers.
(2.A) 100g
(2.AD) p.Pers.
(235.7.ADF) p.Pers.
(A) p.Pers.
(2356ABD) p.Pers.
(2356ABD) p.Pers.

5.) mit Phosphat

10,90 €

4,90 €

6,90 €
4,50 €
14,90 €
14,90 €
5,90 €
2,90 €
195€
9,90 €
7,90 €

4,95 €
5,90 €
7,50 €
9,90 €

8,90 €

6,95 €
6,95 €
5,95 €

6.) mit Konservierungsstoff
7.) mit StiBungsmittel

G) Glute

n

1) Alkohol

J) Fisch

Canape's:

Canape's mit verschiedenen Kasesorten

Canape's mit gekochtem Schinken,
Braten, oder ahnlich (garniert)

Canape's mit Roastbeef

Canape's mit Mett

Canape's mit Tatar

Canape's mit Forelle, Lachs, Krabben
Canape's mit Schweinefilet

Canape's mit Rinderfilet

Belegte Brotchen:

gem. mit Wurst, Braten, Kase, Mett
(garniert)

Gebratenes Kotelett

Gebratenes Schnitzel
aus der Oberschale

Gebratenes Schnitzel vom Lummer
Hahnchenschnitzel

Minischnitzel

Mini Hahnchenschnitzel
Frikadellen

Partyfrikadellen

Geschirr und Besteck-Verleih

Gedeck (bestehend aus):

Suppengeschirr (bestehend aus):

Kaffeegedeck (bestehend aus):

0,2L-Glaser
Sektglaser
Weinglaser
Stehtische

Bierzeltgarnitur (bestehend aus):

1 Rechaud komplett mit Einsatz

(4.D)
(2.35.6.AD)

(2.AD)
(D)

(D)
(136.D,J)
(AD)
(AD)

(23456.AD)

(A,B,G)
(A,B,G)

(AB)
(AB)
(AB)
(AB)
(2.ABFG)
(2.ABFG)

Stck
Stck

Stck

Stck

Stck.

Stck
Stck
Stck

Stck

Stck
Stck

Stck
Stck
Stck
Stck
Stck
Stck

2 Speiseteller

2 Messer
2 Gabeln
1 Kaffeeloffel
1 Glasschale

oder Dessertteller

1 Suppentasse

1 Unterteller

1 Suppenloffel

1 Kaffeetasse

1 Untertasse

1 kleiner Loffel
1 Dessertteller
1 Kuchengabel

1 Tisch
2 Banke

2 x1/2 oder 1 x 1/1 und 2 x Brennpaste

Preise netto, zzgl. MwSt.

Irrtiimer und Preisanpassungen vorbehalten.
Bei Erscheinen des neuen Prospektes verliert der alte Prospekt seine Giiltigkeit!

Stck
Stck
Stck
Stck

Stck

Stck

1,95 €
1,95 €

2,50 €
1,95 €
2,50 €
2,95 €
4,20 €
5,90 €

1,95 €

3,50 €
3,50 €

3,95 €
4,95 €
220€
2,90 €
2,20€
0,80 €

3,90 €

1,90 €

2,50 €

0,50 €
0,70 €
0,70 €
10,00 €
15,00 €

15,00 €



