Woche vom

01.09.2025 - 07.09.2025 HOFMAN NS

Menii 1
Gemiisepfanne "China Style" $
mit Gemiisepaprika, Mungobohnenkeimlingen, Zwiebeln und Porree, verfeinert mit Ananas und A1F H4
Cashewkernen
¥ Basmati-Reis Dessert
V

Vegetarischer Mohreneintopf

mit Kartoffelwiirfeln
Dessert
M Rindfleischfrikadelle w2 LI#
I A1CL
Ve R = BratensoRe vom Rind Apfelrotkohl @ Salzkartoffeln
N . ' -
S— \_/
Dessert
Alaska-Seelachshappen B L&
Alaska-Seelachswiirfel in fruchtiger TomatensoRe D,G
Mischgemiise Vollkornreis Dessert
"naturell"
F Milchreis d
G
R 3

Apfelmus 4250 ml Dessert
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M Tomaten-Kisespitzle B L%
A1,CG
@)
Fruchtige Dessert
TomatensoRe
D Hahnchenbrustfilet Y Lg
GL
I e
i }‘ Mischgemiise Delikate RahmsoRe P Salzkartoffeln
"naturell" T \lps ";, 5
— - =
Dessert
Lachs-Spaghetti B L% L%
halblange Spaghetti mit Lachsfiletstiicken, Broccoli und Tomaten in SahnesoRe, verfeinert mit Safran A1,C,D,G
Dessert
D Gefliigelbolognese (AN
') Gefliigelfleisch in TomatensoRe, verfeinert mit Karotten-, Selleriewdirfeln und Kréutern A1CL
‘ 4 - Gabelspaghetti Dessert
o _
Schlemmerteller Y lgLs
zarte Hahnchenbrustfiletstlicke in feiner Gemiisesole mit Batonnet-Karotten, Broccoli und Spargelstiicken A1,G

Vollkornreis Dessert
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Essen C
Eierpfannkuchen B L%
2 A1,C,G
3
Apfelmus 4250 ml Dessert
Blumenkohl-Broccoliauflauf B
mit Kése Uberbacken, garniert mit Sonnenblumenkernen G
Dessert
. Gemiiseeintopf "Gartnerin"
. mit Blumenkohl, Kartoffeln, Karotten, Weiflkraut, griinen Bohnen, Erbsen, Sellerie und Lauch L
Dessert
Gemiise-Lasagne B LIg
Nudelteigplatten mit Karotten, Erbsen, Mais und BéchamelsoRe, (iberbacken mit Kase A1,G
Dessert
Siifkartoffel-Curry &y L%
mit roten Paprikastreifen, Erbsen, Auberginen, Lauchzwiebeln und Kokosmilch A1

I Cous Cous* Dessert
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