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Mein Name ist Torsten Scheper.

Unser Hof befindet sich im Siid-
westen Mecklenburg-Vorpommerns,
inmitten der Griesen Gegend.

Ich ziichte im Herdbuch und

bin Mitglied im Verein zur

Erhaltung des Bunten Bentheimer
Schweines e.V.

Meine Produktpalette reicht von
ganzen oder halben Schlacht-
schweinen, uber veredeltes Fleisch
bis hin zu Wurstwaren - je nach
Wunsch des Kunden.

Das Zusammenstellen von Vierteln
oder Paketen ist nach Absprache
naturlich maglich. Auch lebende
Ferkel sind erhaltlich.

Der Transport der Waren ist kein
Problem - die luckenlose Einhaltung
der Kuhlkette ist selbstverstandlich.

Das Geheimnis des hohen Qualitats-
standards, welches dieses Fleisch
so besonders macht;:

- naturliche Freilandhaltung bis
zu einem Alter von 12-14 Monaten
- Leben in der Gruppe mit viel Auslauf
- Stressstabilitat und Robustheit
der Tiere
- Futterung mit Grunpflanzen
und Getreideprodukten, erganzt
durch Mineralien und Vitamine

Die sehr gute Qualitat kommt auch bei
der Verarbeitung zu Wurstwaren zum
Ausdruck.

AuBerdem wird der besondere
Geschmack durch den geringen Einsatz
von Salz und Gewirzen zur Geltung
gebracht.



Interesse!

Dann freue ich mich auf ein
personliches Gesprach.
Jederzeit stehe ich lhnen per
Telefon oder E-Mail zur Verfugung,
oder vereinbaren Sie ganz
einfach einen Termin.
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Bentheimer

Torsten Scheper
StrafRe der Genossenschaft 1 Das Bunte Bentheimer

19294 Neu KaliR Schwein
Tel.: 0152-54092497

E-Mail: torsten.scheper@web.de
Web: www.ts.traditonelle-schweinehaltung.de fur Mensch und Tier

Ein Stuck beste Lebensqualitat



