Unsere Preisliste ist so erstellt, dass Speisen entsprechend
Ihren Wiinschen hinzugenommen oder gestrichen werden konnen.
'Wir empfehlen fiir Ihre Kalkulation,
400 — 700 g Speisen pro Person zu berechnen:
200 g Braten, Schinken, Salami
50 g Kise
50 g Fisch
120 g Salate
80 g Brot/ Brotchen
80 g Hack / Buletten
80 g Dessert
660 g / Person: Gesamt

Vorspeisen

warm: Soljanka nach Art des Hauses
warm: Gulaschsuppe / Kesselgulasch
Partybulette, garniert
Zungenrollchen mit Sahnemeerrettich, kleine Platte
Melonenschiffchen / Schwarzw. Schinken, k1. Platte p
Schweinemedaillon aufwendig dekoriert :
Minischnitzel mit Fruchtspief3

Canapés § Appetitshiippchen
(ca. 4 - 8 Stiick / Person) - ideal fiir den Empfang  § /e ;

Canapés belegt mit Kise, Schinken oder Salami S
Canapés belegt m. Lachs, Raucheraal o. Schillerlocken /©
Gefiillte Blatterteigfigiirchen

Gefiillte Champignonkdp fe mit Leberpastete

Kisehdppchen mit oder ohne Pumpernickel A
Gefiillte Croissants siifl oder herzhaft x
Gefiillte Eierhélften mit Kaviar feinstens dekoriert \W
Gefiillte Eierhdlften mit Friichten .
Gefiillte Friichte
Baguette Schnittchen wahlweise mit Schinken,
Salami, Braten, Kése oder Hackepeter belegt
Baguette Schnittchen mit Lachs, Rduchermakrele
Schillerlocken oder Shrimps
Tomaten-M ozzarella-Schnittchen /
Halbe Brotchen
(ca. 3-4 halbe Brotchenteile / Person)
reichlich belegt mit wiirzigem Hackepeter,
Koch-, Lachsschinken, Salami, Braten, |
Kése oder Salat

Salate (1 Kg/ ca. 8 Personen)

Kartoftelsalat nach Art des Hauses
Speckkartoffelsalat / Pellkartoffelsalat ohne Mayon
Nudelsalat, bunt mit Mayonnaise -
Delikater Krautsalat
Brathéhnchensalat
Schopskasalat (Tomaten, Paprika, Gurke, Feta)

Gefliigelsalat mit Ananas oder herzhaft
Eiersalat mit Krdutern oder mit Senf
Eiersalat mit Lachs

Rindfleischsalat mit Tomate u. Paprika
Rindfleischsalat mit Meerrettich
Kasesalat stil 13,50 €/Kg / Késeschinkensalat
Zungensalat mit Champ.

Tzatziki

Antipasti Platte, mit aufwendiger Deko
Gemiiseplatten (ca. 10 Personen)
mit zwei verschiedenen Dips

Tomaten-Mozzarella-Platte ; _
Mango-Mozzarella-Platte e

Kalte Buffetplatten versch. Variationen:
(ca. 80-200 g / Person)

Buffetplatte (Braten, Schinken, Salami u.a.)
Schinkenplatte

Schlachteplatte

Gemischte Platte (Aufschnitt & Kése)

Hackepeterplatten ca. 40-80 g/ Pers.

Hackepeterigelfamilie
Hackepeterigel 500 g
Hackepeterschwein 500 g
Hackepeterschweinefamilie
Hackepeterfiguren (Herz, Zahlen ...)

Kiiseplatten ca. 50-80 g/ Pers.
Kaseplatte I, mit Friichten garniert
Kaseplatte II, mit feinsten Kdsesorten

Fischplatten ca. 50 g pro Pers. : e
Fischplatte I, Lachs, Schillerl., Rduchermakrele u.a: 4 e '
Fischplatte II, (Delikat) Aal, Lachs, Kaviar u.a.

Heifle Spezialititen (200 g Fleisch pro Pers.)
Séchs. Kriuternackenbraten mit deftiger Sof3e

Zwiebelnackenbraten mit wiirziger Sof3e
Gebackener Schweinekamm ,,Berlin“
einzigartigen Geschmack durch Apfel w
und Kése, mit kriftiger So3e gereicht -
Bierfleisch (mit Zwiebeln) deftig-herb, mit Sof3e
Herzhafter Jigerbraten (gefiillt mit Champignons)
eine Waldpilzrahmsof3e rundet den Braten ab
Schweinenacken ,,Griechischer Art* (gefiillt mit
Feta, Tomaten u. Champ.) wir empfehlen zu diesem
kriftigen Braten unseren hausgemachten Tzatziki
Schweinebraten ,,Franzosischer Art“ (gefiillt mit
Paprika und Champignons) auf Ratatouille
Gefiillter SpieSbraten mit deftiger Sofle
KabBler ,,Grofimutter Art“ auf Sauerkraut
Zwiebelfleisch ,,Apollo“ mit geschmorten Zwiebeln
oder Pfefferrahmsof3e
Schlemmersteakpfanne mit Kése iberbacken
Feuerfleisch (400 g) %
Bratenvariationen, mit Sofle
Krustenbraten (aus der Keule) mit Sauerkraut *
Minischnitzel vom Schwein mit Rahmchamplgnons %
Gemischtes aus der Pfanne (gefiillte Steaks u.a.) & S S P
Fleischkise versch. Sorten -
Gef. Champignonkopfe mit Hackfleisch Rohgewicht
Blitterteigvariationen Rohgewicht
Mini Buletten (mediterane Buletten 20,00 €/Kg)

Hiéhnchenkeulen halbiert Rohgewicht

Schmackhaftes aus Gefliigel /4"
(200 g Fleisch pro Person) s,
Putenschlemmerolle gefiillt mit Lauch und Kése ,%

(fein mit Zitronenpfeffer gewiirzt) mit Sof3e .‘:-_.}
Zarter Hihnchenauflauf mit Tomate und Frischkése

Hihnchennuggets (Empfehlung Gourmet Dip)
Putenbrust ,,Amsterdam* gefiillt mit Emmentaler

und bunten Krautern, dazu Curry- oder Bratensof3e
Putenspargelpastete mit Kése, Krautern und Spargel __.

auf Bratensof3e ;
Putenrouladen mit versch. Fiillungen, BratensoB3e
Ragout fin aus Gefligelfleisch
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