
GEFLÜGEL
SPEZIALITÄTEN

Putenbrust im Curryrahm mit Obst
Putenbrust im Pilzrahm mit 

Preiselbeeren
Putenbrust überbacken

 mit Gemüse
Putenbrust gefüllt mit Broccoli

Hähnchenbrustpfännchen 
mit Früchten

Hähnchenbrustschiffchen 
mit Obst

Putenschnitzel
Putenschnitzel in Mandelkruste

Hähnchen-Nuggets
Hähnchenschenkel

WILD AUS DER REGION

Wildbret direkt aus der Natur
Rehkeule – Rehschäufele – 

Rehrücken
Hirschbraten – Hirschkeule – 

Wildgulasch
Wildschweinrücken – Wildschwein-

keule

Ein Gaumenschmaus für Ihre Gäste

SPEZIALITÄTEN vom 
SCHWEIN

Hunsrücker Spießbraten
Feiner Backschinken mit Kräutern

Krustenschinken – 
Pragerschinken– 

Burgunderschinken
Schweinerücken mit 
Zwiebelkräuterkruste

Schweinerücken „Jägerart“
Schweinerücken „Försterin“
Zartes Schweinelendchen

Kasseler Braten – Sauerkrautbraten
Schweineschnitzel

Grillhaxe – Eisbein gekocht
Spanferkel (ab 20 Personen)

Gyrospfanne – 
Schweinegeschnetzeltes

Fleischkäse versch. Sorten

SPEZIALITÄTEN vom RIND

Feiner Tafelspitz im Kräuterrahm
Eifeler Ochsenbraten

Entrecotebraten vom Weiderind
Rindersaftbraten

Rinderfi let – Rinderhüftbraten
Rinderbraten – Rindersternbraten

Rheinischer Sauerbraten – Gulasch
Rinderrouladen – 

Ochsengeschnetzeltes

FÜR DIE GRILLPARTY

Grillkotelett – Grillrippchen
Grillspeck – Grillwürstchen

Bratwurstschnecken
Grillplatte sortiert

Auf Wunsch stellen wir Ihnen ein Grill 
bereit 

NEFFELTALER SCHINKEN

Eine Spezialität aus eigener 
Räucherei, 

handgesalzen und über 
Buchenholz

Nach altem Familienrezept 
geräuchert und gereift

 

NEFFELTALER 
SCHINKENBRETT

mit Krustenbrot und Butter, 
Zwiebelchen, Tomaten, Radieschen 

und Gurken
 

NEFFELTALER 
SCHINKENSPEZIALITÄTEN

können Sie täglich in unserem 
Schinkenhäuschen kaufen 

Inh. Gabi und Adam Moll
Brüsseler Straße 22

53909 Zülpich- Füssenich

Telefon 02252 / 36 76

Gasthaus Bonn

Beim Metzgerwirt

Inh. Adam Moll

Partyservice
Buffetkarte

Catering



SALATE

Hausgemachter Kartoffelsalat mit 
Speck

Allgäuer Kartoffelsalat
Gemischte Salatplatte

Krautsalat mit und ohne Speck
Reissalat mit Gefl ügel

Rindfl eischsalat – Käse-Wurst-Salat
Gefl ügelsalat – Selleriesalat

Paprika-Wurstsalat
Gurkensalat – Eiersalat

Nudelsalat – Tomatensalat
Bohnensalat grün, gelb
Grüne Salatvarianten

Heringsstip – Heringssahnefi let
Hausgemachte Remoulade

Sahnemeerrettich – Krabbencocktail

½ BELEGTE BRÖTCHEN
Aufschnittwurst versch. dekoriert

Braten oder Kasseler
Rohschinken – Kochschinken

Salami – Blut- oder Leberwurst
Mett – Zwiebelmett

Schnittkäse – Versch. Briekäse
Räucherlachs – Aalfi let

DESSERTS

Herrencreme – Obstsalat
Weincreme rot und weiß

Bayrische Creme – Rote Grütze
Mousse an chocolate

Mousse an Vanille

KARTOFFELN vom 
FEINSTEN

Kartoffelgratine – Königskartoffeln
Countrykartoffeln – Bratkartoffeln
Salzkartoffeln – Hüttenschmaus
Bauernschmaus – Reibekuchen

Klöpse – Spätzle – Kartoffelpüree 

KÄSE- und 
FISCHPLATTEN

Käseauswahl rustikal vom Holzbrett
Käseplatte sortiert

Käse-Schinkenbrett
Räucherfi schplatte versch. Sorten 

KALTE PLATTEN

Bratenplatte sortiert
Roastbeefplatte – Schinkenplatte
Brotzeitplatte – Kölner Wurstbrett

Gefl ügelplatte – Schlachtplatte 

VORSPEISEN

Forellenfi let mit 
Sahnemeerrettich

Hausgebeizter Räucherlachs
Neffeltaler Schinken 

mit Melone
Schinkenröllchen mit Spargel
Roastbeefröllchen mit Spargel

Wildschinken an Feldsalat
Entenbrust an 

Endivien-Feldsalat

CANAPEES 
für den Sektempfang

Aufschnittwurst versch. dekoriert
Räucherlachs mit Dillcreme

Forelle mit Sahnemeerrettich
Roastbeef mit Pilzen

Tatar
Braten mit feiner Gemüsegarnitur

Kasseler mit Obstgarnitur
Mett mit Zwiebeln

Honigschinken mit Kräutern
Camenbert mit Obstgarnitur
Bressot mit frischen Kräutern

Briekäse versch. Sorten

BRÖTCHEN und BROT

Brotkorb rustikal mit versch. Sorten
Brötchenplatte – Partybrötchen

Baguettebrot – Meterbrot
 

AUS UNSEREM 
SUPPENTOPF

Hochzeitssuppe mit versch. Klößchen
Rindfl eischsuppe mit Markklößchen

Lauchcremesuppe mit Sahne
Eifeler Kartoffelsuppe
Spargelcremesuppe
Steinpilzsüppchen

Gulaschsuppe
Erbsensuppe mit Wursteinlage

Serbische Bohnensuppe
 

GEMÜSE

Gemüseplatte (Spargel, 
Erbsen und Möhren)

Broccoli und Blumenkohl, Speckbohnen
Apfelrotkohl – Rosenkohl

Sauerkraut – Bayrisch Kraut – Spargel
Kaisergemüse – Gemüsegratine

Frische Champignons


