
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Heben Sie Ihre Hygiene 
auf ein neues Niveau 
 
TRANSLYFT Hygienic Design. Eine Reihe von 
Hubtischen aus Edelstahl zur Verbesserung 
der Hygiene und zur Reduzierung von 
Risiken in Ihrer Produktion. 



 
 
 
 

Kosten senken u n d  R i s i k e n  

r e d u z i e r e n  i n  I h r e r  

H y g i e n e k e t t e  
 
Keine Kette ist stärker als ihr schwächstes Glied. 
Eine bakterielle Kontamination ist häufig auf die 
Verwendung ungeeigneter Komponenten und 
Geräte in den Prozesslinien zurückzuführen. 
Deshalb haben wir Hygienic Design entwickelt. 

 
Unsere neue Reihe hygienisch 

gestalteter Hubtische aus Edel-

stahl verbessert die Reinigungs-
fähigkeit und Hygiene in Ihrer 

Produktionsumgebung 

erheblich. Das spart Reinigungs-
kosten und reduziert das 

Kontaminationsrisiko. 
 

Die Tische sind mit zertifizierten 

Komponenten und mehreren 

strukturellen Optimierungen aus-

gestattet, um die Reinigungs-

fähigkeit zu verbessern und 

unsere maßgeschneiderten 

Modelle können au f  Ih re  An-  

fo rderungen z ugeschn i t t en  

werden . Im Vergleich zu einem 

herkömmlichen Edelstahlhub-

tisch erhalten Sie eine ver-
besserte Hygiene, ein 

schnelleres  Waschen und einen 
minimalen Wasser- und Wasch-

mittelverbrauch. 
 
Translyft Hygienic Design hebt den 

Edelstahltisch auf ein neues 

Niveau. Zum hygienischen Design 
gibt es keine sichere Alternative. 



 

 
 
 
 
 
 
 

Geld 
verdienen und 
sparen 

Verbesserte Hygiene 
in der Produktionslinie 

 
 

Mit Hygienic Design verbessern Sie nicht 
nur die Hygiene und reduzieren Risiken, 
Sie verdienen Geld und vermeiden 
Kosten. Dies ist auf ein effizienteres 
Waschen und eine Haltbarkeit im rauen 
Umfeld der Lebensmittelindustrie zurück 
zu führen. 

 
Oder anders gesagt, Sie senken Ihre 
Betriebskosten sowie Ihre Risiken. 

 
 

Höhere Lebensmittel-
sicherheit für Hersteller 
und Kunden 
 
 
 
 

Geringer Wasser-
verbrauch bei der 
Reinigung 
 
 

Perfekt für Reinraum- und 
Pharmaumgebungen 



 

Legen Sie sich nicht  
mit der Lebensmittel- 
sicherheit an



 

 
 
 

Entwickelt in Zusammenarbeit mit der 
Technischen Universität  Dänemark 

 
Wir haben uns auf den Weg gemacht, um den 
hygienischsten Hubtisch aller Zeiten für raue 
Umgebungen herzustellen. 
Aus diesem Grund entwickeln wir unser Hygienic 
Design System in Zusammenarbeit mit der 
Technischen Universität von Dänemark. Die 
neuesten Testergebnisse der Universität belegen, 
dass wir einen langen Weg zurückgelegt haben - 
mit einem deutlich besseren Hygienestandard 
und bis zu 50% Einsparung an Reinigungszeit 
und -kosten im Vergleich zu einem normalen 
Hubtisch.  

Die Reise ist jedoch noch nicht zu Ende. Die 
Testergebnisse zeigten ebenfalls Verbesserungs-
potenzial, und wir haben die Lösungen natürlich 
implementiert und nach Möglichkeit verbessert. 
Darüber hinaus werden wir weiter testen und 
weiter entwickeln und mit unseren Kunden die 
Tische maßschneidern, um sicherzustellen, dass 
sie zu 100% Ihren Bedürfnissen entsprechen. 

 
 
 
 

 

Spezifikation und Zertifizierung 
 

TRANSLYFT Hygienic Design System 

gilt für die Weltmarktnormen und  

-richtlinien

 

 

 

Das rostfreie Design ist CE-geprüft 

 Der Edelstahl ist AISI 304/316 oder von höherer 
Legierung 

Das System wird - soweit möglich- nach den 
Richtlinien der EHEDG hergestellt. 

FDA-zertifizierte Lager 



Besonderheiten zur Verbesserung der Hygiene 
 

 
           
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kippfunktion 
 

Mit der Kippfunktion 
wird die Reinigung des 
Tisches 
ergonomischer 
durchgeführt.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2 Zylinderversionen 
 
Wählen Sie zwischen 
Zylindern aus rostfreiem  
Stahl oder einer Kombi- 
nation aus  Edelstahl und 
Teilfarbbeschichtung.

    Reinigbarer Sicher-      
       heitsrahmen  
 
Der Sicherheitsrahmen   
besteht aus Edelstahl und   
wurde unter Berücksichti-
gung der Reinigungs-
freundlichkeit 
hergestellt.



 

 
 

Keine versteckten oder 
blinden Ecken 

 
Der Grundrahmen hat Ablauf-

löcher  und es gibt  keine ver- 
steckten oder blinden Kanten. 
So lassen sich Wasser, 
Reinigungsschaum und damit 
Bakterien leicht entfernen. 

 
 

Flacheisen statt 
Profilrohre 

 

Die Schere ist aus 
flachem Edelstahl 
gefertigt und dadurch 
leicht zu reinigen. 

 

 
 

Beachten Sie den Hygienetest  von Translyft 
www.translyft.com/solutions/hygienicdesign 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Reinigbare Lager  
 

Die Lager sind auf 
die Reinigungsfähig-
keit des Tisches 
abgestimmt. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Offener Boden 
 
Die Basis des Tisches 
ist ebenfalls Teil der 
Hygienelösung. Sie  
kann  auf Ihre Be-
dürfnisse zugeschnitten 
werden. 



TRANSLYFT wurde 1964 gegründet und ist Dänemarks größter 

Entwickler und Hersteller von hydraulischen Hubtischen. Wir bei    

       TRANSLYFT wissen, dass jeder Lift einzigartig ist und arbeiten eng mit    

       unseren Kunden zusammen - von der Anfrage bis zur fertigen Lösung.. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                             Technische Änderungen vorbehalten. 
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