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Vier Generationen, 
ein Erfolgsrezept: Immer eine Idee mehr!

Rudolf Erbel * 1967

www.mezger-verpackungen.de

Feinkost- Salate- Sülze- zum versiegeln- das alles über 100 Jahre

Das Team der Ernst GmbH & Co. KG
bedankt sich für die gute Zusammenarbeit 

und wünscht auch weiterhin viel Erfolg
 und eine glückliche Hand.

Hemsack 37B, 59174 Kamen
Tel: 02307 / 924 99- 0, Fax: 02307 / 924 99 – 24

http: www.ernst-kamen.de, E-Mail:  info@ernst-kamen.de

Josef Aurich * 1874 † 1957
Hans Erbel  * 1903 † 1987

Hans Dieter Erbel * 1935



Die Herausforderungen ändern sich,  
der Kunde bleibt im Mittelpunkt!

Als unser Unternehmensgründer Josef Aurich im Jahr 
1900 in der Roßmühlgasse in Ochsenfurt seinen Handel 
mit  Tierfellen, Häuten und Wolle gründete, war ihm sicher 
nicht klar, dass er den Grundstein für ein über 100 Jahre  
florierendes Familienunternehmen gelegt hatte. Offen-
sichtlich war aber, dass er ein Mann voller Ideen war – mit 
dem richtigen Riecher für die Bedürfnisse seiner Kunden 
und sich wandelnder Märkte.

Diese Talente hat er an seine Nachfolger weitergegeben, 
denn bis heute sind Ideenreichtum und kundenorientiertes 
Handeln die Grundpfeiler unseres Erfolges.

1929 trat Schwiegersohn Hans Erbel in das Unternehmen 
ein – erweiterte das Angebot um Därme und Gewürze und 
profilierte das Unternehmen als Partner für die Metzgereien 
in der Region. Sein Sohn Hans Dieter Erbel übernahm 
bereits als 18-Jähriger Verantwortung im Unternehmen. 
Nach seiner Hochzeit 1966 baute er gemeinsam mit seiner  
Frau Christa das Sortiment weiter aus, sorgte mit dem  
Beitritt zur Einkaufsgemeinschaft DAGEMA im Jahr 1975 
für dauerhaft konkurrenzfähige Preise. Aus der Firma  
Aurich wurde die Erbel GmbH und damit ein umfassender 
Lieferant und Dienstleister für den Metzgereibedarf.

In der Verantwortung des heutigen Geschäftsführers  
Rudolf Erbel stellte das Unternehmen die Weichen in Rich-
tung Zukunft. Er trat 1989 in die Firma ein. Mit dem Bau 
des 2 800 Quadratmeter großen Geschäfts- und Lager-
gebäudes im Jahr 1996 auf 10.000 Quadratmeter Grund 
schaffte er den Raum, der nötig ist, den Kunden auch in 
Zukunft immer eine Idee mehr zu bieten!

Das neue SelfCookingCenter® 
whitefficiency®

RATIONAL Großküchentechnik GmbH 
86899 Landsberg a. Lech · Tel. 08191 327 387
E-Mail info@rational-online.de 
www.rational-online.de

Effizienz 
trifft Genuss

Profi-Technik für Frische und Genuss
www.nordcap.de



Alles aus einer Hand. Für Metzgereien, 
Gastronomie, Vereine und Feste!

Qualität aus TraditionQualität aus Tradition



Darf’s ein bisschen mehr sein?

Mehr Auswahl, mehr Qualität, mehr aus einer Hand! Metz-
gereien und Gastronomen finden bei uns so gut wie alles 
für Geschäftsausstattung, Produktion und den laufenden 
Betrieb. 

So sparen Sie sich nicht nur den Aufwand, mit vielen ver-
schiedenen Lieferanten zu verhandeln. Sie können sich 
außerdem für einen großen Teil Ihrer Einkäufe auf unse-
ren umfangreichen Lagerbestand und den zuverlässigen 
Bestell- und Lieferservice verlassen.

In unserem Sortiment finden Sie unter anderem:

- Metzgereibedarf – alles für die Produktion 
- Gastronomiebedarf
- Maschinen und Einrichtungen für Produktion und Verkauf
- Leih- und Gebrauchtmaschinen
- Natur- und Kunstdärme
- Produktionsverpackungen
- Einweg- und Mehrweg - Verkaufsverpackungen –  
 auf Wunsch mit Kundendruck
- Einweg- und Mehrwegbesteck und -geschirr
- Gläser und Einweggläser
- Servietten und Dekoration
- Gewürze und Hilfsstoffe
- Betriebshygiene, Reinigungsmittel und Geräte
- Berufskleidung
- Lebensmittel, Soßen, Salate und Feinkost
- Thermobehälter und Buffetgeschirr
- Käsespezialitäten
- Eigene Kundendienstwerkstatt

Five-T Communication GmbH
Friedrich-Ebert-Damm 145
22047 Hamburg
Tel.: 0 40 / 6 50 56 59 - 0
Fax: 0 40 / 6 50 56 59 - 11
E-Mail: info@fi ve-t.eu
www.fi ve-t.eu

Der Spezialist für Ihre
Unternehmensbroschüre



Dagema eG
leistungsstark • partnerschaftlich • zukunftsorientiert

Die Dagema eG ist ein Einkaufsverbund von 31 Fachgroßhandelsunternehmen
für Fleischerei und Gastronomiebedarf. Seit 60 Jahren bündelt sie die
Einkaufsaktivitäten der Unternehmensgruppe und bietet eine umfangreiche
Produkt- und Leistungspalette.

Als einer der leistungsstarken Fachgroßhändler

der Dagema eG gilt die Firma Erbel GmbH.

Nach Eintritt 1975 in die Verbundgruppe hat

sich die Firma Erbel stets konstruktiv ein-

gebracht und an der Erfolgsgeschichte der

Dagema eG mitgewirkt.

Die Vorteile, welche die Dagema eG der Firma

Erbel GmbH und ihren Fachgroßhändlern bietet,

beschränken sich dabei nicht nur auf eine hoch-

wertige und umfassende Produktpalette zu

attraktiven, wettbewerbsfähigen Konditionen.

Sie zeigen sich zudem in der aktiven Unter-

stützung ihrer Fachgroßhändlern durch innovative

Ideen, mit denen sich auch in wirtschaftlich

schwierigen Zeiten neue Zielgruppen erschließen

und Nachfragen generieren lassen.

Gemeinsam können die Firma Erbel GmbH

und die Dagema eG erfolgreich dem

Wettbewerbsdruck, insbesondere auch von

Discountern begegnen.

Riesiges Sortiment – stetige Verfügbarkeit

Ihren Fachgroßhändlern eröffnet die Dagema

ein Sortiment von über 20.000 Artikeln im

Strecke- und Zentralregulierungsgeschäft und

von ca. 4.500 Lagerartikeln aus den Bereichen

Maschinen und Geräte, Food und Feinkost,

Hygiene und Verpackung.

Eigene Gewürzmühle – für Spitzenqualität

Die hochmodernen Anlagen zur Kaltvermah-

lung, Siebung, Vermischung und Abfüllung

sowie ausgeklügelte Rezepturen ermöglichen

höchste Aromakraft und Geschmackssicher-

heit über das komplette Sortiment. Ständige,

strenge Kontrollen der Reinheit und des

Würzstoffgehaltes gewährleisten gleich-

bleibende Spitzenqualität.

Dagema eG · Siemensring 20 · D-47877 Willich · Tel.: +49 2154 49 95-0 · Fax: +49 2154 49 95-70 · info@dagema.com · www.dagema.com

Anzeige_Dagema_166x275mm_Erbel:Layout 1  23.01.2013  15:18 Uhr  Seite 1

Wir sind Mitglied in der Dagema eG



MEHR GESCHMACK. MEHR GENUSS.

IHR PARtNER 
für perfekten 
fleischgenuss
seit mehr als 60 Jahren beliefert WiBerg 
fleischwarenhersteller auf der ganzen Welt 
mit besten kräutern, gewürzen, Zusatzstoffen 
und Wursthüllen für ihre produkte. individueller 
service, beste produktqualität und kreative 
lösungsansätze stehen bei WiBerg im Vorder-
grund – denn nur so können wir den Menschen 
beim essen höchste genuss- und geschmacks-
erlebnisse bereiten!

www.wiberg.eu
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Ihr Erfolg ist unser Auftrag:  
Mit weniger geben wir uns nicht zufrieden!

Sie wollen mehr als Standardservice?  Fordern Sie uns!

Exzellente Beratung, pünktliche Lieferung, wettbewerbs-
fähige Preise und eine eigene Fachwerkstatt  mit mobilem 
Kundendienst sind selbstverständliche Bestandteile unse-
rer Leistung.

Wenn wir von Service sprechen, meinen wir viel mehr 
als das. Unsere Leidenschaft gilt Ihrem Erfolg, denn nur 
dann können auch wir erfolgreich sein. Für viele unserer 
langjährigen Kunden sind wir deshalb nicht nur Lieferant, 
sondern Geschäfts-„Freund“ im besten Sinne des Wortes. 

Und unter Freunden hilft man sich, ohne lang zu fragen. 
So entwickeln wir gemeinsam mit Ihnen neue Geschäfts- 
ideen und Angebotsmodelle und sind von der Planung und 
Einrichtung von Produktion, Küche oder Filiale bis zum 
letzten i-Tüpfelchen Ihr erfahrener Berater – in Seminaren 
und Schulungen genauso wie im täglichen Dialog! Und 
wenn es nötig ist, auch nachts oder am Wochenende! 

Mit meist langjährig erfahrenen Mitarbeitern haben wir die 
Kapazität, auch große Herausforderungen gemeinsam mit 
Ihnen zu meistern. 

Ihre Ziele, unsere Ideen –  
gemeinsam bringen wir Sie voran! 
 


