
Mittagsmenü einschließlich wechselnder Tagessuppe für 10,90 € 
Rind 
 

M1 NÜA PAD PRIK 
Gebratenes Rindfleisch, mit Zwiebeln, Lauch, 
Chili, Champignons und süßem Basilikum 
(scharf) (8,D,F) 

 

M2 NÜA BROKKOLI NAMMAN HOI 
Gebratenes Rindfleisch mit Austernsauce und  
Brokkoli (8,D,F) 

 

M3 PANENG NÜA 
Rindfleisch, Zucchini mit Paneng-Curry, 
Zitronenblättern und Kokosmilch (scharf) (8,D) 

 

M4 NÜA PAD TUA NGOK 
Gebratenes Rindfleisch mit Sojakeimen 
und Lauch (8,D,F,I) 

 

M5 NÜA PAD KING 
Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln, Lauch,  
Chili, Ingwer und Morcheln (8,D,F,I) 

 

M6 NÜA PRIOW WAHN 
Rindfleisch süß-sauer, mit Tomaten, Gurken, 
Zwiebeln, Ananas und Paprika (8,D,F) 

 

M7 NÜA PAD NOHMAI 
Gebratenes Rindfleisch mit Bambus, 
Champignons und Tongku-Pilzen (8,D,F) 

 

M8 GAENG PET NÜA 
Rindfleisch mit rotem Curry, Bambus,              
Kokosmilch, Auberginen und süßem Basilikum 
(scharf) (8,D) 

 

M9 GAENG KHIAO WAHN NÜA 
Rindfleisch mit grünem Curry, Bambus,           
Kokosmilch und süßem Basilikum (scharf) (8,D) 

Schwein 
 

M10 MUH PAD PRIK 
Gebratenes Schweinefleisch mit Zwiebeln, 
Lauch, Chili, Champignons und süßem  
Basilikum (scharf) (8,D,F) 

 

M11 MUH BROKKOLI NAMMAN HOI  
Gebratenes Schweinefleisch mit Austernsauce 
und Brokkoli (8,D,F) 

 

M12 PANENG MUH  
Schweinefleisch, Zucchini mit Paneng-Curry,  
Zitronenblättern und Kokosmilch (scharf) (8,D) 

 

M13 MUH PAD TUA NGOK 
Gebratenes Schweinefleisch mit Sojakeimen 
und Lauch (8,D,F,I) 

 

M14 MUH PAD KING 
Gebratenes Schweinefleisch mit Zwiebeln, 
Lauch, Chili, Ingwer und Morcheln (8,D,F,I) 

 

M15 MUH PRIOW WAHN 
Schweinefleisch süß-sauer mit Tomaten, 
Gurken, Zwiebeln, Ananas und Paprika (8,D,F) 

 

M16 MUH PAD NOHMAI  
Gebratenes Schweinefleisch mit Bambus, 
Champignons und Tongku-Pilzen (8,D,F) 

 

M17 GAENG PET MUH 
Schweinefleisch mit rotem Curry, Bambus,   
Kokosmilch, Auberginen, süßem Basilikum 
(scharf) (8,D) 

 

M18 GAENG KHIAO WAHN MUH 
Schweinefleisch mit grünem Curry, Bambus     
Kokosmilch und süßem Basilikum (scharf) 
(8,D) 

Huhn 
 

M19 GAI PAD PRIK 
Gebratenes Hühnerfleisch mit Zwiebeln, 
Lauch, Chili, Champignons und süßem  
Basilikum (scharf) (8,D,F) 

 

M20 GAI BROKKOLI NAMMAN HOI  
Gebratenes Hühnerfleisch mit Austernsauce 
und Brokkoli (8,D,F) 

 

M21 PANENG GAI 
Hühnerfleisch, Zucchini mit Paneng-Curry, 
Zitronenblättern und Kokosmilch (scharf) (8,D) 

 

M22 GAI PAD TUA NGOK 
Gebratenes Hühnerfleisch mit Sojakeimen 
und Lauch (8,D,F,I) 

 

M23 GAI PAD KING 
Gebratenes Hühnerfleisch mit Zwiebeln, 
Lauch, Chili, Ingwer und Morcheln (8,D,F,I) 

 

M24 GAI PAD NOHMAI 
Gebratenes Hühnerfleisch mit Bambus, 
Champignons und Tongku-Pilzen (8,D,F) 

 

M25 GAI PRIOW WAHN 
Hühnerfleisch süß-sauer, mit Tomaten,  
Gurken, Zwiebeln, Ananas, Paprika (8,D,F) 

 

M26 GAENG PET GAI  
Hühnerfleisch mit rotem Curry, Bambus,      
Kokosmilch, Auberginen, süßem Basilikum 
(scharf) (8,D) 

 

M27 GAENG KHIAO WAHN GAI 
Hühnerfleisch mit grünem Curry, Bambus,  
Kokosmilch und süßem Basilikum (scharf) 
(8,D) 

Fisch 
 

M28 PLA PAD KING 
Paniertes Fischfilet mit Ingwer, Lauch,      
Zwiebeln und Morcheln (8,A1,D,E,F) 

 

M29 SCHU-SCHI PLA 
Paniertes Fischfilet mit rotem Curry, Zucchini, 
Kokosmilch und Basilikum (8,A1,D) 

 

M30 PLA PRIOW WAHN 
Paniertes Fischfilet süß-sauer; mit Tomaten, 
Gurken, Zwiebeln, Ananas und Paprika 
(8,A1,D,F) 

Gebratene Nudeln 
 
M34 PAD SEE-EW NÜA 
 Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch,    
 Möhren, Brokkoli und Eier (8,C,D,F) 
 

M35 PAD SEE-EW MUH 
 Gebratene Reisnudeln mit Schweinefleisch, 
 Möhren, Brokkoli und Eiern (8,C,D,F) 
 

M36 PAD SEE-EW GAI 
 Gebratene Reisnudeln mit Hühnerfleisch, 
 Möhren, Brokkoli und Eiern (8,C,D,F)                                                            
                                                  
Gebratener Reis                            
                                                                            
M37 KAU PAD NÜA 
 Gebratener Reis mit Rindfleisch, Möhren  
 Brokkoli, Eiern und Zwiebeln (8,C,D,F) 
 

M38 KAU PAD MUH 
 Gebratener Reis mit Schweinefleisch, Möhren 
 Brokkoli, Eiern und Zwiebeln,(8,C,D,F) 
 

M39 KAU PAD GAI 
 Gebratener Reis mit Hühnerfleisch, Möhren  
 Brokkoli, Eiern und Zwiebeln (8,C,D,F) 

Alkoholfreie Getränke 
 

Mineralwassser (Flasche still oder Mineral)           0,25 l      0,75 l       
                  2,60 €      5,90 € 
 
Cola

(1,3)
 , Cola light

(1,3,4,5)
, Cola Zero

(1,3,4,5)
, Fanta

(3,7)
,     0,2 l      0,4 l 

Sprite, Spezi
(1,3,7)

, Apfelschorle     2,60 € 4,20 €
                               
Apfelsaft, Ananassaft, Guavensaft, Lycheesaft,   0,2 l  0,4 l 
Orangensaft, Mangosaft, Kiba, Maracuja,    2,80 € 5,20 € 
Bananennektar, Kirschnektar  
     
Coconut Water         0,2 l  0,4 l 
          3,10 € 5,50 € 
 
Ginger Ale

(3)
, Tonic Water

(6)
, Bitter Lemon

(6,7)
   0,2 l  3,10 € 

 
Vita Malz         0,33 l  3,60 € 
 
Thai Eistee, Thai Grüner Eistee     0,5 l  6,00 € 

Vegetarisch 
 

M31 PAD PAK RUAMMID 
Verschiedene gebratene Gemüse und  
Glasnudeln (8,D,F,I) 

 

M32 PAD BROKKOLI NAMMAN HOI 
Gebratener Brokkoli mit Austernsauce  
und Tongku-Pilzen (8,D,F) 

 

M33 PAD TUA NGOK 
Sojakeimlinge mit Lauch, Möhren und 

Tongku-Pilzen (8,D,F,I) 

 
Alle anderen aufgeführten Gerichte können auf 
Anfrage auch vegetarisch oder vegan zubereitet 
werden. 
Ebenso können nach belieben und gewünschtem 
Schärfegrad angepasst werden. 

Alkoholische Getränke 
 
Gilde Ratskeller vom Fass, Alster   0,3 l  0,4 l 
        3,20 € 4,20 € 
        
Singha Bier, Chang Bier (Flasche)   0,33 l  4,50 € 
 
Becks alkoholfrei (Flasche)    0,33 l  3,50 € 
 
Fanziskaner Weissbier , Alkoholfrei,  0,5 l  4,50 € 
Kristall, Dunkel        
 

Warme Getränke                               
 
Kaffee  2,90 €    Jasmin Tee    (Kännchen)    4,90 €      
Espresso   2,50 €    Grüner Tee    (Kännchen)    4,90 €   
Doppelter Espresso  3,50 €    Ingwer Tee    (Kännchen)    4,90 € 
Latte Macchiato 3,90 €    Schwarzer Tee  (Tasse)     3,10 €     
Cappuccino  3,50 €              

Die Erklärungen der Kennzeichnungen der Zusatzstoffe und Allergene befindet sich auf der Rückseite dieser Karte. 



Zusatzstoffe: 
 
1 = Koffeinhaltig 

2 = mit Konservierungsstoff 

3 = mit Farbstoff 

4 = mit Süssungsmittel Aspartam, enthält Phenylalaninquelle  

5 = Brennwert pro 100 ml < 1,1 kJ 

6 = Chininhaltig 

7 = mit Antioxidationsmittel 

8 = mit Geschmacksverstärker 

9 = mit Phosphat 

10 = mit Süssungsmittel 

 

In den teilweise verwendeten Saucen sind folgende Zutaten enthalten: 

2 = mit Konservierungsstoff 

3 = mit Farbstoff 

8 = mit Geschmacksverstärker E 621 und Säuerungsmittel E 270 Aroma E 

    (durch die EG anerkannte Hilfsstoffe) 

 

Allergene: 
 
Enthält folgende Allergene:  
A1 = Glutenhaltiges Getreide: Weizen 
A2 = Glutenhaltiges Getreide: Roggen 
A3 = Glutenhaltiges Getreide: Gerste 
A4 = Glutenhaltiges Getreide: Hafer 
A5 = Glutenhaltiges Getreide: Dinkel 
A6 = Glutenhaltiges Getreide: Emmer 
A7 = Glutenhaltiges Getreide: Khorasan Weizen 
B = Krebstiere 
C = Eier 
D = Fischsoße 
E = Erdnüsse 
F = Soja 
G = Milch und Milchprodukte (inkl. Laktose) 
H1 = Schalenfrüchte: Mandel 
H2 = Schalenfrüchte: Haselnuss 
H3 = Schalenfrüchte: Walnuss 
H4 = Schalenfrüchte: Cashew 
H5 = Schalenfrüchte: Pecanüsse 
H6 = Schalenfrüchte: Paranüsse 
H7 = Schalenfrüchte: Pistazien 
I = Sellerie 
J = Senf 
K = Sesam 
L = Schwefeldioxid u. Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l  
M = Lupinen  
N = Weichtiere 
 
Trotz größtmöglicher Sorgfalt bei der Herstellung können, neben den angegebenen Allerge-
nen in all unserer Produkten auch geringe Mengen von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, 
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, enthalten sein.  

Liebe Gäste, 

auch für unsere Gäste, die von Allergien und Unverträglichkeiten betroffen sind, möchten wir jederzeit gute Gastgeber sein. 

Daher erhalten Sie sämtliche Informationen zu den in unseren Speisen und Getränken verwendeten Allergenen. 

Sprechen Sie und einfach an! 

 


