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Warme & kalte Vorspeisen

117 Forellencremesuppe
mit Rauchforelleneinlage, Sahnehéubchen und Kréutern 7,90 €

118  Hihnersuppe
mit Hishnerfleischeinlage, Eierstich und Kréutern 7,50 €

120  Gebratene Black Tiger Garnelen (ohne Schale)”
mit hausgemachtem Dip, Salatbouquet und Baguette 15,90 €

121 Gerduchertes Forellenfilet
mit gerésteter Scheibe Toastbrot, Butter und Meerrettichsahne® 14,90 €

122 Norwegischer Réucherlachs
mit gerSsteter Scheibe Toastbrot, Butter und Meerrettichsahne’ 15,90 €

Fangfrische Forellenspezialitéiten

1 Forelle “Miillerin Art” — unser Klassiker
knusprig gebratene Forelle mit Salzkartoffeln, Butter und Salat 22,50 €

4 Forelle “Gértnerin Art”
in gebutterter Folie gediinstete mit Petersilie gefillte Forelle,
Kroketten'® und Salat 22 50 €

5 Gebratene Forellenfilets mit Champignons
Gebratene Forellenfilets mit Champignons, Kréutersauce,
Salzkartoffeln, zerlassener Butter und Salat 26,50 €

é Mandelforelle

gebratene Forelle mit gerésteten Mandelbléittchen,
Kroketten'® und Salat 23,50 €

7 Réucherforelle “heif3” aus dem Ofen

frisch geréucherte Forelle, mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter,
Preiselbeersahne und Salat 23,50 €

Die Kennzeichnung der Allergene halten wir in einer separaten Allergikerkarte vor.
Anderungen der Beilagen werden zusétzlich berechnet.
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Genuss pur aus dem Meer

Lachsfilet mit Champignons
Gebratenes Lachsfilet mit Champignons, Kréutersauce,
Salzkartoffeln, zerlassener Butter und Salat

Schollenfilets “Finkenwerder Art”
Gebratene Schollenfilets mit ausgelassenen Speck-und Zwiebelwiirfeln,
Bratkartoffeln mit Speck?und Salat

Knusprig gebratenes Seelachsfilet
Gebratenes Seelachsfilet paniert, Joghurt-Dip,
Bratkartoffeln mit Speck?und Salat

Gebratenes Kabeljaufilet
Zartes Kabeljaufilet, Joghurt-Dip, Bratkartoffeln mit Speck?und Salat

Fischfiletplatte “Gourmet” - fiir Feinschmecker
Variation von gebratenen Forellen-, Lachs- und Kabeljaufilets mit
gerdsteten Mandelblttchen, Kréutersauce, Reis und Salat

»Schlemmerteller” - Lachsfilet und knusprig gebratenes Seelachsfilet mit
Black Tiger Garnelen (ohne Schale)”, hausgemachtem Dip,
Bratkartoffeln mit Speck? und Salat

Aus unserer Raucherei
(kalte Rauchfischspezialitéiten)

Hausgeréucherte Forellenfilets
mit Meerrettichsahne®, geréstete Scheiben Toast, Butter und Salat

Réucherfiletplatte "Forellenhof"
Variation von geréucherten Forellen-, Aalfilet und Réucherlachs,
mit gerésteten Scheiben Toast, Butter, Meerrettichsahne® und Salat

Die Kennzeichnung der Allergene halten wir in einer separaten Allergikerkarte vor.

Anderungen der Beilagen werden zusétzlich berechnet.

27,90 €

27,50 €

24,90 €

26,90 €

28,90 €

28,90 €

24,90 €

27,90 €
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Knackiger Salatgenuss ...

... mit warmen Filets vom Kabeljau- und Lachs
.. mit gebratenen Black Tiger Garnelen (ohne Schale) ”
.. mit Streifen vom Héhnchenbrustfilet (natur gebraten)?

.. mit gebratenen Champignons & Mozzarella Sticks (vegetarisch)

Unsere grof3en Salate werden mit verschiedenen Blattsalaten, Mohren,
Gurken, Kirschtomaten, Paprika, Zwiebeln, Joghurfdressing und warmen
Brétchen serviert. Auf Wunsch bereiten wir lhren Salat auch gerne mit
Vinaigrette zu.

Herzhaftes vom Héhnchen, Schwein & Rind

Héhnchenschnitzel “Bombay”
mit fruchtiger Currysauce®, Reis und Salat

Schnitzel “Wiener Art”
Schweinelachsschnitzel mit Pommes und Salat

Schnitzel “Jéger Art”
mit gebratenen Champignons, Pfefferrahmsauce, Pommes und Salat

“Veggi“-Schnitzel
Zwei kleine vegetarische Schnitzel auf Pflanzenproteinbasis, mit gebratenen
Champignons und Kréutersauce, Pommes und Salat

Schweinemedaillons
mit gebratenen Champignons, Pfefferrahmsauce, Kroketten'® und Salat

Argentinisches Rumpsteak (280g)
mit Kréuterbutter, Pfefferrahmsauce, Bratkartoffeln mit Speck? und Salat

Argentinisches Rumpsteak ,Holzfdller Art” (280g)
mit gebratenen Zwiebeln, Kroketten'® und Salat

Die Kennzeichnung der Allergene halten wir in einer separaten Allergikerkarte vor.
Anderungen der Beilagen werden zusétzlich berechnet.

21,90 €
21,90 €
20,90 €

20,90 €

24,90 €

22,90 €

24,90 €

24,90 €

26,90 €

32,90 €

33,90 €
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Fiir Kinder & Gdste mit kleinem Appetit

“Schweinchen Dick”
Kleines Schweineschnitzel mit Pommes

“Kapitéin Blaubdr”
Vier Fischstébchen vom Seelachsfilet mit Pommes

“Donald Duck”
Kleines Schnitzel vom Héhnchenbrustfilet mit Pommes

“Nemo”
Gebratenes Forellenfilet mit Champignons,
Kéase-Krdutersauce” , Salzkartoffeln und zerlassener Butter

Kleiner Salat mit Blattsalat, Mohren, Gurken und Joghurtdressing

Fangfrisch & immer lecker ...

Wir méchten, dass Sie unser Fischangebot mit Begeisterung und vollem
Fischgenuss geniefBen kénnen. Darum verzichten wir bewusst auf den
Einsatz von Geschmacksverstérkern, kiinstlichen Aromen & genverénderten
Bestandteilen. Dariiber hinaus stammen unsere Seefischprodukte
ausschlieB3lich aus quotierten Féngen und nachhaltiger Fischerei.

Unsere Forellen werden bei uns lebend gehalten und mit grofBer Sorgfalt und
viel Handarbeit immer frisch fir Sie gefangen und zubereitet. Wir sind von
dieser Frische iiberzeugt und der Meinung: ,Das schmeckt man auch!”.

Gerne kénnen Sie bei uns bratfertige Forellen, aber auch unsere beliebten
geréucherten Forellenfilets fir Zuhause mitnehmen. Sprechen Sie uns an, wir
beraten Sie gerne.

lhre Familie Burke & Mitarbeiter

Die Kennzeichnung der Allergene halten wir in einer separaten Allergikerkarte vor.
Anderungen der Beilagen werden zusétzlich berechnet.

11,90 €

11,90 €

12,50 €

16,50 €

6,90 €
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Zusatzstoffe

Je nach gewéihltem Gericht kénnen folgende deklarationspflichtige
Zusatzstoffe enthalten sein:

| mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstdrker

5 geschwefelt

6 geschwiirzt (z.B. bei Oliven)
7 mit Phosphat

8 mit Milcheiweif3

9 coffeinhaltig

10 chininhaltig

1T mit SiBungsmittel

12 enthdlt eine Phenylalaninquelle
13 gewachst ( z.B. bei Obst)

Sollten Unvertréiglichkeiten bekannt sein, zégern Sie nicht, uns anzusprechen. Wir
passen das Gericht nach lhren Vorgaben an oder empfehlen eine Alternative.

Allergene

Wir halten eine separate Speisekarte mit den ausgewiesenen Allergenen vor, die
unser Servicepersonal lhnen gerne an den Tisch bringt.

Zu lhrer und unserer Sicherheit weisen wir darauf hin, dass in allen Gerichten, die
in unserem Betrieb verarbeitet werden, Allergene enthalten sein kénnen. Diese
Allergene kénnen durch direkte Verwendung eines Lebensmittels oder z.B. durch
Kreuzkontamination in der Herstellung in die Speisen gelangt sein. Sofern Sie oder
einer lhrer Géste allergisch auf eines der unten aufgefiihrten Allergene ist, sprechen
Sie uns bitte an, damit wir die Gerichte dieser Vorgabe entsprechend anpassen
kénnen.

Vielen Dank fir lhr Verstdndnis!



