Vorspeisen:
Feines Lachstatar auf Kartoffelpuffer
mit Limettencreme und gebackenem Griinkohl 15.--

Vitello tonnato
Zartes Kalbfleisch mit Thunfischsof3e und Kapern
an Feldsalat 15.--

Gefiillte Avocado
mit Tempeh-Papayasalat
und veganer Aioli 14.--

Gemischter Salat
mit Tomaten, Gurken, Karotten
und Blattsalat in Hausdressing 8.80

Suppen:
Maronen-Steinpilz-Suppe
mit Thymiancroutons 8.50

Wildkraftbriithe
mit hausgemachten Rehmaultischle 8.50

Kriftige Rinderkraftbriihe
mit Markklo3chen und Backerbsen 8.50

Hauptgange:

Rosa gebratener Rehriicken auf Pfifferlingsofle
mit handgeschabten Spitzle

und Preiselbeerbirne 44.--

Gegrilltes Rindetrfilet

mit Cognac-Pfefferrahmsof3e
dazu mediterranes Grillgemiise
und Kartoffelplatzchen 44.--

Getriffelte Perlhuhnbrust im Wirsingblatt
auf Portweinsofle, dazu Kartoffelpiiree 29.--

Geschmorte Kalbsbickchen mit Steinpilzsof3e
und handgeschabten Spitzle 30.--

Saltimbocca vom Zander
mit Parmaschinken und Salbei
Zucchini, Linguine und hausgemachter Pesto 32.--

Kohlrabi-Alblinsentiirmchen
auf Sullkartoffelscheiben mit Kriautersof3e 21.80

Dessert:
Creme Caramel mit Orangenfilets
und Himbeeren 9.50
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