Vorspeisen:

Gemischter Lachsteller

mit Riucherlachs, Gravedlachs und Lachstatar
an Feldsalat 15.--

Roastbeef vom Hirschriicken
an Waldorfsalat und Chutney 16.--

Rote Beete Carpaccio
mit frischer Feige, Ziegenkise
und Parmesanchip 13.--

Gemischter Salat
mit Tomaten, Gurken, Karotten
und Blattsalat in Hausdressing 8.80

Suppen:
Zucchini-Tomaten-Cremesuppe
mit Parmaschinken-Sticks 8.50

Wildkraftbriithe
mit Pistazienklof3chen 8.50

Kriftige Rote Beete Kraftbriihe
mit Meerrettichkl63chen und Schnittlauch 8.50

Hauptgange:
Rosa gebratener Rehriicken auf Steinpilzsof3e

mit handgeschabten Spitzle und Preiselbeerbirne
44.--

Argentinisches Grain Rumpsteak
mit Pfefferrahmsof3e, Speckbiindelbohnen
und Kriuterrosti 39.--

Rosa gebratene Entenbrust auf asiatischer Sof3e
mit Pak-Choi-Jasminreis 33.--

Geschmorte Ochsenbacke mit Rotweinsof3e
auf Grill-Kartoffel-Gemuse 30.--

Zander-Serrano-Medaillons auf Balsamico-Linsen
mit Kartoffelpiiree 32.--

Gegrillte Kalbsmedaillons unter der Kriauterkruste
mit Rahmspitzkohl und Schupfnudeln 39.--

Dessert:

Weilles Stracciatella-Mousse
auf buntem Fruchtso3enspiegel
mit Mandelkeks 9.50
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