
 
 

Spezialteller „Schillerhöhe“ 
verschiedene Medaillons mit gebratenen Champignons 

in Rahmsoße, dazu Broccoliröschen 
und handgeschabte Spätzle   27.50  A-C-G-I-L 

 

 

Schwäbischer Rostbraten mit Schmorzwiebeln 
und handgeschabten Spätzle   30.-- A-C-G-I-L 

 

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
mit pommes frites   24.-- A-C 

 

 

Wildgeschnetzeltes „Fürst Metternich“  
mit Pfifferlingsoße, handgeschabten Spätzle 

und Preiselbeerbirne   32.-- A-C-G-I-L 

 

Gebratene Zanderfilets „Müllerin Art“ 
mit Zitronenscheiben, gehackter Petersilie, 
zerlassener Butter, Gemüsegarnitur 
und Petersilienkartoffeln 26.10   A-D-G 

 

 

Dessert: 

 
Kleine Erdbeercharlotte mit Eierlikörsoße 
und frischen Erdbeeren   9.20    A-C-G 
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Vorspeisen: 
 
Gefüllte Avocado 
mit Mango-Tomaten-Salsa und Limonengarnelen 
dazu Minzjoghurt  14.80   B-G-L 

 
    Frühlingssalätchen mit Spargel, Radieschen 
      und Frühlingszwiebeln in Vinaigrette   10.80 L 

        dazu Räucherlachs     15.80   D-L 

 

Roastbeef vom Lammrücken 
an mediterranem Bauernsalat mit Schafskäse   14.80 G-L 

 

Gemischter Salat 
  mit Tomaten, Karotten, Gurken 
    und Blattsalat in Hausdressing   7.80 C-L       

 

Suppen: 
 
 Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle    5.50 A-C-G-I 

 

Hausgemachte Maultaschensuppe    5.50 A-C-G-I 

 

Bärlauchcremesuppe 
mit Shrimps    7.50  B-G-I 
 

Spargelcremesuppe mit Sahnehäubchen  7.50 G 

 

 

 

Hauptgänge:  
 

Kleines Kalbsteak mit gebackener Banane und Pfirsich 
dazu Curryreis   18.40  A-I-L 

 
 

Veganer Osterbraten 
aus Reisflocken, Karotten und Haselnüssen 
auf Rahmkartoffeln     17.60 (vegan)  H 

 
 

Rosa gebratener Lammrücken mit Chimicurri 
auf Ratatouille mit Kräuterrösti      32.80  L 

 
 

Lammbraten mit Knoblauch-Kräutersoße 
mit grünen Bohnen und Serviettenknödel     25.80 A-C-G-I-L                                                                                    

 
Portion frischer Stangenspargel mit Holländischer Soße 
dazu 2 Kräuterflädle oder Petersilienkartoffeln  25.--A-C-G-I-L 

mit Schinkenteller    32.40 A-C-G-I-L 

oder 2 Schweinemedaillons  34.40 A-C-G-I-L 
 
 

Geschmorter Wildschweinbraten mit Pfifferlingsoße 
handgeschabten Spätzle und Preiselbeerbirne 26.80 A-C-G-I-L 

 
 

Pochierte Lachsschnitte mit Rieslingsößle 
auf jungem Blattspinat, 
dazu Petersilienkartoffeln 27.80 D-G-L 

 

Alle Hauptgerichte bekommen Sie auch als kleine Portion 

A – Getreideprodukte (glutenhaltig) B – Krebstiere  C – Eier D – Fisch E – Erdnüsse F –Soja G – Milch und Laktose 
H – Nüsse/ Schalenfrüchte I  – Sellerie J – Senf K – Sesamsamen L – Schwefeldioxide und Sulfite M – Lupinen  N – Weichtiere 

 


