. Vorspeisen:
| Hausgemachte Wildterrine mit Preiselbeeren
an Feldsalat in Walnul3dressing 15.--

Gebeizter Sesamlachs mit Wasabischaum
" an Asia-Nudelsalat in Sojadressing  15.--

i Gemischter Salat
~ mit Tomaten, Gurken, Karotten
. und Blattsalat in Hausdressing 8.80

. Feldsalat in Balsamicodressing mit Kiirbiskernen
. Speck- und Réstbrotwiirfeln 12.--

Suppen:
Festtagssuppe mit Markkl63chen, Gemiisewiirfeln
GrieB3kl6chen und Spinatmaultischle 7.80

Steinpilzcremesuppe mit Thymian
und Croutons 7.80

I
u

u

u

u

u

u

L

H Fasanenkraftbruhe
H mit Rote Beete Kl6f3chen 7.80
u

I

u

I

u

l

Hauptginge:

Vegane Alb-Linsenfrikadellen

auf Pak Choi, Karotten und Shitakepilzen
in Teriyaki Sof3e 20.--

Hausgemachter Sauerbraten
in schwibisch-saurer Sol3e
mit handgeschabten Spitzle 24.--

Knuspriger Ginsebraten auf Maronensofe
mit Apfelrotkohl und Kartoffelknédel 40.--

Gefulltes Kalbsschnitzelchen
mit Schwarzwilder Schinken und Kriautern
an Pfifferlingsof3e und handgeschabten Spitzle 33.--

Wildschweinbraten mit Quittensol3e
Broccoliroschen und Mandelballchen 29.--

Pochierte Bio-Lachsschnitte mit Rieslings63le
auf Blattspinat, dazu Petersilienkartoffeln 33.--

Rosa gebratener Lammriicken mit Knoblauchjus
auf Kiirbispiiree, dazu Kriuterrosti  33.--

Desserts:
Schoko-Mascarpone-Kiichle mit Himbeeren
und Mango 9.--




U% Ein H
I frohes [
I Weihnachtsfest, 1
l ein Paar Tage Ruhe, |
- Zeit spazieren zu gehen -
H und die Gedanken schweifen zu lassen, H
i Zeit fiir sich, fiir die Familie, fiir Freunde. ]
H Zeit, um Kraft zu sammeln flir das neue Jahr. H
l Ein Jahr ohne Angst und groRRe Sorgen, J
% mit so viel Erfolg, wie man braucht, =
Ir um zufrieden zu sein, und nur so viel Stress, f

wie man vertragt, um gesund zu bleiben,
mit so wenig Arger wie mdglich und so viel Freude wie nétig,
um 366 Tage lang gliicklich zu sein. Diesen Weihnachtsbaum
der guten Wiinsche sendet Euch mit herzlichen GriBen das

Schiller

% HohTeam Speisekarte ]
\ \

Waldrestaurant
Schillerhohe



