
G U R U  ·  I N D I S C H E S   R E S T A U R A N T

Unsere Spezialitäten
VORSPEISEN

Lemon Pepper Chicken 9,90 €
Hähnchenbruststreifen, gebraten in Zitronensaft, schwarzem Pfeffer, Lauch, Knoblauch und Paprika.

Bhalla Pakori Chaat  ·  kalte Vorspeise 7,90 €
Linsenklößchen im Joghurtmantel mit Tamarinden- und Minz-Chutney.

HAUPTSPEISEN

Lamm Seekh Kebab Masala 23,90 €
Gehacktes Lammfleisch, fein gewürzt, auf einem Spieß im Lehmofen gegrillt und in einer feinen Currysauce
gebraten.

Chicken Madras Curry 19,50 €
Hähnchenbrustfilet, gebraten mit frischer Ananas, in einer würzigen Cashew-Sesampaste-Cremesauce, mit
Koriander, Ingwer und Kreuzkümmel.

Paneer Do Pyaza 17,90 €
Hausgemachter Käse, gebraten mit indischen Gewürzen, Joghurt, Zwiebeln, Ingwer und Koriander.

Punjabi Chicken Curry 19,90 €
Zartes Hähnchen mit Knochen, traditionell nach Punjabi-Art mit aromatischen Gewürzen, Zwiebeln, Tomaten,
Ingwer und Knoblauch in einer kräftigen Currysauce geschmort.

Spinat Cheese Naan oder Chili Cheese Garlic Naan 5,50 €
Indisches Naan, gefüllt mit Käse und wahlweise Spinat oder Chili, Knoblauch und Käse.

UNSERE EMPFEHLUNG

Indischer Weißwein oder Rotwein 8,50 €
0,2 l

GURU  ·  Mit Liebe zubereitet



