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Buffet1: 
 
Vorspeisen kalt: 
 

∙ Mozzarella auf Strauchtomaten mit frischem Basilikum und Pesto 
∙ Bruschetta, geröstete italienische Brotscheiben verschieden belegt 

 
Hauptspeisen warm: 
 

∙ Geschnetzeltes „Züricher Art“ vom Schweinefilet mit frischen Champignons in Sahnesauce 
∙ Picatta von der Hähnchenbrust mit fruchtiger Tomatensauce 
 

Beilagen: 
 

∙ Rosmarinkartoffeln 
∙ Spätzle 

 
Dessert: 
 

∙ Panna cotta Creme mit Waldfruchtpüree im Glas 
 
 
 

                                                          pro Person € 16,20   
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Buffet2: 
 
Vorspeisen kalt: 
 

∙ Landschinken mit Honigmelonenspalte  
∙ Mariniertes Grillgemüse mit Hirtenkäse 
∙ Frische Salate der Saison mit Honig-Senf- und Sauerrahm-Dressing 
∙ Brotkorb mit Partybrötchen und frischem Landbrot 

 
Hauptspeisen warm: 
 

∙ Hähnchenbrust mit Blattspinat gefüllt auf Estragonrahm  
∙ saftige Schnitzel mit Champignonrahm und Madagaskar Pfeffersauce (Saucen getrennt) 
∙ Rinderbraten in Burgundersauce 
 

Beilagen: 
 

∙ Kroketten 
∙ Spätzle 

 
Dessert: 
 

∙ Mandarinen Mascarponecreme im Glas 
∙ Mousse au chocolat im Glas 

 

pro Person € 18,20   

  



 
 
 
 
 
 
 
 
Erik Herrmann e.K.  I  Auf den Hütten 12  I  57076 Siegen 

Erik Herrmann e.K. 
Auf den Hütten 12  I  57076 Siegen  I  Tel. 0271-72030  I  mail@gartenhaus-siegen.de 
www.gartenhaus-siegen.de   I   www.bariton-siegen.de 
Bank: Sparkasse Siegen  I  IBAN: DE40 4605 0001 0002 1558 85  I  BIC: WELADED1SIE 
USt-IdNr.: DE 269686764  I  Rechnungsbeträge sind sofort zahlbar ohne Abzug von Skonto 

 

Buffet3: 
 
Vorspeisen kalt: 
 

∙ Mozzarella auf Strauchtomaten mit frischem Basilikum und Pesto 
∙ Bruschetta, geröstete italienische Brotscheiben verschieden belegt 
∙ Räucherlachsplatte mit Meerrettichcreme  
∙ Frische Salate der Saison mit Honig-Senf- und Sauerrahm-Dressing 
∙ Brotkorb mit Partybrötchen und frischem Landbrot 

 
Hauptspeisen warm: 
 

∙ Rinderbraten in Burgundersauce  
∙ Schweinemedallions in Calvadosrahm 
∙ Wildlachsfilet auf Orangensauce 

 
Beilagen: 
 

∙ Spätzle 
∙ Reis 
∙ Rosmarinkartoffeln 
∙ Marktgemüse mit Sauce Hollandaise 

 
 
Dessert: 
 

∙ Weißes Mousse au chocolat im Glas 
∙ Panna Cotta Creme mit Himbeermark im Glas 

 
                                                          pro Person € 20,80   

 

 

  



 
 
 
 
 
 
 
 
Erik Herrmann e.K.  I  Auf den Hütten 12  I  57076 Siegen 

Erik Herrmann e.K. 
Auf den Hütten 12  I  57076 Siegen  I  Tel. 0271-72030  I  mail@gartenhaus-siegen.de 
www.gartenhaus-siegen.de   I   www.bariton-siegen.de 
Bank: Sparkasse Siegen  I  IBAN: DE40 4605 0001 0002 1558 85  I  BIC: WELADED1SIE 
USt-IdNr.: DE 269686764  I  Rechnungsbeträge sind sofort zahlbar ohne Abzug von Skonto 

 

Buffet4 (zur Weihnachtszeit): 
 
Vorspeisen kalt: 
 

∙ Roastbeef Röllchen mit Frischkäse und Rucola 
∙ Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikumpesto 
∙ italienischer Landschinken mit Honigmelonenspalte  
∙ Räucherlachs und geräuchertes Forellenfilet mit Meerrettichcreme  
∙ Frische Salate der Saison mit Honig-Senf- und Sauerrahm-Dressing 
∙ Brotkorb mit Partybrötchen und frischem Landbrot 

 
Hauptspeisen warm: 
 

∙ Mit Blattspinat gefüllte Hähnchenroulade in leichtem Gorgonzolarahm 
∙ Wildedelgulasch mit Waldpilzen 
∙ Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Calvadossauce mit Apfelspalten 
∙ Barbarie Entenbrust in Orangen-Portweinsauce 

 
 

Beilagen: 
 

∙ Kartoffelgratin 
∙ Spätzle 
∙ Reis 
∙ Marktgemüse mit Sauce Hollandaise 

 
 
Dessert: 
 

∙ Lebkuchentiramisu im Glas 
∙ Panna Cotta Creme mit Himbeermark im Glas 
∙ „Duo chocolat“ – weißes und dunkles Schokomousse im Glas 

 
 
 

                                                          pro Person € 26,80 
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Buffet 5: 
 
 Kanapees zum Empfang:  

∙ Röstitaler mit Schnittlauchcreme und Räucherlachs 
∙ Verschiedene Blätterteigpralinen herzhaft gefüllt 
∙ Garnelen im Kartoffelnest 

 
Buffet: 
Vorspeisen kalt: 

∙ Kleine Kartöffelchen mit Kräuterfrischkäse und Lachskaviar (halb mit Kaviar) 
∙ Antipasti mit mariniertem Gemüse und mariniertem Käse 
∙ Lauwarme Garnelen, dazu Olivenöl mit Knoblauch und Chili 
∙ Großes Salatbuffet mit frischen Blattsalaten, Tomaten, Gurken, Möhren, Paprika, Peperoni, 

dazu Balsamico- und Joghurt Sahne Dressing 
∙ Sweet Chilis mit Frischkäsefüllung 
∙ Roastbeef Röllchen mit Kräuterfrischkäsecreme und Rucola 
∙ Brotkorb mit Partybrötchen und frischem Landbrot, dazu Aioli und Sourcream 

 
Hauptspeisen warm: 

∙ Hähnchenmedallions in Tomaten-Pesto 
∙ Saltimbocca vom Schweinefilet in Marsallasauce 
∙ Lachsfilet in Zitronenbuttersauce mit Rahmblattspinat 
 

Beilagen: 
∙ Meersalzkartoffeln 
∙ Mediterranes Grillgemüseleicht tomatisiert 
∙ Tagliatelle mit Pesto verde  

 
Dessert: 

∙ Bayrische Creme mit Erdbeerpüree im Glas 
∙ Mousse von dunkler Schokolade im Glas 
∙ Mandarinen Mascarponecreme im Glas  

 
Mitternachtssnack: 

∙ Rustikales Käsebrett 
∙ Mini Schnitzelchen, kleine Frikadellchen, Pfefferbeißer 
∙ Frisches Brot und Fassbutter 
 

 

                                                          pro Person € 36,80 
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Buffetkomponenten zum Zusammenstellen 
Vorspeisen kalt 
 

∙ Honigmelonenspalte mit Landschinken 
∙ Räucherlachsplatte mit Meerrettichcreme  
∙ Mozzarella auf Strauchtomaten mit frischem Basilikum und Pesto 
∙ Mariniertes gegrilltes mediterranes Gemüse 
∙ Zart rosa gebratene Roastbeef Röllchen mit Sour Creme und Rucola 
∙ Schweinefiletmedaillons garniert mit Früchten 
∙ „Vitello Tonnato“ von der Pute  
∙ Käseauswahl mit Trauben 
∙ Panierte Partyschnitzelchen mit Kartoffelsalat 
∙ Partyfleischbällchen mit pikantem Dip 
∙ Kanapees mit Räucherlachs, Käsespezialitäten oder Landschinken belegt (halbe Brötchen) 
∙ Bruschetta, geröstete italienische Brotscheiben verschieden belegt  
∙ Hähnchenspieße mit süß scharfem Dip 
∙ Kleine Kartöffelchen mit Frischkäse und Lachskaviar 
∙ Frische Salate der Saison mit Honig-Senf- und Sauerrahm-Dressing 
∙ Brotkorb mit Partybrötchen, frischem Landbrot  

 

Hauptgerichte warm 
 

∙ Pfefferbraten vom Schwein, pikant gewürzt mit Rahmsauce 
∙ Saftige Schweineschnitzel oder Hähnchenschnitzel mit verschiedenen Saucen 
∙ Geschnetzeltes „Züricher Art“ von der Pute mit frischen Champignons in Sahnesauce 
∙ Saltimbocca vom Schweinefilet mit Schinken und Salbei in Marsalasauce 
∙ Schweinemedallions in Calvadosrahm mit Apfelspalten 
∙ Picatta von der Hähnchenbrust in Tomaten-Basilikumsauce 
∙ Scalopine Milano (kleine Schweinesteaks) mit Limettensahne  
∙ Hähnchenfilet mit Früchten in Curry-Cocos-Sauce 
∙ Spanischer Schweinebraten mit roten Zwiebeln in Barolosauce 
∙ Feurige Hähnchenbrust auf Paprikarahmsauce 
∙ Mit Blattspinat gefüllte Hähnchenbrust in leichtem Gorgonzolarahm 
∙ Rinderbraten in Burgundersauce 
∙ Würziges Wildgulasch mit Waldpilzen  
∙ Hähnchenbrust in Olivenpanade mit Zitrussauce 
∙ Putenbrust im Cornflakesmantel mit Orangensauce  
∙ „Paella Andaluz“ mit Hühnerfleisch und Meeresfrüchten  
∙ Barbarie Entenbrust in Orangen-Portweinsauce 
∙ Zanderfilet auf Speck-Kartoffelrahmsauce 
∙ Wildlachsfilet in Basilikum-Sahnesauce 
∙ Filet vom Red Snapper mit Orangen-Currysauce 
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vegetarische Gerichte:  

∙ Gemüselasagne mit Kaisergemüse in Sahnesauce und Hollandaise 
∙ Fussili Nudeln in Tomatensauce mit Mozzarellawürfeln 
∙ „Tortilla Espanol“ Kartoffel-Eier Omelette mit mediterranem Grillgemüse 
∙ Gnocchi in Mascarponerahm mit Blattspinat und Tomatenwürfeln 
∙ Tortellini mit Ricotta-Spinat Füllung in rotem Pestorahm 
∙ Gemüselasagne mit mediterranem Grillgemüse in Tomatensauce 
∙ Gemüse-Reispfanne „Paella Art“ 

 

Beilagen warm 
∙ Rosmarinkartoffeln 
∙ Basmatireis 
∙ Tagliatelle 
∙ Fussili Nudeln 
∙ Kroketten 
∙ Marktgemüse mit Sauce Hollandaise 
∙ Mediterranes Grillgemüse 
∙ Kartoffelgratin 
∙ Spätzle 
∙ Pommes frites (nicht außer Haus!) 

 

Desserts 
∙ Panna Cotta (Vanille-Sahnecreme) mit Himbeerpüree 
∙ Bayrische Creme mit Erdbeerpüree im Glas 
∙ Mousse von dunkler Schokolade im Glas  
∙ Mousse von weißer Schokolade mit Mangosauce im Glas 
∙ Mandarinen Mascarponecreme im Glas 
∙ Latte Macchiato Creme im Glas 
∙ Crema Caramel im Glas 
∙ Tiramisu classico 
∙ Rote Grütze mit Vanillesoße 
∙ Frischer Obstsalat mit Früchten der Saison 
∙ Lebkuchen Tiramisu 
∙ Nuss-Nougatcreme im Glas 
∙ Zimtpflaumen mit weißer Mousse au chocolat 

 

Getränke werden nach unserer Getränkekarte berechnet, oder alternativ als „Flatrate“ für 19,- € 
pro Pers. abgerechnet (Die FR gilt für max. 8 Stunden!). Darin enthalten sind Pils, Weizen, Pepsi, 
Mirinda, 7Up, Light, Schweppes, Mineralwasser, Rotwein, Weißwein, Säfte und Heißgetränke. 
Alle übrigen Getränke von unserer Getränkekarte müssen extra bezahlt werden.  
(Oder für 23 € pro Pers., dann inkl. 2 versch. Schnäpsen und Longdrinks aus unserer Getränkekarte) 


