
Das Vakuumpökelprogramm von BE-RO

Das Pökeln unter Vakuum hat große Vorteile, wie zum Beispiel:
- eine erhöhte Salzgeschwindigkeit und einen hohen Hygienestandard

Der Vakuumpökelschrank im Überblick:
- der Vakuumpökelschrank ist im Gebrauch rückenschonend und einfach,
- sein Inhalt ist 1700 Liter,
- man kann diesen mit 1700 kg Fleisch oder Fisch befüllen,
- beschicken mit der Hand,
- maximaler Unterdruck: 0,98 bar,
- der Vakuumpökelschrank ist zum Nass- und Trockenpökeln geeignet

Optionen zum Kaufen oder Ausleihen:
- Schubfach,
- Reinigung mit Sprühkugel,
- Nasspökeln mit Unterverteiler und Umwälzung,
- Stapelbox,
- Vakuumpumpe mit Schaltschrank

Die Außen-Standardmaße:
Länge: 1420 mm
Tiefe:  1040 mm
Höhe:  1965 mm max. bei ausgefahrenen Stellfüßen



Werkstoffe:
- innen und außen aus rostfreien Edelstählen

Oberflächen:
- innen fein bearbeitet, außen glasperlgestrahlt,
- optional innen Ra < 0,8 µm

Bauliche Voraussetzungen:
- Tür mit einer Mindestbreite von 1 m und einer Mindesthöhe von 2  m, 
- Stromanschluss 230 V/50 Hz,
- Tragfähigkeit des Bodens

Vakuumpökelschrank

Bei geöffneter Tür kann der Vakuumpökelschrank durch eine Tür mit eine 
lichten Weite von 1 m eingebracht werden. Der Schrank kann gekauft oder 
ausgeliehen werden.



Vakuumpökelbehälter

Sein Inhalt beträgt 1000 l. Sie können diesen Behälter mit 1000 kg Fleisch oder Fisch 
befüllen. Der maximale Unterdruck beträgt 0,9 bar. Er ist von oben zu befüllen und hat 
an der tiefsten Stelle einen Kugelhahn zum Entleeren von Flüssigkeiten. Seine 
Stellfüße lassen sich so einstellen, dass die Flüssigkeiten in Richtung des 
Kugelhahnes abfließen. Der Deckel kann händisch vom Behälter abgehoben werden.
Auch diesen Behälter können Sie kaufen oder leihen.

 

Der Inhalt dieses 
Vakuumpökelbehälters 
beträgt 90 bzw. 120 l. Der max. 
Unterdruck ist 0,8 bar. Auch dieser 
Behälter ist innen und außen aus 
rostfreiem Edelstahl gefertigt.
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