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GEMEINSAME STARKEN NUTZEN

Mit den Marken GewUrzmUller, WIBERG und GewirzmUhle Nesse unter dem Dach der FRUTAROM Savory Solutions bUndeln wir Kompe-
tenzen zum Vorteil unserer Kunden. Wir beobachten Trends, generieren neue Ideen und entwickeln spartenUbergreifende Modul-
I6sungen nach dem Vorbild individueller Baukastensysteme. Mit einem breiten Produktportfolio innerhalb des globalen Unternehmens
bieten sich eine Reihe an Cross-Selling-Mglichkeiten, wodurch wir unseren Kunden ,,alles aus einer Hand" bieten kdnnen. Das spart Zeit
und Kosten bei optimal aufeinander abgestimmten Rezepturbestandteilen.

. GEWURZMUHLE
‘A.NESSE

KOMPETENZ NACH MASS

Seit 2006 ist GewUrzmuhle Nesse Teil des
bdrsennotierten FRUTAROM Konzerns. Im
Norden Deutschlands, in Nesse, 1880 ge-
grundet, hat die Marke seit jeher nicht nur
die geografische N&he zur Nordsee und
deren Hdfen, sondern bietet vor allem
fUr die daraus gewonnenen Lebensmittel
durchdachte Produktlésungen: vom Mittel
fUr die optimale Reifung von Fisch bis hin
zum fertigen Convenience-Produkt.

FRUTAROM

SERVICE MIT ZUKUNFT

Mit Leidenschaft fUr Service am Kunden
eroberte  GewUrzmduller vom SuUden
Deutschlands aus den Rest der Welt.
Als einer der Pioniere in puncto Zutaten
fir Metzger wurde die Marke, seitf ihrer
Grindung 1896, rasch zu einem der
besten Zulieferer fUr die weltweite Fleisch-
warenindustrie und Convenience-Hersteller.
Gewdilrzmdller liefert nicht nur authen-
tische Geschmacksprofile, sondern eine
breite Produktpalette von Starterkulturen,
Uber funkfionelle Wirkstoffe bis hin zu
L&sungen zur Erhdhung der Ausbeute
oder Verbesserung der Bissfestigkeit und
Struktur. 2007 bindelte die FRUTAROM
Gruppe die Kompetenzen von GewiUrz-
muller und GewUrzmUhle Nesse.

WIBERG

TRADITION MIT VISION

WIBERG ist seit 2016 die jungste Marke
der FRUTAROM Savory Solutions. Was im
Jahr 1947 aus der Idee heraus entstand,
Metzgern stets einen standardisierten
Geschmack fur deren Fleischwaren anzu-
bieten, ist eine global bekannte GréBe
geworden, die vor allem fir innovative
Produktldésungen rund um den Globus
steht. Seit mehr als 65 Jahren belie-
fert WIBERG Fleischwarenhersteller der
ganzen Welt mit GewUrzen, Wirkstoffen
und Wursthillen und seit 1973 hat sich
die Marke zusd@tzlich kontinuierlich in
der Gastronomie und den GroBkUchen
positioniert.
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FischspezialitGten schmackhaft zu veredeln ist eine Kunst. Mit
innovativen Reifern tfragen wir dazu bei, Ihren Hering oder Lachs
zu gréBter Zartheit zu bringen und dabei Reifezeiten zu verkUrzen.




ZUCKERREIFUNG

Produktbezeichnung

Produktbeschreibung

Richtdosierung*

Art.-Nr./
Inhalt

I edelwirzige Mischung mit Piment, Pfeffer und Lorbeer 238434
. I zur enzymatischen Zuckerreifung 1 kg
Krguiermailesrglfer EC 60.000 + K .I. I mit integrierter Konservierung 50 g/l Lake
Pr&parat mit wirzenden Zutaten 1 fir zarte Matjesfilets 238435
I E200, E211, E575, E621 12,5 kg
I delikate Mischung 238910
I zur Zuckerreifung 1 kg
Ejgffiirg:g"sg; ; rg . .IQ I mit integrierter Konservierung 50 g/l Lake
P 1 for zarte Matiesfilets 238911
I E200, E211, E575, E621 12,5 kg
I delikate Mischung 238903
Reifeintensor EC 60.000 o0 I zur enzymatischen Zuckerreifung 50 g/l Lake 1kg
Funktionelles Pr&parat a I fUr zarte Mafjesfilets 9 238904
1 E200, E211, E551, E575, E621 12,5 kg
I delikate Mischung 238894
I zur enzymatischen Zuckerreifung 1 kg
Esgff'irg:gllsg; FE’rcq 6%230 LS .IO I mit integrierter Konservierung 50 g/l Lake
P 1 for zarte Matiesfilets 238895
1 E200, E211, E511, ES75, E621 12,5 kg
=] I zur enzymatischen Zuckerreifung ohne Glutamat
Reifeintensor EC 60.000 OG A = P 238948
Funktionelles Préparat o : ]I(EU5r7ZSO”e Matjesfilets “ogllele 12,5 kg
I zur enzymatischen Zuckerreifung ohne Glutamat
Reifeintensor EC 30.000 OG oo ! niedrige Enzymakfivitat 40 g/l Lake 238917
Funktionelles Pr&parat - I fUr zarte Matjesfilets 9 12,5kg
1E575
I zur Fruchts@urereifung
Matjesreifer Nordisch OG I fUr zarte Heringsfilets
Funktionelles Préparat @ I ohne Enzyme Hgilele BEEEE
I E330, E334, E575
I delikate Mischung
Matjesreifer Spezial I zur Fruchtsdurereifung
Funktionelles Pr&parat @ I fUr zarte Heringsfilets sogillele Lk keI
I E330, E334, E621, E300, E301, E252
I delikate Mischung 238918
Seelachsreifer o0 I zur Fruchts@urereifung 40 g/l Lake 1kg
Funktionelles Pr&parat a I fUr Seelachsschnitzel 9 238919
1 E330, E331, E621 12,5 kg

LACHSREIFUNG

I mild aromatische Mischung mit Pfeffer und Dill 2‘?8'(294
Gravadlachsreifer mit Dill @@ ! mitsichtbaren Krauterbestandteilen 50-70 g/k 9
Pré&parat mit wirzenden Zutaten a I zur salzmilden Trockenreifung 9/kg 238296

1 E621 12,5 kg
Gravadlachsreifer ohne Dill I mild aromatische Mischung
Pré&parat mit wirzenden Zutaten @ Il zur salzmilden Trockenreifung S0 g) e
Lachsreifer Exquisit @@ !delikate Mischung mit leichter Wacholder- und Koriandernote 70100 g/k 238564
Préparat mit wirzenden Zutaten - I zur milden Trockensalzung mit Rohrzucker g/k9 1kg

& = GewUrzmihle Nesse Produkt @ Individual Produkt: Mindestbestellmenge beachten

* Richtdosierung: bei den angegebenen Dosierungen handelt es sich um Richtdosierungen, die je nach Endprodukt variieren



ENTSCHEIDUNGSBAUM
PRODUKTE ZUR FISCHREIFUNG

GESCHMACK

ROHWARE | ENDPRODUKT EIGENSCHAFTEN REIFEMITTEL optional UND FARBE

Hickory Rauch
241479

Rote Beete
240352

B cuore gl mixovevienna g S
Fe;ilgée;clli \*m Reifeintensor + K Rozfzogzgie
\ Reifeinienszc;rs §$73o.ooo oG + Kragg‘:ﬁ;ing

238910/238911

v VvV Vv ¥

Reifeintensor EC 60.000 + K
238894/238895 241479
mit Konservierung — =k
IM Reifeintensor EC 60.000 Rote Beete

Hering mager ohne Konservierung =
Fettgehalt ol ohne Glutamat Reifeintensor EC 60.000

A
238948 241479
S [ Krivter Matjes Reifeintensor EC 30.000 OG - Rote Beet
™A o elreintensor . ore beete
mit Glutamat : . 238917 240352
mit Konservierung

Krautermatjesreifer + Rote Beete
EC 60.000 + K 238434/238435 240352

Hickory Rauch

I

Hickory Rauch

¥II

Hickory Rauch

I - R
: Reifeintensor EC 60.000
Forelle /W\ ’ 238903/238904 + Rote Beete
ohne Glutamat

240352

und andere SEe
Magerfische [N kréuter Matjes > Relfelntenszgrs 55860.000 oG
i i cuamat N
S . Krautermatjesreifer Rote Beete
’ EC 60.000 + K 238434/238435 + 240352

Seelachs- Hickory Rauch

schnitzel / : : Reifer fir Seelachs 241479
Seelachs S mag Mit Glutamat ohne Konservierung Rt 238918/238919 + Seelachane

scheiben 241480

Makrelen Gewiirz
238647

Zwiebel Fisch
239206

) ) Gravadlachs-Reifer
mit Glutamat mit Haushaltszucker 238924/238296
ma Gravadlachs Lachsreifer E isit
. achsreifer Exquisi
ohne Glutamat mit Rohrzucker 238564

+




FARBENDE LEBENSMITTEL/FARBSTOFFE

farbendes Lebensmittel basierend auf Roter Beete 240352
nicht hitzestabil 3kg
Rote-Beete-Konzentrat, Flissig o0 zum Farben von Matjesprodukten und Convenienceprodukten wie roter nach
Farbendes Lebensmittel a Heringssalat und Ketchup Bedarf
ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe (E-Nummern) 241481
im Kanister erhdltlich 6,5 kg
Farbstoff basierend auf Roter Beete
Rote-Bete-Pulver E162 S nicht hitzestabil nach 240360
Farbender Zusatzstoff - fUr alle Arten von Convenienceprodukten Bedarf 1 kg
E162, E330
hitzestabiler Farbstoff zum Farben von Lachsersatz aus Seelachs-Schnitzeln
Seelachsfarbe S als Férbebad oder als Farbe- und Reifebad nach 241480
Farbender Zusatzstoff a die akfuelle Gesetzgebung ist zu beachten Anwendung 1 kg
E110, E124

RAUCHPRODUKTE

FLUSSIG
. kraftig-rauchig
Hickory Rauch Olléslich S ollidslich nach 250179
FlUssigrauch a universell einsetzbar z.B. fir dlige AufgUsse Geschmack 1.8 kg
im Kanister erhdltlich
rauchig
Hickory Rauch Wasserlslich o0 wasserdispergierbar nach 241479
FlGssigrauch - universell einsetzbar z.B. fir Reifelaken Geschmack 2 kg
im Kanister erhd&ltlich
TROCKEN
rauchig
E:Tzhzs?]?f potshe 9 wasserloslich 1-2 g/kg 22]7': 66
universell einsetzbar 9
Rducherpulver fiir Fische é‘ edelwirzige Wirzung mit Wacholder, Thymian und Rosmarin HeiBrauch: 145 g/kg 244093
R&ucherzusatz zur RGucherung aller Arten von Fisch, Fleisch- und Wurstwaren Kaltrauch: 215 g/kg 12 kg
. herzhaft mit Wacholder und Koriander
Rotrauch Raucherpulver .. nach 244097
e s g Rotholzpulver zur GeschmacksunterstUtzung Bedarf 12,5 kg

zur R&ucherung aller Arten von Fisch, Fleisch- und Wurstwaren

& = Gewirzmihle Nesse Produkt & = GewUrzmuller Produkt
* Richtdosierung: bei den angegebenen Dosierungen handelt es sich um Richtdosierungen, die je nach Endprodukt variieren



Unsere Dekorgewurze sind bester Qualitat und konnen auf
vielfdltige Weise eingesetzt werden. Sie werten lhre Produkte
optisch wie geschmacklich auf und sind ein echtes Highlight.




Produktbezeichnung Produktbeschreibung Dosierung
I aromatische Mischung mit Wacholder, Zwiebel und Senf
“ I mit sichtbaren Krduter- und GewdUrzbestandteilen
glg:zﬁ;n;isschun .I. I fir Sauer- und Kaltmarinaden Gesr;?wcr::ock 2?7:12
9 I geeignet fUr eingelegten Fisch wie Bismark- und Brathering, 9
Bratrollmops und Sardinen
I mediterrane Wirzung mit Tomate, Knoblauch und Origanum
(BBr;\si(?:thqbgreiTun .I. I mit sichtbaren Krauterbestandteilen Gesrl%%qock 23]'9;41
8 I fUr Bruschetta, Salate, Saucen, Dressings und Dips g
I herzhafte Wirzung mit Pfeffer und Paprika
é?\jfd};ﬁgg]g:wam .I. I mit groben Gewirzbestandteilen Ge SQ%?: a1k 2?8: L
9 I universell einsetzbar, auch fir ger&ucherte Fischspezialitéten g
n I aromatische WUrzung mit Karotte, Zwiebel und Krdutern
Deko Friesland &) 1 mitsichtbaren Krauter- und Gewdrzbestandieiien Conen M492411
9 I universell einsetzbar, auch fUr ger&ucherte Fischspezialitdten
. A I deftige, pikante Wirzung mit Chilli, Senf und Koriander
g‘:;vou':g::ﬂgﬁup:" Peri .I. I mit sichtbaren Krduter- und Gewirzbestandteilen Ge snc?wcr:: sl Z?Bkl 41
9 I universell einsetzbar, auch fUr gerducherte FischspezialitGten 8
I vollaromatische Wirzung mit Zwiebel und Paprika
Fiesta o0 I mit groben GewdUrzbestandteilen nach 238216
Gewdirzmischung £ I fUr Fleisch- und Fischspezialitdten, GemUse, Suppen, Eintépfe und Geschmack 10 kg
Fertiggerichte
R . I vollaromatische Wrzung mit grinem Paprika und Pfeffer
g:tlf'ggmi?isewm .IO I mit feinen GewdUrzbestandteilen Gesnc?wcr::ock 2?83 i
9 I universell einsetzbar, auch fir gerducherte FischspezialitGten 9
. I mild aromatische Wirzung mit Schnittlauch, Petersilie und Lauch
gg\‘/jv';rzf:qeischun g I mit sichtbaren Kréuter- und GewUrzbestandteilen Gesnc?wﬂcck 2"],7'?84
9 I fUr Fleisch- und FischspezialitGten aller Art, Salate, Dressings und Dips S
. I mild aromatische Wirzung mit Basilikum, Majoran und Rosmarin
E:gg:g;g::z[}o:ence I mit sichtbaren Kréuter- und GewUrzbestandteilen Ge ;‘C%Cr: — 2?9k7 &
9 = | 1 {Ur Fleisch- und Fischspezialitéten aller Art, Salate, Dressings und Dips S
.. . . " I vollwUrzige Mischung mit Koriander, Pfeffer, Piment und Ingwer
ggyf;;‘:ggﬁ:%ewuu WD @ I bei Verarbeitung von Fischfilets wird das Gewirz in die Reifelake gegeben Ge ;‘C%Cr:: a1k M492198
9 I 1 kg Heringsfilets : 11 Reifebad
238647
I vollaromatische Wirzung mit Pfeffer, Senf und Paprika 1 kg
Makrelen-Gewiirz mit Pfeffer o0 I mit groben GewdUrzbestandteilen nach
GewUrzmischung a I Zugabe vor dem R&uchern empfohlen Geschmack
110 kg im Eimer erhdltlich 2]386k48
g
mglg::)ebr;‘-ﬁghwurz o0 I deftige Wirzung mit Knoblauch und Paprika nach 238632
Gewirzmischung £ I mit groben GewdUrzbestandteilen Geschmack 1kg
B " I deftige Wirzung mit Paprika, Senf und Kimmel
g:ﬁ:g; n?lseg;trr: OIO I mit sichtbaren Kréuter- und GewUrzbestandteilen Ge ;‘C%Cr: — 23]'8k5 2/
9 I fUr FischsperzialitGten aller Art, speziell fir ger&ucherte Makrelen S
239075
1 kg
:;‘I;:ee:e:vlcgzpen o0 I edelwirzige Wirzung mit Ingwer, Nelke und Piment nach
cude a I mit sichtbaren Krduter- und GewdUrzbestandteilen Geschmack
Gewirzmischung 239077
10 kg
. I vollaromatische Wirzung mit Paprika, Kurkuma und Zwiebeln
g:g/?;rzgggr%#mebel .I. I mit groben GewdUrzbestandteilen Gesrl%(r::(]ck Z:ﬁ? i
9 1 fur Fleisch- und Fischspezialitéten aller Art 9
Mexico-Lachs Deko fein @ I vollaromatische Wrzung mit rotem Paprika und Pfeffer nach M492284
GewUrzmischung I mit groben Gewirzbestandteilen Geschmack
239206
_ N . . i . 1kg
Iwiebelfisch-Gewirz S I vollaromatische Wirzung mit Zwiebel und Paprika nach
Gewirzmischung a I mit sehr groben GewUrzbestandteilen Geschmack 239208
10 kg

__ = FRUTAROM Savory Solutions Produkt € = Gewirzmuhle Nesse Produkt & = Gewirzmiller Produkt @ Individual Produkt: Mindestbestellmenge beachten

Produkt




GEWURZMISCHUNGEN UND -SALZE

Wir bieten Innen fur alle M&glichkeiten der Fischverarbeitung
die passenden GewUrzmischungen und -salze an. Dabei haben
wir den Markt, die Zielgruppe, vor allem aber die Qualitéat und
den Erfolg Ihrer Produkte im Blick.




Art.-Nr./

Produktbezeichnung Produktbeschreibung Richtdosierung* Inhalf
I voliwUrzig mit Pfeffer, Piment und Ingwer 239333
Bratfisch o0 I mit sichtbaren Gewlrzbestandteilen nach 1kg
GewdUrzsalz - I E330, E621 Geschmack 239337
110 kg im Eimer erhdltich 10kg
Curry Madras . . - nach 250014
Gewrzzubereitung r I leicht scharfer Curry mit Pfeffer und Chilli Geschmack 1 kg
Curry Millstone I milder Curry mit Pfeffer und Zwiebel nach 250015
GewdUlrzzubereitung —_ I speziell fr Mayonnaisen Geschmack 1 kg
I aromatisch nach Zitrus-Frichten, Ananas, Ingwer und Chilli
Fisch Exotic @ I mit Meersalz, Zwiebel, Dill und Rosa Beeren nach M192442
Gewdlrzsalz I zum Braten und Grillen von Fisch und Meeresfrichten Geschmack
1 E330
I pikante und dekorative Wirzung mit Pfeffer, Paprika und Zwiebel
. : I zur WUrzung aller Fischarten, die sich zum Grillen eignen
g?vtﬁ?zrzltboeGreiTun @ I Fisch nach Geschmack mit dem GewUrz bestreuen oder mit einer Gesncahi:ock M492106
S Marinade aus Speisedl und GewUrz bestreichen
1 E300
Honey Roast Rub .v. 1 pgﬁgzggnsche WUrzung mit Paprika, Cumin und angenehmer etali 242229
izl - I Tipp: schonend garen oder grillen bei indirekter Hitze Cesenmees 1kg
. I deftige Wirzung mit Knoblauch, Ingwer und Majoran
ér:;\:/%c:;g‘;pfeffer el g I mit sichtbaren Kréuterbestandteilen Ge sr;?](r:: sl 2:;,0‘(3 77
I universell einsetzbar 8
I deftige Wirzung mit Knoblauch, Pfeffer und Majoran
énec\:/l:écrlzt;g:;pfeffer Grob OG g I mit sichtbaren Kréuter- und GewUrzbestandteilen Ge sr;?w?o & 2%7: ol
I universell einsetzbar J
" . I Mischung mit Senfkdrnern und Pfeffer
el & 1 worigpkante Wirzung mit Stabiliierung for Matjessalat 17 g/kg Salat M492266
9 1 E954, E621, E301, E262
RGig VEL(;:;IO ] @ 1 Srgg;)g;fo Iglmeﬂe, Koriandergrin, gerduchertem Paprika, Zwiebel und Gesnc?‘ (?:OCk M205748
I zum Braten und Grillen von Fisch und Meeresfrichten
Scampi-Gewiirz i A . . . ) . nach 238996
Gewirzzubereitung @@ 1 deftige, pikante Wirzung mit Paprika, Knoblauch und Ingwer Cesdmeek 1 kg
g::v?gri;g‘l'ziq @ ] g;;)or?:z;%?émf Kréutern, Koriander, Ingwer, Pastinake und feiner Gesr;%?;]OCk 192441
I zum Braten und Grillen von Fisch und Meeresfrichten
Sesam-Salz @ I mild-aromatische Wirzung mit Meersalz, Sesam, Paprika und Nori-Alge nach M244028
Gewdlrzsalz I zum Braten und Grillen von Fisch und Meeresfrichten Geschmack
Southern BBQ Rub FA 1 \(/:%Ililcll;gghmdﬂgche, rauchige Wurzung mit Paprika, Koriander und leichter ek 243151
WEETEE RG] - I Tipp: schonend garen oder grillen bei indirekter Hitze CragmeEl 1kg
.. . I deftige Wirzung mit Knoblauch, Kréutern und Pfeffer
ggaﬁg‘;‘ger Pure Spice W I mit groben Gewurzbestandteilen 20-25 g/kg 1?3k1 93
I fUr Kurzbratsticke, Pfannengerichte und Fisch 9
I vollaromatische Wirzung mit Zwiebel, Lauch und Petersilie
TOP Grin OG AF é‘ I mit sichtbaren Krduterbestandteilen 25 g/k 236133
Gewdlrzsalz I fOr KurzbratstUcke, Pfannengerichte, Fischgerichte, Salate und 979 1kg
Kr&uterbutter
I herzhaft mit Pfeffer, Zwiebel und Zitronennote
Zitronenpfeffer OG é‘ I mit groben GewdUrzbestandteilen 25 g/k 227737
Gewdirzsalz I fUr Fleisch- und FischspezialitGten aller Art, Salate, Butter, Dressings und Dips 9/k9 1kg

1 E330

__ = FRUTAROM Savory Solutions Produkt € = Gewirzmuhle Nesse Produkt & = Gewirzmiller Produkt @ Individual Produkt: Mindestbestellmenge beachten W = WIBERG Produkt
* Richtdosierung: bei den angegebenen Dosierungen handelt es sich um Richtdosierungen, die je nach Endprodukt variieren




¥
Unsere WurzspezialitGten und Aromen sind bekannt dafir, Fisch zu

veredeln und dabei sein eigenes Geschmacksprofil zu bewahren.
Zudem sind sie besonders leicht in der Andwendung.




WURZSPEZIALITATEN FLUSSIG

Produktbezeichnung Produkibeschreibung Richtdosierung* Alr:‘h:;f/

. . A I charakteristisch nach 241476
e U0 o I'im Kanister erhdltlich Geschmack 10 kg
I charakteristisch nach Zwiebel 232533 £
Bratzwiebel Flissigaroma é’ I wasserdispergierbar 1-2 g/k
Zusatzwirzung I universell einsetzbar z.B. fUr Bratherings-AufgUsse 9/kg 23532
1im Kanister erhdttiich 35323
6 kg
I charakteristisch nach Zwiebel 2:;533 8
Frischzwiebel Flissigaroma I wasserdispergierbar
- . : . . 2 g/kg
Zusatzwlrzung I universell einsetzbar z.B. in Heringssalat 235209
Iim Kanister erhaltlich 5
5kg
I sGuerlich, wirzige Essenz fUr Fisch-Garbd&der bzw. Fisch-AufgUsse
Kaltmarinadengewirz-Essenz @ I verleiht dem Produkt eine frische Wirznote 30-50 g je 100 Liter 241886
Gewdlrzessenz I E270, E260 Garbad bzw. AufguB 6 kg
I'im Kanister erhdltlich
I charakteristisch nach Knoblauch
= I universell einsetzbar
Knoblauch-Aroma-Ol KA . e . nach 250162
Zusatzwirzung e 1 |.m.y§rholfn|s 1:10 verdGnnen Geschmack 1.8 kg
I 6lldslich
I'im Kanister erhdltlich
I charakteristisch nach Knoblauch 2325331
Knoblauch Fliissigaroma g I wasserdispergierbar 0.5 g/k
Zusatzwlrzung I universell einsetzbar z.B. in Garnelensalat > 8/kg 235199
I'im Kanister erhdltlich
5kg
I charakteristisch nach Paprika 235214
i i 2k
;Sg:gb?zrjre q : g."%OSCIJk;’?rbelnhelfen S ¢}
9 I universell einsetzbar 235217
Iim Kanister erhdltlich 7 kg
I charakteristisch nach Paprika
Paprika-Extrakt 30 TFE I mind. 28.000 Farbeinheiten 250182
Zusatzwiirzung I Slisslich 0.5-2 g/kg 1.8 kg
1 universell einsetzbar ’
I'im Kanister erhdltlich
I vollaromatisch, charakteristisch
Speisewirze Flissig AF é‘ I hydrolisiertes pflanzliches Protein nach 235310
Speisewilrze I universell einsetzbar z.B. in Suppen und Saucen Geschmack 7 kg
Iim Kanister erhdltlich
I charakteristisch
Worchester-Sauce AF g I zum Verfeinern von Feinkostprodukten AR I
I'im Kanister erhdltlich Cessnmees Skg
GESCHMACKSINTENSIVIERER
I mild-aromatisch mit Nori-Flocken
Fisch Booster @ I mit groben GewdUrzbestandteilen nach M251421
Widrzmischung I GrundwUrze mit Fisch-Geschmack um den Fischgeschmack zu intensivieren Geschmack
I fUr Fischfeinkost-Produkte und Anwendung in der Masse
I mild-aromatisch mit Zwiebel, Schnittlauch und Nori-Flocken
Fisch Booster @ I mit sichtbaren Kréuter- und Gewdirzbestandteilen nach M251418
Gewdlrzsalz I Grundwdirze mit Fisch-Geschmack um den Fischgeschmack zu intensivieren Geschmack
I fUr Fisch und Anwendung in der Masse
Superba I vollaromatisch mit Sellerie und Zwiebel 227140
Geschmacksverstérkende é I universell einsetzbar 1 g/kg 1k
WUrzmischung [ E621 9
Superba OG AF . . ) . . . 230424
Geschmacksverstérkende I vollaromatisch mit Bockshornklee, Liebstdckel und Zwiebel 2 g/kg 1k
WUrzmischung 9
WURZMITTEL
Citrolin Hell g 1 slegant nach Zirone nach 226949
Gewdirzextraktzubereitung (18 s el Cesamealaisis Geschmack 1 kg
" . A I vollaromatisch, charakteristisch nach 240616
Sl i o I universell einsetzbar Geschmack 1 kg
I Pfeffer-Extrakt auf Tragerstoff, dreifach konzentriert
Pfeffer-Extrakt, Dreifach e I charakteristisch nach Pfeffer nach 238767
Trockenaroma - I Pfeffer kann mit Pfeffer-Extrakt im Verhdltnis 1:3 ersetzt werden Geschmack 1kg

I fUr Fleisch- und Fischprodukte, SoBen, Suppen, Dressings, Fertiggerichte

€@ = GewiUrzmuhle Nesse Produkt & = Gewirzmiller Produkt @ Individual Produkt: Mindestbestellmenge beachten
* Richtdosierung: bei den angegebenen Dosierungen handelt es sich um Richtdosierungen, die je nach Endprodukt variieren



Mit unseren funktionellen Zutaten sorgen wir dafur, dass lhre
Produkte IGnger haltbar sind, hervorragend aussehen und eine
konstante Qualitat aufweisen. Bei uns finden Sie alle Inhalfs-
und Zusatzstoffe, die Sie brauchen. Dazu beste Beratung und
erstklassigen Service.



FUNKTIONELLE PRAPARATE

Produktbezeichnung Produkibeschreibung Richtdosierung* ﬁ:h:{f/

Aufgussmix Klar o6

I zur Herstellung von Aufguss-Laken
I fUr Fisch, Antipasti, Salate und andere Feinkostprodukte

45 g Aufgussmix Klar,

237015

- . ® ! kaltquellend 200 g Invertzuckersirup,
Aurlaereles sl - I mit integrierter Konservierung 50 g Essig (10 %) Ule
I E200, E211, E415
Cremo Tec® I zur Herstellung und Ballastoffanreicherung cremiger Brot- und Fischaufstriche
. . I nachhaltige und effektive Lésung zur Verarbeitung von Zu- und Abschnitten -64 g/kg M491631
A Trls BEesmE hhalti d effekti & beit d Abschnitt 40-64 g/k 49163
P I deklarationsfreundlich, ohne E-Nr. und ohne allergene Zutaten
I Grundstoff zur Herstellung von Mayonnaisen und Saucen
Mayo-Mix Komplett Il .v. Il fUr Feinkostprodukte wie Matjessalat, Shrimps, Mayonnaisen, Dipsaucen 3040 g/k 237012
Funktionelles Pr&parat - I hohe Stabilitat und Haltbarkeit 9/k9 1kg
I E401, E415, E412
GU/X 2.1 I kaltquellendes Bindemittel cuf.HydrokoIIoid-B_csis
Verdickungsmittel @ : ll‘Elir]SQupégfsn Saucen, Mayonnaisen und Dressings 2-3 g/kg M492653
Lucullus Extra I Bloomzahl: 260 (Schwein) 232974
Speisegelatine g I universell einsetzbar z.B. fUr Fisch in Aspik AEU gl ieEsaT 1kg
A I Inulin
Clucosin Low Fat . 232971
: I pflanzlicher Ballaststoff 20-25 g/kg
Bellemsenmseiing) g I zur Ballaststoffanreicherung T'kg
Omega-3-Mischung w I zur Anreicherung mit Omega-3-FettsGuren 80 g/k 161701
Wirkstoffkombination I ballaststoffreich 8/%g 2kg
I hitzebestandiger SUBstoff, Hochstmenge im Endprodukt 320 Ppm
Acesulfam K P I mit 200facher SUBkraft im Vergleich zu Saccharose nach 240609
SUBungsmittel - I wasserldslich Geschmack 1kg
1 E950
1 SUBstoff, Hochstmenge im Endprodukt 160 Pom
Na-Saccharin 450-fach o0 I mit 450facher SUBkraft im Vergleich zu Saccharose nach 240424
SUBungsmittel a I wasserldslich Geschmack 1 kg
1 E954
I charakteristisch nach
e ShaiEEe] @ I universell einsetzbar Geschmack I
I charakteristisch nach
Sl @ I universell einsetzbar Geschmack 2

€@ = GewiUrzmuhle Nesse Produkt & = Gewirzmiller Produkt @ Individual Produkt: Mindestbestellmenge beachten W = WIBERG Produkt
* Richtdosierung: bei den angegebenen Dosierungen handelt es sich um Richtdosierungen, die je nach Endprodukt variieren



KONSERVIERUNG & FRISCHHALTUNG
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Produktbezeichnung Produktbeschreibung Richtdosierung* Alr:‘hglrf/

Ca-Co Mix R Il OG I speziell zur Konservierung von Shrimps und Krabbenfleisch

Funktionelles Préparat @ I E210, E331, E330 11g/kg M
I stabilisiert die Frische in Laken, SoBen und Feinkostprodukten

Frische Star Superfrisch o0 I keimhemmende Wirkung nach 238613

Funktionelles Pr&parat a I intensive Farbhaltung Einsatzbereich 1 kg
I E262, E316, E330

q A I delikat nach Ingwer

Frischweiss . .. " 227171

Frischhaltemittel g : éggéué;%%hferholtung der Farbe bei geschdltem Obst und GemUse 50-100 g/I Wasser 1kg
I delikat mit feiner Apfelnote 2-3 g/kg oder

gefrgl':;;iﬂg:'oor:]; W 1 verldngert die Haltbarkeit ohne E-Nummern 1 kg in 100 kg Lake bei 108 g'fo

P 9 I fUr Fleisch- und Fischzubereitungen 20 % Einspritzung Bl

I zur Keimreduktion ) )

Konservierung Spezial FA 1 I\:;Fl(s;;l:]%ri?g#kfe, Feinkostsalate, Dressings, Ketchup und Feinkost: 1,5 g/kg 239496

Funktionelles Pr&parat - 1 wosyser- und lisslich Fisch:2 g 1kg
I E200, E211
I hemmt die Keimentwicklung und sorgt fUr spUrbare Frische 235366
I pH-Wert Senker auf Basis Milchs&ure 2kg

M&-Ro-PH Stabilisator o0 I zum Tauchen von GemUse, Krdutern oder Fisch 0,5-1 g/kg

FlUssiges Frischhaltemittel a I fUr Fisch- und Feinkosterzeugnisse 0,5-3 %ige Losung B
1 E270, E296, E330
1im Kanister erhdltlich 6kg

Na-Benzoat E211 g : Evocgzzgézzgﬂgsmmel zur Verldngerung der Haltbarkeit gemdB geltender 232999

Konservierungsmittel LE211 Gesetzgebung 1 kg
I basierend auf Rosmarinextrakt

Freshnox R q‘ I verzégert die Fettoxidation/Ranziditat 1-2 g/k 248357

Gewdirzextraktzubereitung I ohne E-Nummern 9/kg 1 kg
I wasserdispergierbar
I Antioxidationsmittel

O I frocken
INOLENS® 4 (302058) @ I wasserdispergierbar 0.5-1 g/kg M246141

Lebensmittelzusatzstoff

I speziell fUr Fischerzeugnisse
I E392

ROSMARINEXTRAKTE
GARANTIEREN FRISCHE

Der Einsatz von Rosmarinexirakten im Lebensmittel-
bereich bedeutet eine signifikant verlingerte
Aufrechterhaltung des Frischecharakters sowie der
Haltbarkeit. FRUTAROM Savory Solutions bietet eine
breite Range an Rosmarinexirakten. Das Grund-
portfolio umfasst pulverférmige und flUssige,
fettlosliche und wasserdispergierbare Varianten
der Marken Vitiva, Ingrenat und Nutrafur.

€@ = GewiUrzmuhle Nesse Produkt & = Gewirzmiller Produkt @ Individual Produkt: Mindestbestellmenge beachten W = WIBERG Produkt
* Richtdosierung: bei den angegebenen Dosierungen handelt es sich um Richtdosierungen, die je nach Endprodukt variieren
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MARINADEN

Verzaubern Sie lhre Fischfilets, Garnelen, Muscheln, Tintenfische
und vieles mehr mit feinen Saucen und raffinierfen Marinaden.
Dabei kbnnen Sie aus unserem umfassenden Sortiment wdhlen.
Da wir nur beste Rohstoffe verwenden, kbénnen Sie sich auf besten
Geschmack und hervorragende Qualitat jederzeit verlassen.




OLMARINADEN

Produktbezeichnung Produkibeschreibung Richtdosierung* Alnh ulri./ Produkt

I deftig mit Paprika, Zwiebel und Oreganum

fkropolis Gyros Wirzmarinade OG ' fiyr Fisch, Fleisch und Gemise 70 g/kg 2‘:’15350

Iim Eimer erhdiltlich
. . I vollaromatisch mit Curry, Koriander und Ingwer
Curry WUrzmorlnade Lk g I fOr Fisch, Fleisch und Gemuse 70 g/kg A
Glmeneiee Iim Eimer erhdiltlich g
. . . I voliwirzig mit Zwiebel, Knoblauch, Petersilise und Estragon

gicsiand Wirzmarinade 0G &  riurFisch, Gemise und Gefligel 70 g/kg 23251350
I im Eimer erhditlich

Kréuter-Knoblauch I deftig mit Knoblauch, Petersilie und Thymian 235237

Wirzmarinade OG g I fOr Fisch, GemUse und Fleisch 70 g/kg 4K

Olmarinade Iim Eimer erhdltlich g

Chilll Wi n I vollwirzig, leicht scharf mit Mangoaroma, Chilli und Ingwer

Mangq C LI AT ileeo O g I fOr Fisch, GemUse und Gefligel 70 g/kg 235233

Climenineie ¥ im Eimer erhdltich 4kg

Mexiko Wirzmarinade OG 1 o_I.ef'rlgf pikant m!’r Paprika, Pfeffer, Cumin und Chilli 235341

M N I fOr Fleisch und Fisch 70 g/kg

Cleliner e ¥ im Eimer erhdltich 4kg

& : I vollwirzig mit Paprika, Koriander und Rosmarin

Naturale Wirzmarinade OG & forFieisch, Fisch und Gemise 70 g/kg AP

Clmarinade ¥ im Eimer erhaltlich 4kg

Reichenau Krduter Original I vollwirzig mit Petersilie, Thymian und feiner Butternote 235382

Wirzmarinade OG g I fUr Fisch, Fleisch und GemUse 70 g/kg 4k

Olmarinade Iim Eimer erhdiltlich 9

. . I vollaromatisch mit Zwiebel, PaprikastGcken und Pfeffer
SIEIC? WhizmdrinddeloG 9 I fOr Fisch, Gefligel und GemUse 70 g/kg 235325
Olifmeilneee Iim Eimer erhdltlich 4kg
. . . I vollwirzig mit Zwiebel, Ingwer und Zitronengrasaroma

'E;?rllolcreirr:;?jneWurzmannade o é I fUr Geflugel, Fisch und GemUse 70 g/kg 2:;5352

I im Eimer erhditlich
. N 9 I mild aromatisch mit Koriander und Paprika
VWV:Z?J LUl E g I universell einsetzbar zum Wirzen und Verfeinern 10-30 g/kg 2355351

I im Kanister erhaltlich

EMULSIONSMARINADEN

I elegant mit frischer Curry- und Ingwernote
Primofresh Bangkok I fOr Fleisch, Fisch und Pfannengerichte aller Art 186593
Emulsionsmarinade W £ £330, £415, 473 70g/kg 5kg
Iim Eimer erhaltlich
I vollaromatisch mit intensiver Honig-Senf-Note
Primofresh Honig-Senf w I fOr Fleisch, Fisch und Pfannengerichte aller Art 70 g/kg 211127
Emulsionsmarinade I E330, E415 5kg
Iim Eimer erhdiltlich
I deftig mit Knoblauch und Kréutern
Primofresh Knoblauch Krauter w I fOr Fleisch, Fisch und Pfannengerichte aller Art 70 g/kg 182161
Emulsionsmarinade I E270, E415 5kg
[im Eimer erhaltlich
I vollwirzig mit Paprika und Zwiebel
Primofresh Paprika w I fOr Fleisch, Fisch und Pfannengerichte aller Art 70 g/kg 186594
Emulsionsmarinade I E270, E415 5kg
Iim Eimer erhdiltlich
I vollaromatisch, fruchtig mit Curry, Honig und Ingwer
Wirzcreme Curry I fUr Fleisch, Fisch und Pfannengerichte aller Art 135469
Worzcreme W 70, £330, 415 70g/kg 3kg
Iim Eimer erhaltlich

& = GewUrzmuller Produkt W = WIBERG Produkt
* Richtdosierung: bei den angegebenen Dosierungen handelt es sich um Richtdosierungen, die je nach Endprodukt variieren
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CONVENIENCE

Die Bandbreite an Variationen fUr Fisch und Meeresfrichte ist
schier unendlich, und immer neue Trends erreichen die Mdarkte.
Ganz gleich, ob Sie eine mediterrane Fischpfanne, einen
Thunfisch-Aufstrich oder an ausgefallene Speisen wie eine Fisch-
Currywurst oder Pulled Fish zubereiten mdchten — jede
Anwendung bringt ihre ganz speziellen Anforderungen mit sich.




PANADEN

Art.-Nr./

Produktbezeichnung Produktbeschreibung Richtdosierung* Inhalf
I aromatisch gelb-orange Mischung mit Pfeffer
Bunte Panade . h " . nach 210948
Panade W :ll‘Eu]rOgIIe Fleischarten, Fisch und Gemise Geschmack kg
I voliwUrzige Mischung mit Paprika, Pfeffer und Dill 238221
X - I gewirzte Trockenpanade auf Mehlbasis mit Ei 1 kg
Fischpanade, gewirzt A . . . X nach
o~ LS I geeignet fUr alle Arten von gebratenem und frittiertem Fisch
Préparat mit wirzenden Zutaten a 1 £330, E621 Bedarf 238223
115 kg im Eimer erhditlich 15kg
I fein gewilrzte Mehlpanade
Fischpanade D @ I unterstitzt den Eigengeschmack des Fisches nach M492110
Panade mit Wirzung I geeignet fUr alle Arfen von gebratenem und frittiertem Fisch Bedarf
I E330
I zur Herstellung von Back- und Frittierteigen
I zur Kombination mit Mix-Spezialitdten und Gewlrzen 113
Frittier-Teig o0 I geeignet fUr Fleisch, Fisch, Meeresfrchte und GemUse FriTTiér:Tei . 238241
Funktionelles Pr&parat - I Verarbeitung mit (Mineral-)Wasser oder Bier FIstsigkei\?‘ 10 kg
I E340, E500
I Im Eimer erhdltlich
I vollaromatische Mischung mit Pfeffer
I zur Herstellung von Back- und Frittierteigen 113
Frittier-Teig mit Treibkraft o0 I geeignet fUr Fleisch, Fisch, Meeresfrichte und GemUse Fritfier-Teiq: 238262
Pré&parat mit wirzenden Zutaten a I Verarbeitung mit (Mineral-)Wasser, Milch oder Bier FIUssigkei?. 12,5 kg
1 E336, E340, E500, ES03
I Im Eimer erhdltlich
Knuspana w I stark verzdgerte Feuchtigkeitsaufnahme nach 210950
Panade I fUr alle Fleischarten, Fisch und Gemuse Geschmack 1kg
Dillsquce II I Préparat (heiBquellend) zur Herstellung von Dillsauce
Préparat mit wiirzenden Zutaten @ I sahnig mit Dill und Zwiebel und leichter Zitronennote 125 g /| Wasser M491446
I E330, E415
.. I Préparat (heiBquellend) zur Herstellung von Dillsauce
Krautersauce Il . L .
Préparat mit wirzenden Zutaten @ : E‘;??OhSCh mit Krdutern und Zwiebel 125 g /| Wasser M491445
I Préparat (heiBquellend) zur Herstellung von Senfsauce
Senfsauce Il o ]
Préparat mit wirzenden Zutaten @ I wirzig nach Senf und Zwiebel 125 g/I Wasser M491447
I E330, E415
I voliwUrzige Mischung mit Pfeffer und Knoblauch
Lucullus Plus Saucenpulver I zur klassischen Herstellung von Saucen 230432
Tomate 9 I geeignet fUr Cook & Chill-Produkte 110 g/l Wasser 1k
Zutatenmischung I fUr Fleisch, Fisch, Nudeln und vegetarische Gerichte 9
1 E330, E412
I zur klassischen Herstellung von Saucen sowie Konservenprodukten
Saucenbinder Hell OG g‘ I geeignet fUr Cook & Chill-Produkte 100 g/l Wasser 227618
Zutatenmischung I fUr Fleisch, Fisch, Nudeln und GemUsegerichte 8 5kg
N E412
I Geschmack: fruchtig mit Ingwer und Chilli 216874

Wok-Sauce Thai-Chilli
Sauce

w

I fUr authentische WOK-Variationen und als Basis fUr wirzige Saucen-Gerichte

I vorzUglich fUr Fisch und Meeresfrichte
1 E202

I die Wok-Saucen sind in 3 weiteren Geschmackrichtungen erhditlich:

SUB-Saver, Teriyaki und Curry

50gauf 150 g
GemUse oder Fisch
oder
nach Geschmack

Kanister 5 kg

(auch in der Dip-
flasche erhdltlich)

& = GewiUrzmihle Nesse Produkt & = Gewirzmiller Produkt @ Individual Produkt: Mindestbestellmenge beachten W = WIBERG Produkt

* Richtdosierung: bei den angegebenen Dosierungen handelt es sich um Richtdosierungen, die je nach Endprodukt variieren
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DIP-SAUCEN

Produktbezeichnung

BBQ Sauce
Dip-Sauce

Produktbeschreibung

I fruchtig nach Tomate und Zwiebel, mit angenehmer Rauchnote

I klassischer Dip fUr Fingerfood-Sperzialitdten und GemUse

I zu gegrilltem und gebratenem Fleisch, Gefligel, Fisch und GemUse

I zur Verfeinerung von Salatdressings und zum Abschmecken von
Pfannengerichten

1 E202, E412

I'in der Dipflasche erhdltlich

Richtdosierung*

nach
Geschmack

245764
0.85 kg

Cocktail Sauce
Dip-Sauce

I fruchtig nach Tomate, mit feiner Zitronennote

I klassischer Dip fUr Fingerfood-Spezialitdten und GemuUse

I zu gegrilltem und gebratenem Fleisch, GeflUgel, Fisch und GemUse

I zur Verfeinerung von Salatdressings und zum Abschmecken von
Pfannengerichten

1 E202, E211, E415

1'in der Dipflasche erhdltlich

nach
Geschmack

245748
0.7 kg

Curry-Gewiirz Ketchup
Dip-Sauce

I vollaromatisch mit Tomate und Curry

I klassischer Dip fir Fingerfood-Spezialitaten

I zum Abschmecken von Pfannengerichten aller Art
I E202, E412

I'im Eimer erhdltlich

nach
Geschmack

235228
5kg

Knoblauch Sauce
Dip-Sauce

I kraftig nach Knoblauch, mit fein gehackten Essiggurken

I klassischer Dip fUr Fingerfood-Sperzialitdten und GemUse

I zu gegrilltem und gebratenem Fleisch, Gefligel, Fisch und GemUse

I zur Verfeinerung von Salatdressings und zum Abschmecken von
Pfannengerichten

1 E202, E211, E262, E330, E415

I'in der Dipflasche erhdltlich

nach
Geschmack

245763
0.7 kg

Mango-Ananas
Dip-Sauce

I fruchtig nach Mango und Ananas, mit feiner Curry-Ingwernote
I klassischer Dip fUr Fingerfood-Sperzialitdten und GemUse

Il ideal fir Garnelen, gebackenem Fisch und Frihlingsrollen

I'in der Dipflasche erhditlich

nach
Geschmack

209535
0.8 kg

Tzatziki-Dip
Zutatenmischung

I deftige Mischung mit Knoblauch, Zwiebel und Pfeffer
I mit sichtbaren Krduterbestandteilen

I fOr Dips mit Quark, Frischk&se und Joghurt

I E621

80 g/kg
Joghurt

227150
1 kg

FISCHBURGER

Fischburger Neo

I aromatische Mischung mit gehackten Zwiebeln
I zur Herstellung von Burgern oder Nuggets

; <§’ I Basis-Compound mit Wirzung und Funktion 220-250 g/kg M249262
ZUSCHRITISEILIE I zur Verarbeitung von gegartem bzw. denaturiertem Fischfleisch wie Mafjes,
heiB- und kaltgerducherte Ware oder gekochter bzw. sterilisierter Ware
I vollaromatische Mischung mit Zwiebel und Petersilie
. . I mit sichtbaren Kréuter- und GewUrzbestandteilen
Fischburger Spezial A AR, - 238205
Préparat mit worzenden Stoffen @@ 1 Combimit Wirzung und Funktion 80 g/kg 10 kg

1 E621
Iim Eimer erhdltlich
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FISCH SOUS VIDE

Produktbezeichnung Produkibeschreibung Richtdosierung* ﬁ:h:;f/

I deftige Mischung mit Coriander, Kurkuma und Paprika

Fisch in Vakuum Typ Curry

Worzmischung : E‘E grg?;n Gewdlrzbestandteilen 35 g/kg M249319
. . . I aromatische Mischung mit Knoblauch, Zwiebel und Kréutern

Fisch in Vakuum Typ Krauter h = h

WOrzmischung @ : rEYH sgrgfzn GewdUrzbestandteilen 35 g/kg M249322

I aromatische Mischung mit Tomate, Zwiebel, Pfeffer und Krautern
I mit groben Gewirzbestandteilen 35 g/kg M249318

Fisch in Vakuum Typ Tomate @
N E415, E461

WUrzmischung

PRODUKTE FUR FEINKOSTSPEZIALITATEN

\\\\\i“\\\ o
\\\\\\\\\

. g & I -~
o e e n o —A" N
KONSERVEN
I fruchtig, pikante rote Paprika in Essiglake reret 194642
Peppadew™ Piquanté Frichte W 1 for Spezialitaten aller Art, Salate, Fillungen und Saucen R 1.2kg
I'in der Dose erhdatlich Abftropfgewicht
o = I pikante geschnittene grine Jalapenos in Essiglake 253632
P:ggﬁrﬁﬁgn Jalapefios hot W = fir Feinkostprodukte, Salate, Fillungen und Saucen Gesrz:?mcn';‘ock 1.5kg
9 I'in der Dose erhaltlich Abtropfgewicht
e . I pikante geschnittene rote Paprika in Essiglake 253626
Pee’s)g:r:’itetgn i i A W  rfir Feinkostprodukte, Salate, FUllungen und Saucen Gesnc?waTock 1.5 kg
9 I'in der Dose erhaltlich Abtropfgewicht
I charakteristisch et 241594
Pfeffer griin in Lake 9 I fUr FeinkostsperzialitGten aller Art, Salate, FUllungen und Saucen e e ey 0.5 kg
I'in der Dose erhdatlich Abtropfgewicht
FRUCHTE & GEMUSE
7 A I charakteristisch nach 240329
Apfelsticke geschwetelt o Il fUr FeinkostsperzialitGten aller Art, Salate, FUllungen und Saucen Geschmack 1kg
: i I Paprikaflocken grin 9 mm nach 249936
Paprikaflocken grin —— I fUr Spezialitdten aller Art Geschmack 0.5 kg
: I Paprikaflocken rot 9 mm nach 249940
Paprikaflocken rot L ritrSpezialitaten aller Art Geschmack 0.5kg
I Tomatenflocken rot 9 x 9 mm nach 249793
Tomatentflocken —_ I fUr SpezialitGten aller Art Geschmack 0,5kg

_L = FRUTAROM Savory Solutions Produkt & = Gewirzmuhle Nesse Produkt & = Gewirzmiller Produkt @ Individual Produkt: Mindestbestellmenge beachten W = WIBERG Produkt
* Richtdosierung: bei den angegebenen Dosierungen handelt es sich um Richtdosierungen, die je nach Endprodukt variieren
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FUNKTON

Produktbezeichnung

Bullifrisch P
Wirkstoffkombination zur
Herstellung von BrOhwurst

Bullifos LL
Natriumdiphosphat

WORZUNGEN

Excelsior Bratwurst mit Zitrone
Gewdrzzubereitung

Krakaver Pikant OG
Gewdirzaromazubereitung

Lachs Mettwurst
WUrzmischung

Wiener OG
Gewdrzzubereitung

Produktbeschreibung

I gutes Wasserbindevermdgen durch optimale Aktivierung von Muskeleiweil
I fUr eine stabile Struktur und einen ausgezeichneten Biss

I weniger Brat- und Gewichtsverlust

I fUr BrGh- und Brihdauerwdrste, z.B. fUr Fischbratwurst

1 E450, E471

I gutes Wasserbindevermdgen durch optimale Aktivierung von Muskeleiweil
I fUr eine stabile Struktur und einem ausgezeichneten Biss

Il leicht I8slich

I fOr Brih- und Brihdauerwurst, z.B. fUr Fischbratwurst

I E450

I elegante Wirzung mit Ingwer, Pfeffer und Macis

I mit aromatischer Zitronennote

I geeignet fUr Gefligelbratwurst und Fischbratwurst
1 E621

I deftige Wirzung mit Pfeffer, KUmmel und Knoblauch
I geeignet fir luftgetrocknete oder gekochte Krakauer, z.B. fUr Lachs-Krakauer

I vollaromatische Mischung mit Senf und Pfeffer
I mit groben GewdUrzbestandteilen
1 E300, E621

I herzhafte Wirzung mit Pfeffer, Ingwer und Muskat
I z.B. fUr Lachs-Wiener

Richtdosierung*

Art.-Nr./
Inhalt

227202
1 kg

230493
10 kg

227198
1 kg

232932
5kg

226064
1 kg

226867
1 kg

238569
1 kg

226880
1 kg

PROFI IN SACHEN WURSTHULLE

Naturlich ist FRUTAROM auch der Ansprechpartner, wenn es um WursthUllen fUr Ihre Fischwurstprodukte geht. Gerne versehen wir diese
mit lhrer individuellen Aufmachung um die Spezialitat aus lhrem Hause richtig zur Geltung zu bringen. Unsere hauseigene Grafikabteilung
versteht es alle lhre designtechnischen Winsche umzusetzen. Auch kénnen wir auf eine Vielzahl unterschiedlicher WursthUllenqualitGten
zurUckgreifen (rauchdurchldssig, dicht, rickschrumpffdhig, etc.) um genau das passende Produkt fur Sie zu finden.




DECO QUICK® GEWURZFOLIEN

WIBERG Deco Quick® ist eine Folie, die mit dekorativen Krdutern und Gewirzmischungen beschichtet ist.
Sie garantiert eine sichere und gleichmdaBige Haftung des Gewurzmantels auf Ihrem Fisch. Schnell und
einfach gelingt der Herstellungsprozess dieser Gaumenfreuden mit Deco Quick®.

Veredeln Sie Ihre Produkte optisch und geschmacklich mit DECO QUICK® -
die Gewiirzfolien bieten vielfdltige Anwendungsmaoglichkeiten:

Fisch in Aspik
1 genaue Zuschnitte fir Formen oder Schalen

Fischwurst

1 dichte GewUrzddrme fUr Fischwirste und Fischpasteten

1 rund oder mit spezieller Formung (z.B. Tunnelform fUr Pasteten)

1 gewUnschtes Darmkaliber oder GewUrzbeschichtungsldngen nach Anforderung

Fischfiletsticke oder geslicte Fischprodukte

1 Zuschnitte in standardisierten GroBen

I kundenindividuelle Zuschnitte aus vorgefertigten Gewdurzfolien
I nach Wunsch zusatzlich mit Raucharoma versehen

Auch vorhandene Fisch-Dekorgewiirze konnen auf DECO QUICK® aufgebracht werden.
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Art.-Nr./

Produktbezeichnung Produkibeschreibung Inhalt
O (2T " I mit Chilli und Paprika .
gi%%;g:g'( Al Aerpile) @ I als Rollenware, Zuschnitte oder WursthUllen erhdaltlich Rgﬂiz;zlr.
I fUr Fisch, Fischwurst, Fisch in Aspik oder Fischpasteten
0 I mit Curcuma, Ingwer, Koriander, Fenchel, Zwiebel, Chilli und Paprika N
ey @&  ais Rollenware, zuschnitte oder Wursthillen erhditlich Rty
I fUr Fisch, Fischwurst, Fisch in Aspik oder Fischpasteten
DECO QUICK® Dillspitzen I mit Dill, Bergbohnenkraut und Thymian Rollen-Nr
mit Krdutern @ I als Rollenware, Zuschnitte oder WursthUllen erhdltlich 548228 .
Gewdrzfolie I fUr Fisch, Fischwurst, Fisch in Aspik oder Fischpasteten
0 I mit Paprika, Knoblauch, Origanum, Petersilie, Zwiebel und Pfeffer 0
R R &) ais zuschnitie oder Wursthuilen erndttiich R ey
1 fOr Fisch, Fischwurst, Fisch in Aspik oder Fischpastete
DECO QUICK® Knoblauch- I mit Zwiebel und Knoblauch Rollen-Nr
Iwiebel gerostet @ Il als Rollenware, Zuschnitte oder Wursthillen erhdéltlich 548248 .
Gewdurzfolie I fUr Fisch, Fischwurst, Fisch in Aspik oder Fischpasteten
D& o I mit gerésteten KUrbiskernen g
CD;Z?N?JIngIIEK Kirbiskemeigerostet @ I als Rollenware, Zuschnitte oder WursthUllen erhdaltlich Rgg?g“l;lr.
1 fUr Fisch, Fischwurst, Fisch in Aspik oder Fischpasteten
o I mit Pfeffer, MaisgrieB, Paprika, Orangenschale und Kurkuma 0
?;ii,%r?fg:g O @ I als Rollenware, Zuschnitte oder WursthUllen erhdaltlich Rggfgo';‘r'
1 fOr Fisch, Fischwurst, Fisch in Aspik oder Fischpasteten
o i I mit Pfeffer, Zwiebel, Paprika, Knoblauch, Koriander und Kimmel N
E;Ee?/vouerfg:gK e Riiela @ I als Rollenware, Zuschnitte oder Wursthillen erhdltlich Rgﬂi;;;r'
I fUr Fisch, Fischwurst, Fisch in Aspik oder Fischpasteten
® ) I mit Tomate, Origanum und Basilikum g
DECO QUICK®Tomate-Basilkum (&) 1 ais Rollenware, Zuschnitte oder Wursthillen erhiich R oy
I fUr Fisch, Fischwurst, Fisch in Aspik oder Fischpasteten
Do I mit Pfeffer, Curcuma und Zitronendl .
gEe%?JrZQfg:gK ZHONSHRS S @ I als Rollenware, Zuschnitte oder Wursthillen erhdltlich Rgﬂi;;;‘r'
I fUr Fisch, Fischwurst, Fisch in Aspik oder Fischpasteten
I mit Rauchoptik und Rauchgeschmack
DECO QUICK® Colour & Taste @ I ohne Gewdirzbeschichtung Rollen-Nr.
Geschmacks- und Farbfolie I als Rollenware, Zuschnitte oder Wursthillen erhdltlich 550188

I fUr Fisch, Fischwurst oder Fischpasteten

@ Individual Produkt: Mindestbestellmenge beachten

Produkt
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HABEN WIR IHR
INTERESSE GEWECKT?

Gerne informieren wir Sie detailliert Gber unser Krduter-
und Rohgewurze-Sortiment sowie unsere Bio-Produkte.
Fragen Sie einfach bei uns nach!






WIBERG Gensivzrmnisbler’ o CEURZMUHLE
I FRUTAROM SAVORY SOLUTIONS

FRUTAROM Savory Solutions Austria GmbH / A.-Schemel-Str. 9 / AT-5020 Salzburg / Phone: +43(0)662.6382.0 / Fax: +43(0)662.6382.810
FRUTAROM Savory Solutions Germany GmbH / Eichendorffstr. 25 / DE-83395 Freilassing / Phone: +49(0)8654.470.0 / Fax: +49(0)8654.470.810
office@frutarom.eu / www.frutarom.eu / [l gewUrzreporter

Mat.-Nr. 253827 / Satz-, Druckfehler & Anderungen vorbehalten



