
 
 

Antipasti Teller (vegetarisch) 
gefüllte Champignons, Zucchini, Auberginen, Oliven, gefüllte Kirschpaprika 10,90 EUR 
 
Gebackene Champignons (vegetarisch) 
auf Quark – Kräuter – Creme und ofenfrischem Baguette 11,90 EUR 
 

Zwei Reibekuchen  
mit Räucherlachs und Creme Fraîche                                                                         12,90 EUR 
 

Bunte Salatvariation (vegetarisch) 
als Beilagensalat 4,90 EUR 
 

Grüner Salat (vegetarisch) 4,90 EUR 
wahlweise mit folgenden Dressings:  
Joghurt-Dressing, Sylter-Dressing oder Essig-Öl-Dressing(vegan) 
 

 
 

Hühnerkraftbrühe  
mit Einlage 5,90 EUR 
 

Tomatensuppe (vegetarisch – vegan möglich) 
mit Sahnehäubchen und Croûtons 5,90 EUR 
 

Zwiebelsuppe (vegetarisch – vegan möglich) 
mit Käse überbacken 6,50 EUR 
 

Champignon-Cremesuppe (vegetarisch möglich) 
mit Sahnehäubchen und gerösteten Speckstreifen 6,50 EUR 
 

 
 



 
 
3 kleine Steaks vom Truthahnfilet 
auf Früchte in Curryrahm, Preiselbeeren 
Mandelreis und grüner Salat mit Joghurtdressing       19,90 EUR 
 
Piccata von der Pute 
2 kleine würzige Schnitzel in der Parmesankruste 
auf Tomatensauce 
mit grünen Nudeln und bunter Salatvariation 19,90 EUR 
 
Medaillons vom Schweinefilet 
Pfefferrahmsauce, Speckbohnen und Kartoffelrösti      20,90 EUR 
 
Hauspfanne „Zum Dorfkrug“ 
3 verschiedene Medaillons vom Rinder-, Schweine- und Putenfilet 
mit frischen Rahmchampignons, Brokkoli mit Mandelbutter 
und Bratkartoffeln 22,90 EUR 
 
Original Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit Preiselbeer - Gelee, Kartoffelkroketten und gemischter Salatvariation 27,90 EUR 
 
 

 

 
Gegrilltes Schweinerückensteak 
(wahlweise auch als Putensteak möglich) 
mit Champignonrahmsauce, 
Pommes frites und hausgemachtem Krautsalat 19,90 EUR 
 
Rinderhüftsteak vom Grill 
mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln 
und bunter Salatvariation 24,90 EUR 
 
Rumpsteak vom Grill 
mit gerösteten Zwiebeln, frischen Champignons 
Ofenkartoffel mit Kräuterquark und bunter Salatvariation 29,90 EUR 
 
Rinderfiletsteak vom Grill  
mit Kräuterbutter, Mandel - Brokkoli 
Kartoffelrösti 36,90 EUR 
 
Kalbsrückensteak vom Grill 
mit Kartoffelwedges, Kräuterquarkdip 
und grüner Blattsalat mit Joghurt - Dressing 39,90 EUR 

 
 

Bitte beachten Sie, dass wir für eine Umbestellung auf Bratkartoffeln einen Aufpreis von 2,00 EUR pro Gericht berechnen. 



 

 
Gebratene Lachsstreifen  
auf grünen Nudeln 
mit Basilikum-Sauce und bunter Salatvariation 20,90 EUR 
 
Gebratene Filets von der Nordseescholle 
mit Sauce Bearnaise, gerösteter Speck 
Bratkartoffeln und bunter Salatvariation 22,90 EUR 
 
Gebratenes Seehechtfilet 
auf geschmortem Spitzkohl 
dazu Weißweinsauce und Salzkartoffeln 24,90 EUR 
 
Gebratene Riesengarnelen  
mit Basilikum-Sauce 
dazu Gemüse-Pesto-Tagliatelle und grüner Salat mit Joghurtdressing 26,90 EUR 

 
 
 

 
 
 

Tagliatelle  
in Pilzrahmsauce mit Lauchzwiebeln 
dazu reichen wir eine gemischte Salatvariation 15,90 EUR 
 
Panierter Feta Käse 
mit pikanter Salsa Sauce,  
Tomaten-Sahne-Nudeln, grüner Salat mit Joghurtdressing     16,90 EUR 
 
Veganer herzhafter Bauernsalat  
mit gebratenen Champignons 13,90 EUR 
 
Veganes Gemüseschnitzel  
auf Tomatensauce 
mit Brokkoli und Mandelreis 17,90 EUR 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bitte beachten Sie, dass wir für eine Umbestellung auf Bratkartoffeln einen Aufpreis von 2,00 EUR pro Gericht berechnen.  



 
 

Fitness-Salat „Zum Dorfkrug“ 
(wahlweise mit Essig-Öl-Dressing oder Sylter-Dressing) 
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 13,90 EUR 
 
Paniertes Schweineschnitzel  
(wahlweise auch als Hähnchenschnitzel möglich) 
mit Champignon-Rahmsauce, Pommes frites und gemischtem Salat 19,90 EUR 
 
Putenschnitzel „Hawaii“ 
mit Ananas und Käse überbacken  
Kartoffelkroketten und gemischter Salat 19,90 EUR 
 
Geschmorte Rindsroulade  
in Rotweinsauce, Apfelrotkohl und Salzkartoffeln       20,90 EUR 
 
 

Bitte beachten Sie, dass wir für eine Umbestellung auf Bratkartoffeln einen Aufpreis von 2,00 EUR pro Gericht berechnen. 

 
 
Dorfkrug Burger Klassik 
mit 200 Gramm saftigem Angusbeef 
und hausgemachter pikanter Burgersauce 
belegt mit knackigem Salat, Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Käse und geröstetem Speck   16,90 EUR 
 
Chicken – Burger 
mit gebratener Hähnchenbrust und zartschmelzendem Mozzarella 
hausgemachte Honig – Senf – Sauce 
belegt mit würzigem Rucola, Zwiebeln, Tomaten, Gurken und italienischem Schinken   16,90 EUR 
 
Pulled Pork Burger 
mit Barbecue – Sauce, Coleslaw 
geröstetem Speck und karamellisierten Zwiebeln        16,90 EUR 
 
Vegetarischer Halloumi – Burger 
mit gebratenem Ziegenkäse, hausgemachter Pestosauce 
belegt mit würzigem Rucola, Zwiebeln, Tomaten, Gurken und Paprika     16,90 EUR 
 
zu jedem Burger können Sie zwischen folgenden Beilagen wählen:  

 Pommes frites 

 Kroketten 

 Kartoffelwedges 

 Kartoffelrösti 

 Beilagensalat 

 Süßkartoffelpommes (Aufpreis 2,80 EUR) 

 Bratkartoffeln (Aufpreis 2,80 EUR) 
 
zu jedem Burger servieren wir 3 verschiedene Dipps 



Regionale Rindfleisch Spezialitäten  
direkt aus Dwergte 

 
 
 

1. 100% grobe Rinderbratwurst      16,90 EUR 
Sauerkraut, Kartoffelpürree mit gebackenen Zwiebelringen und Senf 

 
 
 

2. Geschmorter Rinderbraten in Rotweinsauce 
Apfelrotkohl und Petersilienkartoffeln     21,90 EUR 
 
 

3. Dwergter Rumpsteak vom Grill  
Kartoffelwedges, Sour Creme und bunte Salatvariation  36,90 EUR 
 
 

4. Dwergter Rinderfiletsteak vom Grill 
Kräuterbutter, Speckbohnen und Kartoffelrösti   39,90 EUR 

 
 

Bitte beachten Sie, dass wir für eine Umbestellung auf Bratkartoffeln einen Aufpreis von 2,00 EUR pro Gericht berechnen. 

 
 
 

 

 
 



Getränkekarte 
Biere vom Fass: 
Veltins Pils    0,3l  4,8%vol.   3,50 EUR 
     0,5l  4,8%vol.   5,60 EUR 
 

Grevensteiner Landbier    0,3l  5,2%vol.   3,80 EUR 
0,5l  5,2%vol.   6,00 EUR 
 

Alster (Pils mit Zitronenlimonade) 0,3l      3,50 EUR 
     0,5l      5,60 EUR 
 

BmW (Bier mit Wasser)   0,3l      3,50 EUR 
     0,5l      5,60 EUR 
 

Flaschenbiere: 
Köstritzer Schwarzbier   0,33l  4,8%vol.    3,30 EUR 
Veltins 0,0% alkoholfrei   0,33l  0,0%vol.    3,30 EUR 
Veltins 0,0% Radler alkoholfrei  0,33l  0,0%vol.   3,30 EUR 
Vita Malz    0,33l  0,0%vol.   3,30 EUR 
 

Weizenbiere aus der Flasche: 
Maisel´s Weisse   0,5l  5,2%vol    5,00 EUR 
Maisel´s alkoholfrei   0,5l  0,5%vol    5,00 EUR 
Maisel´s dunkel    0,5l  5,2%vol.    5,00 EUR 
 

Alkoholfreie Getränke:  
fritz kola / super zero (1,10)   0,33l      3,50 EUR 
fritz orange / zitrone / misch masch (1,10) 0,33l      3,50 EUR 
Wasser Auburg Quelle (still oder spritzig 0,3l      3,00 EUR 
Wasser Auburg Quelle (still oder spritzig) 0,75l      5,90 EUR 
Schweppes Ginger-Ale (1)  0,3l      3,30 EUR 
Schweppes Bitter Lemon (1,9)  0,3l      3,30 EUR 
Schweppes Tonic Water (10)  0,3l      3,30 EUR 
 

Säfte: 
Apfelsaft    0,2l      2,80 EUR 
Traubensaft    0,2l      2,80 EUR 
Kirschnektar    0,2l      2,80 EUR 
Orangensaft    0,2l      2,80 EUR 
Ananassaft    0,2l      2,80 EUR 
Maracujanektar    0,2l      2,80 EUR 
Bananennektar    0,2l      2,80 EUR 
 
Als Saftschorlen    0,3l      3,30 EUR 
     0,5l      5,10 EUR 
 

Lütts Direktsaft-Schorlen aus regionalen Früchten 
Streuobstapfel    0,3l      3,50 EUR 
Schöne Helene – Apfel / Birne  0,3l      3,50 EUR 
Rhabarber    0,3l      3,50 EUR 
Schwarze Johannisbeere  0,3l      3,50 EUR 
Strandlust – Sanddorn   0,3l      3,50 EUR 
Stachelbeere    0,3l      3,50 EUR 
Rote Früchte    0,3l      3,50 EUR 
Holunderblüte    0,3l      3,50 EUR 



 
 
Aperitif: 
Martini Bianco    0,05l  15%vol.    3,50 EUR 
Sherry     0,05l  15%vol    3,00 EUR 
Campari Soda/Orange   0,25l      5,00 EUR 
Aperol Spritz/Hugo   0,2l      6,50 EUR 
Lillet Wild Berry    0,2l      6,50 EUR 
 
 
 

Spirituosen:  
 
Brände: 
Prinz alte Willams – Christ – Birne 0,02l  41%vol    4,00 EUR 
Prinz alte Marille   0,02l  41%vol    4,00 EUR 
Prinz alte Wald - Himbeere  0,02l  41%vol    4,50 EUR 
Prinz alte Haselnuss   0,02l  41%vol    4,50 EUR 
Grappa     0,02l  38%vol    4,00 EUR 
Calvados    0,02l  40%vol    4,00 EUR 
Sierra Tequila silver   0,02l  38%vol    2,00 EUR 
Cardinal Mendoza   0,02l  42%vol    4,90 EUR 
Mariacron    0,02l  36%vol    1,50 EUR 
Veterano Osborne    0,02l  32%vol    2,00 EUR 
 
 
 

Cognac:  
Hennessy    0,02l  40%vol    4,00 EUR 
Remy Martin VSOP   0,02l  40%vol    4,00 EUR 
 
 
 

Liköre: 
Grand Manier / Cointreau  0,02l  40%vol    3,00 EUR 
Baileys     0,04l  17%vol    3,80 EUR 
Amaretto    0,02l  20%vol    1,50 EUR 
Sambuca / Ouzo   0,02l  40%vol    2,50 EUR 
Marsala     0,02l  14,5%vol   1,80 EUR 
 
 
 

Bitter und Kräuter:  
Dausenschluck    0,02l  30%vol    2,00 EUR 
Fernet Branca / Menta   0,02l  42%vol    2,50 EUR 
Ramazotti    0,04l  30%vol    4,00 EUR 
Jägermeister    0,02l  35%vol    2,50 EUR 
HKT     0,02l  33%vol    2,00 EUR 
Friesengeist    0,02l  56%vol    4,50 EUR 
Kümmerling    0,02l  35%vol    1,80 EUR 
Hubertus Tropfen   0,02l  32%vol    1,40 EUR 
Underberg    0,02l  44%vol    3,20 EUR 

 



 
 
 
 
Aquavit: 
Malteser    0,02l  40%vol    3,00 EUR 
Linie Aquavit    0,02l  41,5%vol   3,00 EUR 
Jubiläums Aquavit   0,02l  42%vol    3,00 EUR 
 
 
 
 

Korn: 
Rosche     0,02l  32%vol    1,80 EUR 
Rosche Uralt    0,02l  38%vol    2,20 EUR 
Fürst Bismarck    0,02l  28%vol    2,00 EUR 
 
 

Whiskey: 
Unsere große Whiskyauswahl finden Sie im Tresenbereich 
 
 

Sonstiges: 
Wodka     0,02l  37,5%vol   2,20 EUR 
Bacardi     0,02l  37,5%vol   2,40 EUR 
Havanna Club    0,02l  40%vol    2,70 EUR 
Captain Morgan    0,02l  35%vol    2,40 EUR 
 

Longdrinks: 
Arbeiter (Cola(1,10)/Korn)   0,2l      4,20 EUR 
Charly (Cola(1,10)/Mariacron)  0,2l      4,20 EUR 
Jim Beam Cola (1,10)   0,2l      4,90 EUR 
Bacardi Cola (1,10)/Sprite   0,2l      4,90 EUR 
Veterano Cola (1,10)   0,2l      4,90 EUR 
Captain Morgan Cola (1,10)  0,2l      4,90 EUR 
Gin Tonic (9)    0,2l      4,90 EUR 
Wodka Lemon (9)/Orangensaft  0,2l      4,90 EUR 
Jack Daniels Cola (10)   0,2l      5,50 EUR 
Cuba Libre(1,10)    0,2l      5,90 EUR 
 
 
 
 

 
 
 

(1)  mit Farbstoff (9) Chininhaltig (10) koffeinhaltig 
 


