
Beginn: 18:00 Uhr

Dauer: ca. 4 Stunden

Teilnehmer: mind. 10

Weihnachts-
Kochkurs



Menüvorschlag 1:

Vitello Tonnato 
zartes Kalbsfleisch mit Thunfischcreme und

hausgebackenem Oliven-Brot
***

Meerbarbenfilet
mit Tomaten-Oliven-Kruste

auf Chicorée und Rucola-Salat
***

Bistecca Parma
Rumpsteak vom Irish-Angus-Beef

mit Parmesankruste, Auberginen-Tomaten-
Käse-Gratin und Süßkartoffel-Ecken 

***

Mascarpone-Mandarinen
Dessert

mit Lebkuchen-Schokoglasur



Menüvorschlag 2:

Rote Linsensuppe
mit Bio-Hähnchenbrustfilet-Spieß

***

Gratinierte Gambas
mit Avocadocreme 

und Chilimarmelade
***

Barbarie Entenbrustfilet
auf Vanillespitzkohl 

mit Süßkartoffel-Taler 
***

Torta Manja
Blätterteigecken mit Karamellcreme und 

weihnachtlichen Früchte-Mix
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