Vorspeisen

Xiirbis- Kokos- Suppe mit Chili Blutwurst

hausgemachtes Wiirzfleisch,_ mit Tilsiter gratiniert

gebackene Hdinnchenwiirfel im Bierteig

4,6,8,10

an einer Honig- Senf- Sauce und knackigem Salat

Salate

kleiner gemischter Salat mit Balsamicovinaigrette

bunter Salat s it Balsamico- Dressing und gerdosteten Niissen

4,8,
oder wanlwelise auct mit
Hihnchenbruststreifen
Rinderfiletstreifen

Schweinefiletstreifen

Yegetarische Gerichte

Kiirbisstrudel Lo einer Weifwein- Krduter- Sauce, gratiniert
mit Parmesan

gebratene Ravioli , mit Spinat Ricotta gefiillt und in
Paprika- Knoblauch- Pesto geschwenkt

Fisch

gebackenes Kabeljaufilet, an gediinstetem Spinat und Petersilienkartoffeln,

dazu Sauce Hollandaise

7,20 €

790 €

11,90 €

730 €

11,90 €

18,90 €
21,90 €

17,90 €

19,50 €

18,90 €

22,00 €



Steakgerichte

Bitte stellen Sie sich 7ir Steakgericht nach Zfiren Wiinschien zusammern!

Argentinisches Rinderfilet 200y 24,00 € oder 3004 29,00 €
gebratene Hiahnchenbrust 180 g 17,00 €
gegrillte Schweinefilet Medaillions 200 g 16,00 € oder 300 g 19,00 €

Zu allen Steaks servieren wir walilweise Xrdauterbutter oder Rotweinsofe!

Gemiisebeilagen je 4,50 € Sdttigungsbeilagen je 4,50 €
Speckbohnen Kdsespdtzle

Rahmspinat Kartoffelpiiree

frittierte Zwiebelringe Knoblauchkartoffeln
Nudelgerichte

Lachs Panzarotti . in einer Zitronen- Krduter- Sauce geschwenkt mit
Kirschtomaten und Parmesan 22,90 €

gebratene Rinderfiletstreifen  _ mit Penne in einer
mediterranen Paprika Sauce 23,90 €



Hauptgerichte

Hahnchensteak  gratiniert mit Tomate Mozzarella an Penne in Knoblauch-
Basilikum- Pesto geschwenkt 21,90 €

Spare Ribs, unter einer rauchigen Honig- Whisky- Glasur 19,80 €
mit Twister- Pommes und Sour Cream

geschimorte Schweinebacken  an Kartoffelpiiree auf Rosmarin Jus

und Rostzwiebeln 21,90 €
deftiger Schweinebraten mit Prinzessbohnen und Kdsespditzle 19,90 €
griitzwurst vom Strohschwein . mit Schlachte Xraut und Kartoffelpiiree 18,90 €

Schnitzel Burger, mit cremigem Chester Kise, Sauce Tartar, knackigem

Salat und Tomate 18,90 €
Rindergulasch _ mit Speckrosenkohl und hausgemachten Semmelknodeln 20,90 €
Konigsberger Klopse _ in einer Kapernsauce mit Salzkartoffeln 19,90 €

Werte Gdiste, fiir jede Anderuny einer Beilage berectinen wir 1,50 €/



Dessert

Zwetschgenstrudel  an Vanilleeis mit Friichten garniert

gebackene Marillenknodel  auf Vanillesofenspiegel und frischen
Friichten garniert

FEistrdume

Fiirst-Piickler-Eis / Der Klassiker
cremiges Vanilleeis, zartschmelzendes Schokoladeneis und

fruchtiges Erdbeereis mit Sahne
5,6

stifer Traum
cremiges Vanilleeis mit heifen Kirschen und Sahne _,

Schoko- Nussbecher

zartschmelzendes Walnusseis und Schokoladeneis mit Sahne is6

Rote Griitze Fisbecher
erfrischendes Joghurteis mit Kirschgriitze und Sahne _

9:;90 €

9:;90 €

7,90 €

8,60 €

740 €

8,50 €

Dazu empfetilen wir eine Xaffeespezialitdit aus unserer

Kaffeekarte!

Allergene:

1 Soja, 2 Lupine, 3 Niisse, 4 Sellerie, 5 Eier, 6 Milch, 7 Sulfite, 8 Getreide mit Gluten,

9 Erdniisse, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Fisch, 13 Weichtiere, 14 Schalentiere

Deklarationspflichtige Stoffe:

15 Farbstoff, 16 Konservierungsmittel, 17 Geschmacksverstdarker, 18 Antioxidanten,
19 Geschwdrzt, 20 Phosphate, 21 Milcheiweif, 22 Koffein haltig, 23 Chinin haltig,

24 Stifungsmittel, 25 Pheylalinquelle, 26 Gewachst, 27 Taurin



