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VIETNAMESISCHEKOSTUCHKETEN

VN 1

VN 2

VN 3

VN 4

VN 5

VN 6

VN7

<!

SUPPEN

Canh Chua Tom ] 5,50

Tamarinde-Garnelensuppe mit Sojasprossen, Tomaten und
Ananas dezent pikant gewurzt. 2" 28

Canh Chua Ga 4,50

Tamarinde-Huhnersuppe mit Sojasprossen, Tomaten und Ananas,
dezent pikant gewdrzt.?!

Ha Tiéu Tém Muwc (Spezialitét aus Siid-Vietnam) 2. 27. 28 8,90

Reisbandnudelsuppe mit Garnelen, Tintenfisch, Sojasprossen und
Salat (traditionell grof3ztgige Portion)

HAPPCHEN

Cha Gio Ré 4,50
Vietnamesische Fruhlingsrolle mit Garnelen, Krebsfleischfullung

und Krautsalat. 2% 28

Cha Gio Vietnam 4,20
Vietnamesische Friihlingsrolle mit Schweinefleischflllung 2°

und Salatblatt. Zu diesem Knusprige Rollenservieren wir

eine pikante, , klare FischsolRe

Goi Cudn 4,50
Vietnamesische Sommerrolle, mit einer Flllung aus Kabben,
Huhnerfleisch, Gurken, Sojasprossen, Salat und Fischsofte 22

Happy Mix 10,50
Gemischter Teller mit 2 Fruhlingsrollen, 2 Sommerrollen,
2 panierte Garnelen und FischsoRe. 2% 28



HAUPTGERICHTE

Zu jedem Hauplgang erhallen Sie eine Schale gedampflen Reis.

Auf Wunsch servieren wir iIhnen gerne gebralenen Reis oder gebralene

Nudeln Zum mehr Preis von 2,50 € .

VN 11 Ga Nwrong Vi ’ 14,00
Gegrilltes Huhnerfilet mit GemUse in Saté-Sol3e auf heiler
Eisenplatte serviert ¢

VN 12 Vit R6 Ti 14,90
Knusprig gegrillte Ente mit Gemuse in Tamarindensole
(leicht scharf) im Mini-Wok serviert 3

VN 13 Tém Xao Sé6t Me 18,90
Kdénigsgarnelen mit Gemuse im Wok angebraten und in

Tamarindensol3e serviert (leicht scharf)

VEGETARISCHE GERICHTE

VN 16 Hu Tiéu Xao Chay 9,50
Gebratene diinne Reisbandnudeln mit Gemuse 4 213"

VN 17 Ca Ri Chay 9,90
Gebratener Tofu mit Gemise in Curry SoRe (scharf) 3

VN 18 Nam Xao Chay 9,90

Pilzgericht aus Champignons, Morcheln, Tung-Ku und

Frischem Gemuse3 4

VN 19 Rau Xao Bau Hu 9,90
gebratener Tofu mit verschiedenem Gemiise in Austern-SoRze > 4
VN 20 Dau Ha Xao Nam 9,90

Gebratener Tofu mit Champignons, Broccoli und

Bambus-Sprossen in Austern-Sofe 3 #



V1
V2
V3
v4
V5
V6
v7
V8
V9

V10

V11
V12
V13
V14
V15

V20
V21
V23
V24

SUPPEN

Gemiuse-Suppe

Peking-Suppe 2

Wan Tan-Suppe 20-31:24
Fleischkl6Bchen-Suppe mit Glasnudeln %
Tom Yam Kung (thailandische Garnelensuppe) sauer-scharf 2
Krebs-Suppe mit Spargel 2% 3

Tomaten-Suppe mit Hihnerfleisch

Hiihnercreme-Suppe mit Maiskérnchen und Ei®'

Sam Sien-Suppe %

(Bambusstreifen, Huhnerfleisch, Shrimps)

Bambussprossen-Suppe mit Hihnerfleisch

VORSPEISEN

Frihlingsrolle (Lumpia) 2% 3

Speazial Friihlingsrolle ( mit Shrimps und Huhnerfleisch) 20 28. 31
Kabbenchips (Krupuk) 28

Wan Tan gebacken 2031

Knusprige kleine Friihlingsrolichen mit Gemuse Fullung,

kostlich mit stiR-sauer SofRe * 20 31

SALATE

Hihnerfleisch Salat
Shrimps Salat 28
Gemischter Salat

Spezial Salat mit Hiihnerfleisch und Shrimps?

3,90
4,90
4,50
5,50
4,60
4,20
4,20
4,60

3,90

4,10
4,60
3,50
4,90
3,60

6,90
7,90
4,90
8,50



AUF HEISSER EISENPLATTE

Heille Eisenplatte ist eine uralte chinesische Zubereitungsform die die
verschiedenen Fleisch- und Gemusegerichte ofenfrisch auf den Tisch bringt.
Dank des gulen gusseisernen Brallellers, der gluhena heild von aer Flamme ; |
kommt, wird Ihnen ein vollig neuer Gaumenkitzel prasentiert.

Zu jedem Hauplgang erhallen Sie eine Schale gedampflen Reis. Auf Wunsch sefyieren

wir Ihnen gerne gebratenen Reis oder gebratene Nudeln Zum mehr Preis von 2,50 € €

H1 Huhnerfleisch, Rindfleisch, Schweinefleisch und Garnelen 14,90
mit gebratenem Gemuse 4 28

H2 Hihnerbrust und Garnelen in Austern-Solte # 28 16,90
nach Szechuan-Art (scharf)

H3 Riesengarnelen braten mit diversem Gemuse in Austern-Sol3e 19,90
(scharf) 1.4.28

H4 Zartes Rindfleisch mit Saté-SoRRe und Gemiise (scharf) 4 26 14,90

H5 Knusprig gegrillte Ente mit Spezial gebratenem Gemiise * 2’ 15,50
und pikanter Sol3e

SPEZIALITATEN

SP 2 Spezialitaten Ente 15,20
Ente, zubereitet nach Art des Hauses mit Lychee, Kiwi, und Ananas

in sUR-saurer SofRe 3

SP 3 Fleischplatte (Rindfleisch, Hiihnerfleisch und Garnelen) 22 13,90
gebraten in su3-saurer Solde
SP 4 Grill Ente >4 15,20

Zweimal gegrillt (knusprig) mit gebratenem Gemduse im

Vogelnest serviert

SP 5 Brathiahnchen 2’ 12,90

Zweimal gebraten (knusprig) mit Gemuse und suf3-saurer SofRe



SPEZIALITATEN

E1

E 2
E3

E4

ES5
EG6

E7

ES8

E9

E10

E 11

E12
E13

E 14

E 15

E17

E19

E 20
E 21

Dschingis-Khan-Platte mit verschiedenen Fleisch-
Sorten (Schwein, Rind, Huhn, Ente, Garnelen) und Gemuse 7
nach mongolischer Art (scharf) 2'-28

Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln (aromatisch gewdirzt) 34 0 24

Suki Jaki (zartes Rindfleischmit auserlesenem Gemise # '
mit Glasnudeln in japanischer Soja-Sol3e

Rindfleisch gebraten mit Karotten und Bambusstreifen in
Barbecue-Sole (scharf) 34

Hiihnerfleisch mit Cashewkernen und Gemise in Hoisin-SoRe 3 4

Aromatisch gewirzte Ente knusprig gegrillt a la Mandarin mit
gebratenem Gemdse (scharf) 34 2

Ba Bao Ja (mit Peking-Gulaschsuppe) gebratene Ente mit verschie-
denen Fleisch-Sorten 8 Kostbarkeit 2 2

Riesengarnelen, gebraten mit Gemuse in Barbecue-Solde
scharf gewdrzt 34 21

Sam Sien (Huhnerbrust, Tintenfisch, Garnelen in suf3-saurer
Tamarinden-Solde)

Lin-Mon-Ja (Ente knusprig gebraten mit leckerer Zitronensol3e
und Gemuse

Peking Ente mit Teigblattchen 3 4 2°
unsere Spezialitat - serviert in vier Gangen - nur auf Vorbestellung
(fur 4 Person)

jede weitere Person
Knusprig gegrillte Ente mit Gemdse in Curry-SoRe (scharf) 1°

Rindfleisch (oder Hiihnerfleisch) mit Bambus und Tomaten
in Tomaten-SoRe 2

Saté Spezial mit Huhnerfleisch, Schweinefleisch, Rindfleisch und
Scampi, Broccli, Champignons in Saté-SoRe 34 26

Schweinefleisch (oder Hihnerfleisch) mit Bambus und Spargel
in RahmsofRe °

Knusprig panierte Hiihnerbrust mit verschiedenem Gemdise in
Soja-Sofe ?! (pikant

Atlantikzungen Filet mit Gemdise in Curry-Sof3e 2’

Ente Knusprig gebraten mit Gemuise und Orange-Sole 2 2!

Hahnchenleber gebraten mit Zwiebeln und Karotten
(aromatisch gewdirzt) 34 20,24

12,50
12,50

12,50

11,90
14,90

15,90

19,90

14,20

14,90

99,00

25,00

15,20
12,50

14,90

12,50
12,90
15,90

15,20
12,50



GEMUSE

Zu jedem Hauplgang erhallen Sie eine Schale gedampflen Reis.
Auf Wunsch servieren wir iIhnen gerne gebralenen Reis oder gebralene
Nudeln Zum mehr Preis von 2,50 € .

11.8 Gebratenes, gemischtes, frisches Gemiise 3 ' | - 10,50
11.9 Gebratene zarte Bambus-Sprossen mit chinesischen : 10,50

Tung-Ku Pilzen 3

SCHWEINEFLEISCH
1.1 Chop-Suey mit Schweinefleisch 2 11,50
2.1  Schweinefleisch mit Bambus und chinesische Morcheln 2 11,50
3.1 Paniertes Schweinefleisch mit gebratenem Gemuse und 12,00

suR-saurer SoRe 2!

41 Schweinefleisch-Ballchen gebraten mit Gemuse und Ananas in 11,50

su3-saurer Sol3e

5.1 Gebratenes Schweinefleisch mit Gemise und Cashewkernen 11,50
in Kung-Pao SolRe (scharf) 34 21

7.1 Schweinefleisch mit Bambusscheiben und chinesischen Tung-Ku 11,50
Pilzen !

8.1 Schweinefleisch mit gebratenen Sojasprossen und Knoblauch ! 11,00

9.1 Schweinefleisch mit frischem Broccoli und Bambus-Sprossen 12,00

in Saté-SoRe 326
10.1 Schweinefleisch mit Gemise in Curry-SoRe '° 12,00

11.1 Schweinefleisch in Gewirzbohnen-SolRe mit Morcheln, 11,50

Champignons, Bambussprossen, Paprika und Knoblauch 2!

13.1 Schweinefleisch mit gebratenem Gemdise und Glasnudeln # 2 11,50



Zu jedem Hauptgang erhalten Sie eine Schale gedampften Reis.

Auf Wunsch servieren wir [hnen gerne gebratenen Reis oder gebratene

RINDFLEISCH

Nudeln Zum mehr Preis von 2,50 € .

1.2

2.2

5.2

7.2

8.2

9.2

10.2

11.2

13.2

Rindfleisch mit Chop-Suey?’
Rindfleisch mit Bambus und chinesischen Morcheln 2

Gebratenes Rindfleisch mit Gemise und Cashewkernen
in Kung-Pao SoRe (scharf) 34 21

Rindfleisch mit Bambusscheiben und chinesischen Tung-Ku

Pilzen
Rindfleisch mit gebratenen Sojasprossen und Knoblauch 2

Rindfleisch mit frischem Broccoli und Bambus-Sprossen 326
in Sate‘ SolRe

Rindfleisch mit Gemuse in Curry-SoRe '°

Rindfleisch in Gewlirzbohnen-SoRe mit Morcheln, 2126

Champignons, Bambussprossen, Paprika und Knoblauch

Rindfleisch mit gebratenem Gemise und Glasnudeln 4 2

12,50
12,50

12,80

12,50

12,00

12,80

12,80

12,50

12,50



Zu jedem Hauptgang erhalten Sie eine Schale gedampften Reis.

Auf Wunsch servieren wir [hnen gerne gebratenen Reis oder gebratene

HUHNERFLEISCH

Nudeln Zum mehr Preis von 2,50 € .

1.3

23

3.3

4.3

5.3

5.3a

6.3

7.3

8.3

9.3

10.3

11.3

13.3

Chop-Suey mit Hiihnerfleisch 2
Hiihnerfleisch mit Bambus und chinesischen Morcheln 2!

Paniertes Hiihnerfilet mit gebratenem Gemuse und

suR-saurer SoRe 2!

Huhnerfleisch gebraten mit Gemuse und Ananas in

sUR-saurer Sol3e

Gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemuse und Cashewkernen
in Kung-Pao Sofe (scharf) 3421

Knuspriges Brathahnchen mit Gemuse, Cashewkernen
und Kung-Pao Sofe (scharf) 34 2

Knusprig gebratenes Hahnchen mit Ananas, Gemuse und
sul3-saurer Solde

Huhnerfleisch mit Bambusscheiben und chinesischen Tung-Ku

Pilzen
Hiihnerfleisch mit gebratenen Sojasprossen und Knoblauch 2

Hiihnerfleisch mit frischem Broccoli und Bambus-Sprossen 3 26
in Sate* SolRe

Hiihnerfleisch mit Gemdise in Curry-SoRe '°

Huhnerfleisch in Gewlirzbohnen-SoRRe mit Morcheln, 2126

Champignons, Bambussprossen, Paprika und Knoblauch

Hiihnerfleisch mit gebratenem Gemise und Glasnudeln # 21

11,50
11,50

12,50

11,50

11,90

14,00

13,50

11,50

11,00

11,90

11,90

11,90

11,90



Zu jedem Hauptgang erhalten Sie eine Schale gedampften Reis.

Auf Wunsch servieren wir lhnen gerne gebratenen Reis oder gebratene

ENTENFLEISCH

Nudeln Zum mehr Preis von 2,50 €.

1.4

1.4a

24

3.4

4.4

5.4

6.4

7.4

9.4

Chop-Suey mit Entenfleisch (fettarm ohne Haut) 3 2
Knusprig gebratene Ente mit Chop-Suey * 2"

Entenfleisch (fettarm ohne Haut) mit Bambus und chinesischen
Morcheln 3 2

Knusprig gebratene Ente mit gebratenem Gemuse und

suR-saurer-SofRe 2

Knusprig gebratene Ente mit gebratenem Gemuse und japanischer
Soja-Sole ?'

Knusprige gebratene Ente mit Gemuse, Cashewkernen und
Kung-Pao Sofe (scharf) 34 21

Knusprig gebratene Ente mit Gemuse und Ananas in suf3-

saurer Solte

Entenfleisch (ohne Haut fettarm) mit Bambusscheiben und
chinesischen Tung-Ku Pilzen 2
Knusprig gebratene Ente mit frischem Broccoli und Bambus-

Sprossen in Saté SofRe * 26

14,50

14,90

14,00

14,90

14,90

14,90

14,90

14,50

14,90



MEERESFRUCHTE UND FISCH

Zu jedem Hauptgang erhalten Sie eine Schale gedampften Reis.

Auf Wunsch servieren wir lhnen gerne gebratenen Reis oder gebratene

Nudeln Zum mehr Preis von 2,50 €.

€
1.5 Chop-Suey mit Riesengarnelen 2- 28 18,50
1.7 Chop-Suey mit Tintenfisch 2 27 12,90
2.5 Kabeljaufilet mit Bambus und chinesischen Morcheln 2127 14,90
3.6 Panierte Kabeljaufilets, nach Kanton-Art zubereitet mit Ananas 14,90
sR-saurer SoRe und gebratenem Gemdse 2% 2" 27
4.5 Knusprig panierte Garnelen mit gebratenem Gemiise 2 21- 28 18,90
4.7 Knusprig panierte Tintenfisch mit gebratenem Gemduse 2% 2127 12,90
5.5 Gebratene Riesengarnelen in Kung-Pao Solze mit Cashewkernen, 19,90
Paprika, Champignons, Morcheln und Bambussprossen 3 4. 20, 24,28
7.5 Kabeljaufilet mit Bambussprossen und aromatischen, 14,90
chinesischen Tung-Ku Pilzen
9.5 Riesengarnelen mit frischem Broccoli, Champignons und 19,90
Bambussprossen in Saté-SoRe 4 2426
10.5 Riesengarnelen in Currysof3e mit Champignons, Bambussprossen 19,90

Karotten und Paprika 1° 28

11.6  Kabeljaufilet in GewUlrzbohnen-Sof3e mit Morcheln, Champignons 14,90

Bambussprossen, Paprika und Knoblauch 2- 27

11.7  Tintenfisch in Gewurzbohnen-Sole mit Morcheln, Champignons, 12,90

Bambussprossen, Paprika und Knoblauch 2- 27



GEBRATENE REIS- UND NUDELGERICHTE f

14.1

14.2

14.3

14.5

14.8

14.9

12.1

12.2

12.3

12.5

12.9

15.1

15.2

15.3

15.4

15.5

15.8

15.9

Reis gebraten mit Schweinefleisch und Eiern # 213
Reis gebraten mit Rindfleisch und Eiern # 2" 3
Reis gebraten mit Hiihnerfleisch und Eiern # 2% 3
Reis gebraten mit Garnelen und Eiern # 2" 3

Nasi Goreng

(Reis gebraten mit Curry, Hiihnerfleisch und Schrimps) 4 283

Reis gebraten mit verschiedenem Fleisch, Krabben und Eiern # 2131

Reisnudeln gebraten mit Schweinefleisch und Eiern 4 2131
Reisnudeln gebraten mit Rindfleisch und Eiern 427 3
Reisnudeln gebraten mit Hiihnerfleisch und Eiern 4 21- 31
Reisnudeln gebraten mit Krabben und Eiern 4 2128, 31

Reisnudeln gebraten mit verschiedenem Fleisch, Krabben

und Eiern 421,28, 31

Nudeln gebraten mit Schweinefleisch und Eiern 4 2021, 31
Nudeln gebraten mit Rindfleisch und Eiern 42021 31
Nudeln gebraten mit Hiihnerfleisch und Eiern 4 20,2131
gebratene Nudeln mit Ente und Teriyaki SoRe 4 2021, 31
Nudeln gebraten mit Garnelen und Eiern 4 20.21. 28,31

Bami-Goreng

(Nudeln gebraten mit Curry, Hiihnerfleisch und Shrimps) 4 20,2128, 31

Nudeln gebraten mit verschiedenem Fleisch, Krabben

und Eiern 4 20, 21,28, 31

11,00

10,50
14,00

12,00

12,50

11,00
11,90
11,00
12,90

12,90

10,50
11,90
10,50
14,20
14,00

12,50

12,90



MINI-WOK

Zu jedem Hauptgang erhalten Sie eine Schale gedampften Reis.

Auf Wunsch servieren wir lhnen gerne gebratenen Reis oder gebratene

Nudeln Zum mehr Preis von 2,50 € .

€

S1 Mandarin Garden 17,90
Knusprig gegrillte Ente mit verschiedenen Fleischsorten
und Gemuse 2% 21

S2 Gruner Spargel 14,00
Huhnerbrust, Schweinefleisch, Rindfleisch mit grinem Spargel,
Bambus und Champignons “ 2

S3 Cashewniisse 14,00
Knusprig gebratenes Hahnchen mit Gemuse und Cashewkernen
In Pflaumen SoRe 3 *

S4 Knuspriges Hahnchen (thailandische Art) mit Gemuse 14,00
in Erdnuss-Curry SoRe und Kokosmilch 4 1%

S5 Knusprig gegrillte Ente mit gebratenem Gemduse und 14,90
Erdnuss-SoRe 2026

S6 Canton Ente 14,90
Knusprige 2x gegrillte Ente mit Bambus, Champignons und
Paprika in Austern-SoRe (pikant) 3 4

S7 Knusprig gegrillte Ente mit Gemuse in thailandischer 15,20

Erdnuss-Curry SofRe und Kokosmilch 4 1526



GLUCKLICHES MENU FUR FAMILIE

€
200, HAUSMENU-SPEZIALITATEN FUR 2 PERSON 45,00
Jede weitere Person 22,50
Aperitif:
+ Pflaumenwein oder Sake
Suppe:
+  Krebsfleisch Suppe %8
Vorspeise:
+  Frihlingsrolle, Krabben-Salat, Krabben-Chips (Krupuk), panierte
Garnelen mit stik-saurer SoRke 20- 28
HAUPTGANG:
+  Knusprig gebratene Ente mit Gemuse und sui-saurer Sofe 2
+  Huhnerfleisch mit Gemuse in thailandischer Curry-SoRe '°
Nachtisch: Eis
194, BA-BAO-JA FUR 2 PERSON (FAMILIEN-GLUCK) 35,00
Vorspeise: Peking Suppe
HAUPTGANG: gebratene Ente mit 8 Kostbarkeiten, verschiedenen
Fleischsorten und Gemuse 4 2
Nachtisch: Obstsalat
205, DINNER MANDARIN GARDEN SPEZIAL FUR 4 PERSON 70,00
Jede weitere Person 17,50
Aperitif:

+ Pflaumenwein
Vorspeise:

+  Garnelen-Frihlingsrolle 2°
HAUPTGANG:

+  Gebratenes Rindfleisch mit Gemise in Kung-Pao Sofe, 3 4
+  Aromatisch gewirzte Ente mit japanischer Soja-SoRe, 2

+ Garnelen in Tomaten-Soflke,?®

+ Kabeljau mit gebratenem Gemiise und siiR-saurer Softe 2" 27

Dessert: Lychee



DESSERT

€
N2 Lychee (chin. Kirschfrichte) 4,50
N5 Mango 4,50
N6 Gebackene Banane mit Honig 2° 4,50
N 7 Gebackener Apfel mit Honig %° 4,50
N 8 Gebackene Ananas mit Honig %° 4,50
N 10 Fruchte-Eisbecher 6,90
N 11 Gemischtes Eis (mit oder ohne Sahne) 5,50
N 12 Eisbecher Mandarin Garden mit gebratener Banane und Friichten %° 8,90
N 13 Gemischtes Eis mit Frischer Banane 5,90
N 14 Gebratene Banane flambiert 2° 6,90
N 15 Gebratene Ananas flambiert 2° 6,90
N 16 Gebratener Apfel flambiert 2° 6,90

Kennzeichnung, Zusatzstoffe, Allergene

1. Konservierungsstoffe, 2. SUBungsmittel, 3. Farbstoffe, 4. Geschmacksverstarker,
15. mit MilcheiweiB(Kuhmilch, und Milcherzeugnisse), 20. Gluten haltiges Getreide sowie Weizen,
Getreide, Dinkel, 21. Soja und Sojaerzeugnisse, 22. Sellerie, 24. Sesam, 26. Erdnuss, 27. Fisch und
Fischerzeugnisse, 28. Krebstiere, Krabben, Garnelen, 31. Eier und Eierzeugnisse






