
Notre
carte

de Printemps



 

Entrée : de 15 à 18€,
Plat : de 25 à 28€,

Dessert : de 11 à 15€…
… à associer selon vos envies.

———————————
L’Ardoise du Midi:

Le chef vous propose chaque semaine des plats différents,
à associer selon vos envies, uniquement le midi, hors

week-end et jours fériés. (voir ardoise)
Lunch only, not available on saturday, sunday and public

holidays.

Entrée : 6€  Plat : 16€  Dessert : 6€
———————————

Notre carte est tributaire du marché, ce qui explique les
éventuels changements de dernière minute, ou la rupture

occasionnelle d’un produit. Nous vous encourageons 
à ne pas modifier la composition des plats 

afin de ne pas en perturber l’équilibre.
 Merci de votre compréhension.

Afin de proposer à nos collaborateurs des

conditions de travail agréables, nous vous

informons que l'établissement ferme

désormais ses portes à 23h.

Notre Carte de saison



Prix TTC. Service compris.



Prix TTC. Service compris.



Prix TTC. Service compris.



Réservé aux enfants de moins de 10 ans.

Rôti de veau cuit en basse température, sauce aux morilles,
écrasé de pommes de terre primeur et

 légumes printaniers 
ou

Suprême de pintade française,
 déclinaison de carottes primeur, jus corsé thym citron

ou
 Pavé de poisson du moment gratiné à l'aïoli et aux amandes,

 fenouil confit et rôti, poêlée de petits légumes
ou

Ballotine de merlu à la mousseline d’épinards, 
gâteau de riz et crème d’asperges à l’oseille

 
------------------

Dessert enfant du jour
ou

2 boules de glace

Le plat servi seul 12€

Le Menu des
Petits Ecoliers 

Viandes d'origine française.
Prix TTC. Service compris..

16€


